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ESTE PRODUCTO FUE CONCEBIDO PARA UN
USO DE TIPO DOMESTICO. EL CONSTRUCTOR
DECLINA  CUALQUIER _ RESPONSABILIDAD
EN EL CASO DE DANOS EVENTUALES A
COSAS 0 PERSONAS QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA 0 DE UN USO
IMPROPIO, ERRADO 0 ABSURDO.

El fabricante declara que este producto
cumple todos los requisitos esenciales sobre
el material eléctrico de baja tension prescritos
en la directiva 2014/35/EU y de compatibilidad
electromagnética prescrita por la directiva
2014/30/EU.

PRECAUCIONES

- Durante el funcionamiento alejar el material
que se pueda magnetizar como tarjetas de
crédito, discos, calculadoras, etc.

-Nunca usar hojas de papel de aluminio o
apoyar productos envueltos con aluminio
directamente sobre el plano

-Los objetos metalicos como cuchillos,
tenedores, cucharas y tapas no deben ser
puestos sobre la superficie del plano para
evitar que se calienten

- Durante la coccion con recipientes de fondo
antiadherente, sin condimentos agregados,
limitar el tiempo de precalentamiento a uno
0 dos minutos

-La coccion de alimentos con tendencia a
pegarse en el fondo, comenzar a potencia
minima para luego aumentar revolviendo
frecuentemente.

- Después del uso, apague con el dispositivo
correspondiente (disminucion hasta “0") y no
confie en el detector de ollas.

-Si la superficie de la encimera se rompe,
desconectar inmediatamente el aparato de

la red para evitar la posibilidad de sufrir un
shock eléctrico.

-Para la limpieza de la encimera no debe

usarse ningun limpiador a vapor.

- El aparato y sus partes accesibles pueden

calentarse durante su funcionamiento.

- Se debe tener cuidado para evitar tocar los

elementos calefactores.

-Los nifilos menores de 8 afios deben

permanecer alejados a menos que estén bajo
supervision permanente.

- Este aparato pueden utilizarlo nifios con

edad de 8 afos y superior y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y
conocimiento, si se les ha dado la supervision
0 instruccion apropiadas respecto al uso del
aparato de una manera segura y comprenden
los peligros que implica. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a realizar por el usuario no
deben realizarlos los nifios sin supervision.

- Puede ser peligroso cocinar con grasa o aceite

sin estar presente ya que pueden resultar en
fuegos. NUNCA trate de extinguir un fuego
con agua, desconecte sin embargo el aparato
y entonces cubra las llamas, por ejemplo, con
una tapa o con una sabana.

- Peligro de fuego: no almacenar elementos en

las superficies de coccidn.

- Utilizar s6lo protectores de encimera

disefiados por el fabricante del aparato de
coccion o indicado por el fabricante en las
instrucciones para el uso como adecuado o
protectores de encimera incorporados en el
aparato. El uso de protectores inadecuados
puede causar accidentes. Instale en el
cableado fijo un medio de desconexion
de la red eléctrica con una separacion de
contacto en todos los polos que permita una
desconexion completa en condiciones de
sobretension de categoria lll, de acuerdo con
la normativa de cableado.



El enchufe o el interruptor omnipolar tienen
que ser facilmente alcanzables con el aparato
instalado.

Este aparato no estd previsto para hacerlo
funcionar por medio de un temporizador
externo o sistema de control remoto separado.
El constructor declina cualquier responsabi-
lidad en el caso de que lo dicho arriba y las
usuales normas contra los infortunios no sean
respetados.

Si el cable de alimentacion se dana, hagalo
sustituir por el fabricante, por un centro
de asistencia técnica autorizado o por un
técnico de competencia similar, a fin de
prevenir todo tipo de riesgos.

PRINCIPI0S DE FUNCIONAMIENTO (Fig. 1)

Se basa en las propiedades electromagnéticas y funciona con la
mayor parte de los recipientes de coccion.

El circuito electrdnico gobierna el funcionamiento de la bobina
(inductor) que crea un campo magnético.

El calor se transmite desde el mismo recipiente al alimento.

La coccion por induccién dispone de las siguientes
caracteristicas.

- Minima dispersion (alto rendimiento)

- El retiro de la olla (0 su elevacion) provoca automaticamente el
paro de la zona de coccién.

-El sistema electrénico permite flexibilidad y la fineza de
regulacién.

(Fig.1)

1 Recipiente

2 Corriente inducida
3 Campo magnético
4 Inductor

5 Circuito electronico
6 Suministro eléctrico

Instrucciones para el usuario. (fig. 2)

1Encendido/apagado ON / OFF

2 Sensor slider

3 Booster

4 Bloqueo

5 LED ON/OFF

6 LED Slider

7 LED bloqueo

8 Zona de coccion y visualizador de nivel de potencia
9 LED zona de coccidn temporizada

10 Temporizador y visualizador temporizador

Instalacion

Todas las operaciones relativas a la instalacion (conexion
eléctrica) tienen que ser efectuadas por personal cualificado
seguin las normas vigentes.

Para las instrucciones especificas véase la parte reservada al
instalador.

Funcionamiento del control tactil de mando deslizante:
Mando deslizante: la tecnologia de sensor del nuevo control
tactil de mando

deslizante permite también un ajuste de los niveles de cocinado
(1-9), asi como del valor del temporizador (1-99) presionando y
arrastrando el dedo sobre el drea designada. Arrastrando hacia
la derecha se aumenta y hacia la izquierda se reduce el valor
correspondiente.

Ademas, también puede seleccionarse directamente el valor
designado en el &rea del mando deslizante.

Encendido/ apagado del control tactil

Después de conectar el control tactil a la red eléctrica, tarda 1
segundo en prepararse para su funcionamiento. Después de un
reinicio, todos los visores y LEDs parpadean durante 1 segundo.
Después de 1 segundo, todos los visores y LEDs se apagan de
nuevo.

El control tactil puede encenderse ahora pulsando el boton



ON/OFF 1" Los indicadores muestran un “0" fijo. Posiblemente
se presentardn sefiales visuales para las zonas de cocinado
calientes [H], alternativamente con [0] y se mostrara un punto de
forma sincrona. Los puntos mostrados en los visores de la placa
de cocinado parpadean cada segundo (0,5 seg. apagados,

0,5 seg. encendidos). Los circuitos electrénicos permanecen
activos durante 0 segundos. Si no se ha seleccionado ninguna
potencia de cocinado ni ajuste

de temporizador, durante este periodo los circuitos electrénicos
se desconectan automaticamente emitiendo una sefial acustica.
El control tactil sélo puede encenderse pulsando el botén de
alimentacidn exclusivamente. Si se pulsa otro boton (de forma
individual o junto con el botén de alimentacidn), la placa no se
encendera.

Pulsando el boton ON/OFF “1" de la placa cuando esté encendida,
puede desconectarse el control tactil en cualquier momento.
Esto también es aplicable para las placas bloqueadas (bloqueo
para nifios activo). El boton ON/OFF siempre tiene prioridad
respecto a la funcion POWER-OFF.

Desconexion automatica

El control tactil se desconecta después de 20 segundos, si no
se activa ninguna zona de cocinado ni se pulsa ningtn botén
durante ese tiempo.

Si hay una zona de cocinado seleccionada (con la potencia de
cocinado en "0") este tiempo de desconexién automética se
compone de un tiempo de deseleccion de 10 segundos y un
tiempo de desconexion de 10 segundos.

Encendido/ apagado de la zona de cocinado

Cuando el control tactil esté encendido, puede seleccionarse una
zona de cocinado pulsando el visor correspondiente (sensores
de seleccion “8"). El visor correspondiente cambia a un punto
visualizado fijo y “0" en lugar de "H"

-enel caso de una zona de cocinado caliente. En todos los demas
visores de las zonas de cocinado, el punto se apaga.

Después puede ajustarse una potencia de cocinado utilizando
el area de mando deslizante "2" De este modo, se enciende la
zona de cocinado correspondiente. Los topes finales son "9" (lado
derecho) y "0" (lado izquierdo).

Coloque la olla en la zona de coccion apropiada. Sila olla no esta,
el sistema no activard la correspondiente zona y aparecerd el
siguiente simbolo en su display.

u

Apagado de una zona de cocinado individual:

Puede apagarse una zona de cocinado individual seleccionando
y ajustando la potencia de cocinado en [0]. Si se emite una sefial
visual para las zonas de cocinado calientes [H], se visualiza
alternativamente con [0] y el punto visualizado de forma sincrona.
Después de apagar el control tactil, el visor permanece en negro
y se visualiza [H] respectivamente como sefial visual para la zona
de cocinado caliente.

Apagado de todas las zonas de cocinado:

Siempre es posible apagar inmediatamente todas las zonas de
cocinado utilizando el botén ON/OFF “1" Posiblemente aparecera
[H] en todas las zonas de cocinado calientes. Todos los demds
visores de la zona de cocinado permaneceran apagados.

Niveles de potencia
La potencia de la zona de cocinado puede regularse en 9 niveles
diferentes; el nivel correspondiente se indica ([1'] a [9]) a través

de visualizaciones LED de siete segmentos “8"

Enlazona de coccion situada en la parte frontal izquierda, cuando
se seleccione el nivel de potencia 9, al cabo de 30 minutos de
funcionamiento la potencia va a disminuir

ligeramente por motivos de seguridad. En caso de requerir mas
potencia, seleccionar el nivel booster (“P").

Precocinado automatico (seleccionable)

Cuando se activa el precocinado automatico, la potencia de la
zona de cocinado se activa al 100 % por un periodo
de tiempo que depende de la potencia de cocinado

« seleccionada. Una vez finalizado el tiempo de
precocinado, prevalece de nuevo la potencia de cocinado
preseleccionada. Procedimiento para iniciar el precocinado
automético:

Se enciende la placa y se selecciona una zona de cocinado.

Después de ajustar la potencia de cocinado “9" se activa el

precocinado automatico, pulsando el extremo derecho del slider.

Aparece “A" inmediatamente en el visor.

Ahora se selecciona la potencia de cocinado requerida por medio

del rea de mando deslizante. Aparece el simbolo “A" después de

3 segundos de soltar el botdn, alternativamente con la potencia

de cocinado (500 mseg "A" y 1,5 seg. la potencia de cocinado).

La potencia de cocinado puede cambiarse en un plazo de 15

segundos después del encendido sin apagar el intensificador

de precocinado. Por lo tanto, tiene que seleccionarse y

posteriormente ajustarse la zona de cocinado relevante.

En el caso de una seleccion después de 15 seg. puede ajustarse

una potencia de cocinado inferior; se apaga el cocinado

automético.

Puede seleccionarse una potencia de cocinado superior; esto

hace que el tiempo de precocinado se adapte autométicamente,

de acuerdo con la potencia de cocinado seleccionada
actualmente.

Funcion POWER

Después de seleccionar la zona de coccion requerida, la funcion
POWER se puede activar mediante la tecla POWER “3" Con esta
funcidn ciertas zonas de coccion pueden recibir una potencia por
encima de la nominal. Si la zona deseada tiene la capacidad de
activar la funcién POWER su display “8" mostrara el simbolo “P". El
tiempo de activacion del POWER esta limitado a 5

minutos para proteger los utensilios de cocina. Después de la
desactivacion automética del POWER, la zona contintia operando
a un nivel de potencia 9"

El POWER puede volver a ser reactivado pasados unos minutos.
En el caso de que la olla sea retirada de la zona de coccion
durante el periodo POWER, esta funcion permanece activa y el
tiempo de desactivacién sigue contando.

Calor residual

Se calcula el tiempo durante el cual una zona de cocinado
mantiene calor residual después de apagarse, lo que puede
causar quemaduras al contacto.

El estado se calcula dependiendo de:

La potencia seleccionada ("0" a "9")

Tiempo de encendido/ apagado de los relés

La indicacion de calor residual de cada zona de cocinado
permanece activa hasta que la temperatura calculada es menor
que + 60 °C.

Desconexion automatica (limitacion
funcionamiento)

Para cada zona de cocinado activada se define un tiempo de
funcionamiento

de tiempo de



maximo. El tiempo de funcionamiento méximo depende de la
potencia de cocinado seleccionada. Después de transcurrir
el tiempo de funcionamiento maximo, la zona de cocinado se
desconecta automaticamente.

Cada vez que se activa el estado de la zona de cocinado (cambio
de la potencia de cocinado, etc.) se reinicia el temporizador al
valor inicial.

Los ajustes del temporizador tienen mayor prioridad frente a las
limitaciones del tiempo de funcionamiento para el ajuste de la
potencia de cocinado.

Proteccién contra el encendido no intencionado

El sistema electrénico desconecta automaticamente si detecta
accionamiento permanente de botones durante 10 segundos. La
placa emite una sefial actistica durante 10 segundos indicando la
anomalia (periodo: 1000 mseg,500 mseg ON) y el cddigo de error
“ER 03" parpadea en el visor (0,5 s ON;0,5s OFF). Si la activacién
permanente supera los 10 seg, sequird parpadeando sélo el
cddigo de error “ER 03" mientras persista la anomalia y

se identifique como tal. Si la zona de cocinado esta en la potencia
“caliente” el simbolo [H] alterna con el cddigo de error (0,5 seg
simbolo, 0,5 seg. "H").

Si se pulveriza agua sobre la superficie de vidrio, no siempre se
acciona un botény no puede detectarse con seguridad. (Después
de limpiar el vidrio que cubre los botones, todos quedan listos
para el funcionamiento inmediatamente).

Si no se activa ninguna zona de cocinado en un plazo de 20
segundos después de pulsar ON, la placa se apaga (visores
apagados).

Bloqueo de botones (opcional)

El accionamiento del botdn de bloqueo “4" en el modo de espera
0 activo bloguea los botones y el LED de bloqueo “7" asignado
se ilumina fijo. Aqui deben tenerse en cuenta los tiempos de
activacion del boton de bloqueo. La placa sigue funcionando en
el modo ajustado, pero ya no puede operarse con ningtn botdn,
excepto el propio botdn de blogueo o el de encendido/ apagado
i

Cuando los botones estan blogqueados, también se puede apagar
con el botén de encendido/ apagado "1’ El LED de bloqueo de
botones “7" asignado se apaga cuando se desactiva el control.
El LED de la funcién de blogueo de botones vuelve a activarse
cuando se enciende (en el modo de espera 10 s) hasta que se
desactiva accionando repetidamente el boton de bloqueo. No es
posible la activacién/ desactivacion de la funcién de bloqueo de
botones cuando la unidad estd apagada.

Cuando finalizan los temporizadores programados, pueden
confirmarse las alarmas del temporizador correspondiente
activando cualquier botén sin necesidad de desbloquear el
control.

El accionamiento repetido del boton de bloqueo en el modo de
espera o activo desbloquea los botones y el LED de blogueo de
botones asignado se apaga.

Todos los botones del sensor pueden operarse de nuevo del
modo habitual.

Confirmacion actstica (zumbador)

Las actividades siguientes que se producen durante el
funcionamiento del control tactil se confirman de forma acstica
através de un zumbador:

Tono individual corto para el accionamiento normal de un botdn
Tono intermitente, mas largo, para el uso permanente de los
botones durante un periodo de tiempo més largo (10 seg.)
Finalizacién del temporizador

Funcidn del temporizador (opcional)

La funcion del temporizador dispone de dos modos:
-Temporizador independiente 1.99 min: sefial acstica con
temporizacion .

Esta funcion sélo puede activarse mientras no haya ninguna
zona de cocinado en funcionamiento (todas las potencias = 0).
Si se inicia el funcionamiento de cualquier zona de cocinado
(potencia >0) se mantiene en funcionamiento el temporizador
independiente. Si tiene que utilizarse el temporizador para
apagar una zona de cocinado (véase temporizador de zona de
cocinado), en primer lugar debe desactivarse el control (sensor
de potencia) y activarse de nuevo.

-Temporizador de zona de cocinado 1.99 min: Esta funcidn sélo
puede activarse mientras el cocinado esté activo (potencia < 0;
punto visualizado). La sefial actstica con la temporizacion para
cuatro zonas de cocinado a apagar, es libremente programable.
Ajuste de un valor de temporizador:

Ajustando el drea de mando deslizante.

En primer lugar, se realiza el ajuste del primer digito y
posteriormente el del segundo digito.

En unos 10 seg. después del ajuste del segundo digito puede
reiniciarse el valor. (Punto iluminado en el visor del temporizador
y en el caso de un temporizador especifico de la zona de
cocinado, un LED asignado parpadeante).

En el caso de un visor de temporizador activo, el valor del
temporizador puede ajustarse a [0] directamente pulsando [0]
en el drea de mando deslizante (parte izquierda)

Desactivacion de un temporizador activo:

Un temporizador puede desactivarse ajustando su valor a 0.

Un temporizador independiente puede desactivarse accionando
dos veces el botdn de ON/OFF "1’

Temporizador independiente:

Si la unidad de control se activa (todos los visores de la zona de
cocinado muestran [0]), el temporizador independiente puede
activarse pulsando el botén de seleccién de temporizador. El
visor del temporizador muestra “00".

El punto decimal en el visor del temporizador parpadea. El
temporizador se desactiva después de 10 seg. (visor apagado)
si no se realizan mas ajustes. En el caso de que un valor de
temporizador se ajuste sin activar una zona de cocinado en un
plazo de 10 seg., se desactivan los visores de la zona de cocinado
(los relés de interposicion también se desactivan). Se muestran
permanentemente posibles sefiales visuales para las zonas de
cocinado calientes [H].

El temporizador puede ajustarse mientras se selecciona (el punto
del visor parpadea durante 10 seg.). La gama de ajuste es de 0-99
minutos en pasos simples, mediante el drea de mando deslizante.
Inmediatamente después de ajustar el valor del temporizador se
inicia la cuenta atras con el tiltimo valor ajustado. El temporizador
se deselecciona automaticamente después de 10 segundos y el
visor del temporizador indica el valor del temporizador. Después
de transcurrir el tiempo ajustado se emite una sefial aclstica y en
el visor del temporizador parpadea "00".

Finaliza la sefial actstica

- después de 2 min. y/o

- accionando cualquier boton.

Posteriormente, el visor del temporizador deja de parpadear y se
apaga. Se muestran permanentemente posibles sefiales visuales
para las zonas de cocinado calientes [H].

Pulsando el boton ON/OFF "1} la unidad de control puede
cambiarse de “funcionamiento puramente con temporizador”
a la zona de cocinado en cualquier momento, con o sin el
temporizador independiente activado.

Cambiando de nuevo a un modo TC activo con un temporizador
independiente activo, el temporizador se selecciona en primer



lugar (el punto decimal en el visor del temporizador parpadea).
Después de seleccionar la zona de cocinado, el punto decimal
desaparece del visor del temporizador y parpadea un punto
decimal fijo en el visor de la zona de cocinado. Al desconectar la
placa con el boton ON/OFF “1; el temporizador independiente - si
sigue funcionando - también se desconectara.

Programacion del temporizador especifico de la zona de cocinado
Al activar el control tactil se permite el ajuste del temporizador
para las zonas de cocinado dedicadas.

Activando una zona de cocinado (potencia de zona de cocinado
> 0) después de seleccionar el visor del temporizador (en un
plazo de 10 seg.) puede asignarse un valor de temporizador a la
zona de cocinado como una funcion de interrupcién. EI LED en
torno al temporizador “9" indica para qué zona de cocinado se ha
activado el temporizador.

Tan pronto como se selecciona el temporizador parpadea el LED
correspondiente y el punto en el visor del temporizador parpadea
permanentemente. En el caso de que posteriormente se
seleccione una zona de cocinado, el punto se apaga y el LED deja
de parpadear.

Cuando se cambia de una zona de cocinado a otra, el visor del
temporizador indica el valor del temporizador actual de la zona
de cocinado correspondiente.

Los ajustes del temporizador de otras zonas de cocinado
permanecen activos.

El ajuste posterior es similar al del temporizador independiente
En el caso de que no haya mas que un temporizador activo, el
visor indica el valor de temporizador mas bajo (después de un
tiempo de deseleccion de 10s).

Después de que finalice el tiempo de ajuste, se emite una sefial
actstica y en el visor del temporizador parpadea "00", EI LED del
temporizador relacionado parpadea de forma sincrona. La zona
de cocinado programada se interrumpe,

se visualiza un "0" permanente y se selecciona automaticamente
la zona de cocinado. Después de 10 seg. (tiempo de deseleccion)
se muestra "H" permanentemente en una zona de cocinado
“caliente’; De lo contrario se indica el simbolo “0",

La sefal acustica y el parpadeo del LED del temporizador de la
zona de cocinado finalizan

- después de 2 min. y/o

- accionando cualquier boton.

Posteriormente, el visor del temporizador se apaga y la zona de
cocinado permanece sin seleccionar.

El comportamiento del temporizador especifico de la zona de
cocinado es similar al del temporizador independiente.

En el caso de que un temporizador se programe para una zona
de cocinado, la limitacion del tiempo de funcionamiento depende

del valor del temporizador y no del valor de la tabla estdndar.
Ollas (Fig. 3)

-Si acercando un imén al fondo de un recipiente permanece
atraido, esta olla puede ser apta para la coccion por induccion.

- preferir ollas declaradas idéneas para la coccion por induccion.

- ollas con fondo plano y espeso.

-una olla de igual didmetro que la zona permite aprovechar la
méxima potencia.

-una olla mas pequefia reduce la potencia pero no causara
dispersion de energia. De todas maneras no es aconsejable el
uso de recipientes con diametro inferior a 10 cm.

- recipientes inox con el fondo a capas mdltiples o inox ferritico si
sobre el fondo indica: para induccion.

-en el caso de usar recipientes de hierro fundido, mejor si
tienen el fondo esmaltado para evitar rayas en plano de la
vitrioceramica.

-no son adecuados los siguientes recipientes; vidrio, ceramica,
barro cocido, recipientes de aluminio, cobre 0 inox no magnético
(austenico).

Mantenimiento (Fig. 4)

Restos de hojas de aluminio, residuos de alimentos, salpicaduras
de grasa, aziicar o alimentos fuertemente sacarificos deben
ser inmediatamente removidos del plano de coccidn con un
raspador para evitar dafios posibles a la superficie del plano.
Sucesivamente limpiar con un producto adecuado y papel de
cocina, luego enjuagar con agua y secar

con un pafio limpio. De ninguna manera usar esponjas o0
estropajos abrasivos; evitar también el uso de detergentes
quimicos agresivos o quitamanchas.

Instrucciones para el instalador

Instalacion

Las presentes instrucciones estan dirigidas al instalador como
guia para la instalacion, regulacién y mantenimiento segun las
leyes y las normas vigentes. Las intervenciones tienen que ser
efectuadas siempre con el aparato desenchufado.

Colocacion (Fig. 5)

El aparato esta previsto para ser encajado en un plano como se

ilustra en la figura.

Predisponer sobre todo el perimetro del plano el sellador en

dotacion.

No se aconseja la instalacion sobre un horno, o por el contrario

verificar que:

- el horno tenga un eficaz sistema de enfriamiento

- que no se produzca de ningn modo el pasaje de aire caliente
desde el horno hacia el plano.

- preveer pasajes de aire como se indica en la figura.

Conexion eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar la conexion eléctrica comprobar que:

- las caracteristicas de la instalacion satisfagan lo indicado en la
placa de caracteristicas colocada sobre el fondo de la superficie
de coccion;

- que la instalacion tenga una eficaz conexion de tierra segin las
normas y las prescripciones de ley vigentes. La puesta a tierra
es obligatoria por ley.

En el caso de que el aparato no tenga el cable y/o enchufe

utilizar material apto para la corriente indicada en la placa de

caracteristicas y para la temperatura de trabajo. El cable en
ningtin punto tendrd que llegar a una temperatura superior de
50°C sobre la temperatura ambiente.



DIESES PRODUKT IST ALS HAUSHALTSGERAT
GEDACHT. FUR SCHADEN AN SACHEN ODER
PERSONEN, DIE AUF FALSCHE INSTALLATION
BZW. UNGEEIGNETEN GEBRAUCH ODER
MISSBRAUCH ~ ZURUCKZUFUHREN  SIND,
UBERNIMMT DER HERSTELLER KEINERLEI
VERANTWORTUNG.

Der Hersteller erklart, dass dieses Produkt alle
notwendigen Anforderungen der Richtlinie
2014/35/EU fir elektrische Niederspannungs
Betriebsmittel und der Richtlinie 2014/30/EU
tiber elektromagnetische Vertraglichkeit erfiillt.

VORSICHTSMASSNAHMEN

- Wahrend des Betriebs sind magnetisierbare
Gegenstande wie Kreditkarten- Disketten-
Taschenrechner usw. Fern zu halten.

- Niemals Aluminiumfolie benutzen oder in
Aluminium verpackte Produkte direkt auf
die Flache legen; keine Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf
die Kochflache legen, damit sie nicht hei
werden.

-Beim  Kochen  mit  Topfen  mit
Antihaftbeschichtung ohne Zugabe von Fett
ist die eventuelle Vorwarmzeit auf eine oder
zwei Minuten zu beschranken.

-Das Kochen von zum Ansetzen neigenden
Lebensmitteln auf Kleinster Stufe beginnen
um dann, unter haufigem Riihren, auf hohere
Stufen zu schalten.

-Nach dem Gebrauch (iber die vorgesehene
Vorrichtung ausschalten (Verminderung bis
auf “0"), ohne sich auf den Topfsensor zu
verlassen.

- Zur Vermeidung eines Elektroschocks muss
das Gerat beim Platzen des Kochfelds sofort
vom Netz getrennt werden.

- Nur

- Das Kochfeld darf nicht mit Dampf gereinigt

werden.

- Das Gerat und seine zuganglichen Teile konnen

wahrend des Betriebes heill werden.

- Es ist darauf zu achten, dass die Heizelemente

nicht beriihrt werden.

-Kinder unter acht Jahren miissen fern

gehalten werden, sofern sie nicht standig
unter Aufsicht stehen.

- Dieses Gerat kann von Kindern iiber acht Jah-

ren und von Personen mit eingeschrankten
korperlichen oder psychischen Fahigkeiten
oder eingeschrankter Wahrnehmungsfahig-
keit oder fehlender Erfahrung und Kenntnis
benutzt werden, wenn diese im sicheren Um-
gang mit dem Gerat angemessen und unter
Aufsicht eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder
diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die vom
Benutzer durchzufiihrende Reinigung und
Instandhaltung darf von Kindern nicht ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

-In Abwesenheit mit Fett oder Ol zu braten

kann gefahrlich sein, weil Brande entstehen
konnen. Versuchen Sie NIEMALS, einen Brand
mit Wasser zu [6schen. Schalten Sie das Gerat
vielmehr aus und decken Sie die Flammen
dann beispielsweise mit einem Deckel oder
einem Betttuch ab.

- Brandgefahr: auf den Kochfeldern keine

Elemente lagern.

vom Hersteller des Kochgerates
entwickelte oder vom Hersteller in der
Gebrauchsanleitung als geeignet bezeich-
nete Kochfeldschiitzer oder mit dem Gerat
gelieferte Kochfeldschiitzer verwenden. Die
Verwendung ungeeigneter Schiitzer kann zu
Unfallen fihren.



Installieren Sie in der festen Verkabelung
eine Abschaltvorrichtung mit omnipolarem
Trennschalter, ~der im Falle einer
Uberspannung der Kategorie Il eine
vollstandige Abschaltung vom Netz nach den
giltigen Verkabelungsvorschriften erlaubt.
Die Steckdose oder der allpolige Schalter
miissen bei dem installierten Apparat leicht zu
erreichen sein.

Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
gesonderten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab
falls oben genannte Ausfiihrungen und die ib-
lichen Unfallnormen nicht eingehalten werden.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss
es durch den Hersteller oder seinen
technischen Kundendienst oder in jedem
Fall durch eine entsprechend qualifizierte
Fachkraft ersetzt werden, um jedes Risiko
auszuschlieBen.

ARBEITSWEISE (Abb. 1)

Es beruht auf den elektromagnetischen Eigenschaften des
GroBteils der Kochgefasse.

Der Stromkreis steuert den Betrieb der Drosselspule (Induktor),
die ein Magnetfeld aufbaut.

Die Warme wird vom Topf selbst an die Speise iibertragen.
Der Kochvorgang vollzieht sich wie unten beschrieben.

- minimaler Verlust (hoher Wirkungsgrad)

- das Wegnehmen des Topfes (es geniigt das Anheben) fiihrt zur
Unterbrechung des Systems.

-das elektronische System erlaubt groBte Flexibilitdt und
Genauigkeit in der Regulierung.

(Abb. 1)

1 GefaBe

2 Induktionsstrom
3 Magnetfeld

4 Induktor

5 Stromkreis

6 Stromzufuhr

Anweisungen fiir den Benutzer (Abb. 2)

1Ein/Aus-Taste ON / OFF
2 Slider

3 Power

4 Sperre

5 LED on/off

6 LED Slider

7LED Sperre

8 Kochzone

9 LED timer

10 Timer

Installation

Alle Operationen hinsichtlich der Installation (elektrischer
AnschluB) miissen vom zugelassenen Fachpersonal gemaRB den
geltenden Bestimmungen ausgefiihrt werden.

Sie konnen in diesem Slider-Bereich jedoch auch die
gewiinschten Stufen direkt einstellen.

Fingerdrucksteuerung EIN/AUS

Nach Anschluss an die Stromversorgung braucht das TC1Sekunde
zum Aktivieren. Nach einem Reset blinken alle Anzeigen und LEDs 1
Sekunde lang. Danach werden die Anzeigen und LEDs wieder dunkel.
Sie kdnnen das TC nun durch Druck auf die Taste ON/OFF
einschalten. Auf der Anzeige erscheint ,0". Wenn die Kochzonen hei}
sind, wird darauf durch Wechselanzeige von [H] und [0] sowie
gleichzeitiger Anzeige des jeweiligen Punktes hingewiesen. Die
Anzeigepunkte an den oberen Displays blinken im
Sekundenrhythmus

(0,5 Sek. aus, 0,5 Sek. an). Die Elektronik bleibt 20 Sekunden lang
aktiviert. Wird in dieser Zeit keine Kochstufen- oder Zeiteinstellung
vorgenommen, schaltet die Elektronik dann automatisch nach
einem

Beep-Ton auf Aus.

Das TC kann nur durch eine alleinige Betétigung der Einschalttaste
eingeschaltet werden. Wird eine andere Taste (alleine oder
gleichzeitig mit der Einschalttaste) betatigt, schaltet das Gerat nicht



ein.

Bei aktivierter Kindersicherung zeigen alle Kochzonen nach
Einschalten die Anzeige L' fiir blockiert. Bei heilen Kochzonen wird
dann das Warnzeichen [H] im Wechsel mit [L] (H 0,5 Sek., L 1,5 Sek.
lang) angezeigt.

Ist das Gerat in Betrieb, kann es mit der Einschalttaste jederzeit
ausgeschaltet werden. Dies gilt auch bei blockierter Bedienung
(aktivierter Kindersicherung). Die Taste ON/OFF hat immer Vorrang
liber die Auschalt-Funktion.

Automatisches Ausschalten

Das TC schaltet nach 20 Sekunden vom Ein- in den Aus-Zustand,
wenn keine Kochzone aktiviert ist oder in dieser Zeit keine Taste
bettigt wird.

Ist eine Kochzone ausgewahlt (mit Kochstufe ,0"), besteht diese
automatische Ausschaltfunktion aus 10 Sekunden, bis die Auswahl
aufgehoben und weiteren 10 Sekunden, bis das gesamte Gerat
ausgeschaltet wird.

EIN/AUS der Kochzonen

Im Einschaltzustand des TC kann durch Beriihren des jeweiligen
Displays (DIGI-Beriihrungssensoren) eine Kochzone aktiviert werden.
Das entsprechende Display zeigt dann einen leuchtenden Punkt und
,0" statt ,H" (bei heiBer Kochzone) an. Die Leuchtpunkte aller
anderen Kochzonen-Displays gehen dann aus.

Die Kochstufe kann auf dem Fingerdruck-Einstellbereich eingestellt
werden. So wird die jeweilige Kochzone eingeschaltet. Die Wegenden
sind 9" (rechte Seite) und 0" (linke Seite).

Topf oder Pfanne auf die gewiinschte Kochzone stellen. st die
Kochzone nicht belegt, wird der Heizbetrieb unterbunden und auf
dem Display erscheint das folgende Symbol.

u

Ausschalten einer einzelnen Kochzone:

Eine einzelne Kochzone kann durch Auswahl und Einstellen der Stufe
auf [0] ausgeschaltet werden. Ist eine optische Hitzewarnung [H]
aktiv, wird dies im Wechsel mit [0] und dem entsprechenden
Leuchtpunkt angezeigt.

Nach Ausschalten des TC wird das Display dunkel oder zeigt
weiterhin [H] an, solange die Kochzone noch heil3 ist.

Ausschalten aller Kochzonen:

Sie konnen alle Kochzonen zusammen jederzeit mit der ON/OFF-Taste
ausschalten. [H] wird weiterhin an allen noch heilen Kochzonen
angezeigt. Alle anderen Kochzonen-Displays werden dunkel.

Leistungsstufen

Die Leistung der Kochzonen kann in 9 Stufen eingestellt werden. Die
jeweilige Stufe wird mit den Zahlen 1bis 9 auf dem jeweiligen
Nummern-Display angezeigt.

Wird bei der Kochzone vorn links die Leistungsstufe 9

eingestellt, so wird die Leistung nach einer Betriebszeit

von 30 Minuten aus Sicherheitsgru!nden etwas verringert. Sollten
Sie mehr Leistung bendtigen, wahlen Sie

die Booster-Leistungsstufe (,P").

Automatisches Hochkochen (mit Auswahl)
Wird das Automatische Hochkochen aktiviert, wird die
Leistung der entsprechenden Kochzone filr einen bestimmten
Zeitraum auf100% gestellt, der von der ausgewahlten Kochstufe
abhdngt. Nach Abschluss der Hochkochzeit wird automatisch
« wieder die vorgewahlte Kochstufe wirksam.

Starten des Automatischen Hochkochens:

Schalten Sie das Gerat ein und wéhlen eine Kochzone.

Nach Auswahl der Kochstufe ,9" (zum Beispiel) kdnnen Sie das
Automatische Hochkochen durch Betétigen der Sondertaste 1
aktivieren. Auf dem Display wird ,A" angezeigt.

Nun kdnnen Sie die Kochstufe im Fingerdruck-Einstellbereich
einstellen. Das Symbol ,A" erscheint 3 Sekunden nach Loslassen der
Taste im Wechsel mit der Kochstufenanzeige (0,5 Sek. ,A" und 15 Sek.
die Kochstufe).

Die Kochstufe kann innerhalb von 15 Sekunden nach Aktivieren ohne
Ausschalten des Hochkochens nachgestellt werden. Sie miissen also
die Kochzone zundchst auswahlen und dann einstellen.

Bei Auswahl nach 15 Sekunden kann eine niedrigere Kochstufe
eingestellt werden. Das automatische Hochkochen wird dann
abgebrochen.

Sie konnen eine hohere Hochkoch-Stufe auswahlen. Dies fiihrt dazu,
dass die Hochkochzeit automatisch auf die zurzeit eingestellte
Kochstufe angepasst wird

Power-Funktion

Nach Einstellung der gewiinschten Kochzone kann iber die Power-
Taste “P" die Power-Funktion zugeschaltet werden. Bei dieser
Funktionsweise kdnnen bestimmte Kochzonen mit einer iiber dem
Nennwert liegenden Leistung betrieben werden. Falls die von lhnen
gewiinschte Kochzone ein Zuschalten der Power-Funktion erlaubt,
erscheint auf dem Display das Symbol “P" Zum Schutz des
Kochgeschirrs ist die Betriebszeit der Power-Funktion auf 5 Minuten
beschrankt, Nach dem automatischen Abschalten der Power-
Funktion arbeitet die jeweilige Kochzone weiter auf Leistungsstufe
“9" Nach wenigen Minuten kann die Power-Funktion erneut in Betrieb
genommen w erden.

Die Power-Funktion bleibt selbst dann in Betrieb, wenn der Topf oder
die Pfanne von der Kochzone genommen wird; auch die Zeituhr zum
automatischen Abschalten lauft in diesem Falle weiter.

Resthitze

Die Lénge der Zeit, wahrend der eine Kochzone nach Betrieb und
Ausschalten noch so heil ist, dass sie Verbrennungen verursachen
kdnnte, wird automatisch berechnet.

Diese Berechnung beruht auf:

- Der eingestellten Leistungsstufe (,0" bis ,9")

- Der Ein-/Aus-Zeit der Relais

Die Resthitzeanzeige der einzelnen Kochzonen bleibt aktiviert, bis
deren Temperatur theoretisch unter +60°C gesunken ist.

Automatisches Ausschalten (Betriebszeitbegrenzung)

Die einzelnen Kochzonen haben eine maximale Betriebszeit. Diese
maximale Betriebszeit hangt von der ausgewahlten Kochstufe ab.
Dach Ablauf dieser maximalen Betriebszeit wird die Kochzone
automatisch ausgeschaltet. )

Jede Anderung am Zustand der Kochzone (Anderung der Kochstufe,
etc.) stellt den jeweiligen Zeitzahler wieder auf den Startwert.

Diese Zeitbegrenzung hat Vorrang vor den Betriebszeitbegrenzungen
fiir hohe Kochstufeneinstellungen.

Schutz gegen ungewolltes Einschalten

Das elektronische System schaltet das Gerat automatisch ab, wenn
eine Dauerbetatigung von Tasten von mehr als 10 Sekunden
festgestellt wird. Dabei ertont 10 Sekunden lang ein Warnsignal, um
auf diese Situation hinzuweisen (0,5 Sek. an, 0,5 Sek. aus) und blinkt
die Fehlermeldung ,ER 03" auf dem Display (0,5 Sek. an, 0,5 Sek.
aus). Bleibt die Dauerbetatigung auch nach diesen 10 Sekunden
Warnsignal bestehen, blinkt weiterhin der Fehlercode ,ER 03", bis die
Taste wieder freigegeben wird. Ist die Kochzone zu diesem Zeitpunkt



,heiR", wechselt die Fehleranzeige mit dem Symbol [H] im schon
beschriebenen Sekundenrhythmus.

Auf die Glasfléche ausgelaufenes Wasser fiihrt nicht immer zu einer
Tastenbetatigung und kann daher auch nicht mit Sicherheit
identifiziert werden. (Nach Trockenwischen der Glasflache iiber den
Tasten sind diese sofort wieder einsatzfahig).

Wird nach Betatigen von POWER ON 20 Sekunden lang keine
Kochzone aktiviert, schaltet die Steuerung das Gerat wieder aus
(Displays werden dunkel).

Tastenblockierung (Optional)

Durch Betatigen der Blockiertaste bei Bereitschaft oder Betrieb des
Herdes werden die Bedienfléachen deaktiviert und leuchtet die
jeweilige Blockierzustands-LED dauerhaft. Dabei ist jedoch die
Aktivierdauer der Blockiertaste in Betracht zu ziehen. Die Steuerung
arbeitet weiterhin im eingestellten Modus, dieser kann jedoch mit
den Tasten nicht mehr geandert werden. Nur noch die Blockiertaste
und die Ein-/Austaste sind wirksam.

Das heiBt, der Herd kann auch in Blockierstellung abgeschaltet
werden. Die Blockierzustands-LED geht aus, wenn die Steuerung
ausgeschaltet wird. Diese LED geht nach erneutem Einschalten (im
Wartemodus 10 Sekunden) wieder an, bis diese Funktion durch
emeutes Betétigen der Blockiertaste wieder deaktiviert wird. Die
Blockierfunktion kann nur bei eingeschaltetem Gerat aktiviert und
deaktiviert werden.

Laufen die programmierten Zeiten ab, kdnnen Sie den dann
ertonenden Alarmton durch Betatigen einer beliebigen Taste
deaktivieren, ohne vorher die Blockierfunktion deaktivieren zu
miissen.

Eine weitere Betétigung der Blockiertaste im Warte- oder
Betriebsmodus gibt die Tastenfelder wieder frei und schaltet die
Blockierfunktions-LED aus. Nun kénnen alle Beriihrungstasten
wieder wie tiblich verwendet werden.

Akustische Meldungen (Pieper)

Folgende Geschehnisse wahrend des Betriebs der TC-Einheit werden
akustisch mit Pieptonen gemeldet:

- Kurzer Einzelton bei jeder Tastenbetatigung

- Lﬂr;ger unterbrochener Ton bei Dauerbetétigung einer Taste (> 10

S

ek,
- Ablauf eines Timers

Timer-Funktion (optional)

Es gibt zwei Arten von Timern:

- Selbstandiger Timer 1- 99 Min.: Signalton nach Zeitablauf. Diese
Funktion steht nur zur Verfligung, wenn keine Kochzonen in Betrieb
sind (alle Stufen melden 0). Wird eine Kochzone in Betrieb genommen
(andere Stufe als 0), bleibt die selbstandige Zeituhr in Betrieb. Wird
der Timer benutzt, um eine Kochzone auszuschalten (siehe
Kochzonen-Timer), muss die Steuerung zuerst aus- (Leistungssensor)
und dann wieder eingeschaltet werden.

- Kochzonen-Timer 1- 99 Min.: Diese Funktion steht nur zur
Verfiigung, wenn eine Kochzone in Betrieb ist (Stufe hoher als 0,
Leuchtpunkt an). Signalton mit Timer, vier auszuschaltende
Kochzonen konnen frei programmiert werden.

Einstellung des Timers:

Einstellung im Fingerdruck-Einstellbereich.

Zuerst wird die erste Stelle eingestellt, danach die zweite.

Sie kdnnen den Wert innerhalb von 10 Sekunden nach Einstellen der
zweiten Stelle noch verandern. (Leuchtpunkt auf dem Timerdisplay
und zugehdrige blinkende LED bei Timer fiir eine Kochzone).

Ist ein Timer-Display aktiv, kann der Zeitwert durch Betatigen von [0]
im Fingerdruck-Bereich (linke Seite) direkt auf [0] gestellt werden
Ausschalten eines aktiven Timers:

Ein Timer wird durch Einstellen auf 0 deaktiviert.

Ein selbstandiger Timer kann durch zweimaliges Betatigen der Netz-
Tast)e ausgeschaltet werden. (1. TC ist aktiv, 2. TC und Timer sind

aus).

Selbstandiger Timer:

Ist die Steuereinheit eingeschaltet (alle Kochzonen zeigen [0]), kann
der selbsténdige Timer durch Betatigen der Timer-Auswahltaste
aktiviert werden. Das Timer-Display zeigt 00" an. Der Dezimalpunkt
auf dem Timer-Display blinkt. Der Timer schaltet nach 10 Sekunden
wieder aus (Display wird dunkel), wenn keine weitere Taste betatigt
wird. Wird eine Zeit eingestellt, aber innerhalb von 10 Sekunden
danach keine Kochzone aktiviert, schalten sich die Kochzonendisplays
aus (zusammen mit den entsprechenden Relais). Eventuelle
Resthitzewarnungen [H] werden weiterhin angezeigt

Solange der Timer aktiv ist (Display-Punkt blinkt 10 Sekunden lang),
kann er eingestellt werden. Der Einstellbereich ist 0 bis 99 Minuten, in
Minutenschritten. Einstellung im Fingerdruck-Bereich.

Sofort nach Einstellung des Zeitwerts beginnt der Countdown des
gerade eingestellten Wertes. Der Timer wird nach 10 Minuten
automatisch deaktiviert und auf dem Timer-Display der Zeitwert
angezeigt. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein akustisches
Signal und blinkt die Anzeige ,00".

Der Signalton endet nach

-2 Minuten bzw.

- Betétigen einer beliebigen Taste.

Darauthin blinkt das Timer-Display nicht mehr und wird dunkel.
Eventuelle Resthitzewarnungen [H] werden weiterhin angezeigt
Durch Betatigen der Taste POWER kann die Steuereinheit von ,reinem
Timer-Betrieb" auf Kochzone mit beliebiger Zeit - mit oder ohne
aktiviertem selbstandigem Timer - eingestellt werden.

Durch Zuriickschalten auf aktiven TC-Modus bei aktivem
selbstandigem Timer wird der Timer zuerst ausgewahit
(Dezimalpunkt

auf dem Timer-Display blinkt). Nach Auswahl einer Kochzone
verschwindet der Dezimalpunkt vom Timer-Display und der bisher
standig leuchtende Dezimalpunkt auf dem Display der Kochzone
beginnt zu blinken.

Mit Ausschalten der Steuereinheit mit der Taste POWER wird der
selbstandige Timer ebenfalls ausgeschaltet, falls er in Betrieb war.
Kochzonenspezifische Timer-Programmierung

Nach Einschalten des TC steht die Timer-Einstellung der gewiinschten
Kochzonen zur Verfiigung.

Durch Einstellen einer Kochzone (Kochstufe > 0) gefolgt von der
Einstellung des Timer-Displays (innerhalb von 10 Sek.) kann dieser
Kochzone eine Betriebszeit zugeordnet werden, nach Ablauf welcher
sie ausgeschaltet wird. Die LEDs um den Timer herum zeigen an, fiir
welche Kochzone der Timer aktiviert wurde.

Nach Auswahl des Timers beginnt die entsprechende LED sowie der
Leuchtpunkt im Timer-Display dauerhaft zu blinken. Wird eine
Kochzone erst spater ausgewahlt, erlischt der Leuchtpunkt und die
blinkende LED.

Beim Umschalten von einer Kochzone auf eine andere zeigt der
Timer den aktuellen Zeitwert fiir die entsprechende Kochzone an. Die
Zeiteinstellungen fiir andere Kochzonen bleiben aktiv.

Alle anderen Einstellungen erfolgen dhnlich wie beim selbsténdigen
Timer Bei mehr als einem aktiven Timer zeigt das Display immer den
niedrigsten Zeitwert an (nach einer Wartezeit von 10 Sekunden).
Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein akustisches Signal und
blinkt die Anzeige , 00", Die zugehdrige Timer-LED blinkt synchron
dazu. Die programmierte Kochzone wird ausgeschaltet, die
Daueranzeige ,0" erscheint und die Kochzone wird automatisch
ausgewahlt. Nach 10 Sekunden (Wartezeit) erscheint die dauerhafte
Anzeige ,H", falls eine Kochzone noch heiB ist.

Sonst wird das Zeichen ,0" angezeigt.

Das akustische Signal und das Blinken der Kochzonen-Timer-LED
stoppen nach



-2 Minuten bzw.

- Betétigen einer beliebigen Taste.

Daraufhin gehen die Timer-Displays aus und es sind keine Kochzonen
ausgewahlt.

Das Verhalten des kochzonenspezifischen Timers ist ahnlich wie das
des selbstandigen Timers.

Wird ein Timer fiir eine Kochzone programmiert, hangt die
Betriebszeitbegrenzung vom eingestellten Timer-Wert und nicht vom
Standard-Tabellenwert ab.

KochgefaBe (Abb. 3)

-Wird ein Magnet, der an den Boden eines GefaRes
angendhert wird, von diesem angezogen, so ist dies ein zum
Induktionskochen geeigneter Topf.

- Vlorziehen von KochgefaBen, die auch fiir das Induktionskochen
ausgewiesen sind,

- und von KochgefaBen mit flachem und dickem Boden.

- Ein Topf oder eine Pfanne mit demselben Durchmesser wie
die Kochzone erlaubt eine maximale Nutzung der verfiigharen
Leistung.

-ein kleinerer Topf verringert die Leistung, verursacht aber
keinen Energieverlust. Es wird trotzdem vom Gebrauch von
GefaBen abgeraten, deren Durchmesser kleiner als 10 cm ist.

- rostfreien GefaBen mit mehrfachbeschichtetem Boden oder
aus rostfreiem Ferrit, wenn auf dem Boden angegeben ist: per
induction.

- GuBeisernen GefdBen besser mit emailliertem Boden, um
Verkratzungen der Glaskeramikflache zu vermeiden.

- Es wird abgeraten von GefaBen aus Glas, Keramik, Terracotta,
Aluminium, Kupfer oder nicht magnetischem (austenitischem)
rostfreiem Stahl.

Instandhaltung (Abb. 4)

Spuren von Aluminiumfolie, Essensresten, Fettspritzern, Zucker
oder stark zuckerhaltigen Speisen miissen sofort mit einem
Schaber von der Kochflache entfernt werden um mdgliche
Schéaden an der Fldche zu vermeiden. Mit einem entsprechenden
Reinigungsmittel und Kiichenpapier saubern, dann mit klarem
Wasser nachspiilen und abschlieBend mit einem Lappen trocken
wischen. Keine Putzschwamme oder Scheuerkissen zum Einsatz
bringen; abzuraten ist ferner von der Verwendung von starken
Chemikalien und Fleckenentfernern.

Anweisungen fiir den Installateur

Installation

Die angegebenen Anweisungen sind an den zugelassenen
Installateur als Richtlinie fiir die Installation, Regelung und
Instandhaltung, gemaR den geltenden Gesetzen und Normen,
gerichtet. Die Eingriffe diirfen nur bei ausgeschaltetem Apparat
vorgenommen werden.

Aufstellung (Abb. 5)

Das Gerat ist dafiir vorgesehen, in eine Arbeitsflache, wie in

der Abbildung dargestellt, eingefiigt zu werden. Die gesamte

Flache des Kochgerdts rundherum mit der im Kit befindlichen

Dichtungsmasse versiegeln. Es wird von dem Aufbau iiber einem

Ofen abgeraten sonst gegebenenfalls versichern,

- daB der Ofen mit einem wirksamen KiihIsystem ausgestattet ist;

- dal8 auf keinen Fall heiBe Luft vom Ofen in Richtung der Flache
aufsteigt;

-daB Luftdurchldsse, wie in der Abbildung angegeben,
vorgesehen werden.

Elektrischer AnschluB (Abb. 6)

Vor dem AnschluB an das elektrische Netz sich davon

iiberzeugen, daR:

-die Eigenschaften der Anlage mit denen auf dem unter der
Ofenplatte angebrachten Leistungsschild iibereinstimmen;

-die Anlage mit einem wirksamen ErdanschluB gemaB den
geltenden Normen und Gesetzbestimmungen versehen ist. Der
ErdanschluB ist gemaR Gesetz verbindlich.

Falls der Apparat nicht mit einem Kabel und/ oder mit einem

entsprechenden Stecker ausgeriistet ist, muB gleichwertiges

Material zur Stromentnahme, wie auf dem Leistungsschild

angegeben, und fiir die Arbeitstemperatur verwendet werden.

Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von mehr als

50°C {iber der Raumtemperatur erreichen.



CE PRODUIT EST CONGU EXCLUSIVEMENT
POUR USAGE DOMESTIQUE. LE CONSTRUCTEUR
DECLINE TOUTE RESPONSABILITE POUR
DOMMAGES ET BLESSURES CAUSEES PAR UNE
INSTALLATION INCORRECTE OU PAR UN USAGE
IMPROPRE, ERRONE OU ABSURDE.

Le fabricant déclare que ce produit répond aux
normes relatives au matériel électrique basse
tension établies par la directive 2014/35/EU et a
la compatibilité électromagnétique définie par
|a directive 2014/30/EU.

PRECAUTIONS

-Pendant I'emploi éloignez tout matériel
magnétisable tel que cartes de crédit,
disquettes, calculettes, etc.

- N'utilisez jamais de papier d'aluminium ni
placez directement daliments enveloppés
dans le papier d'aluminium sur le plan de
cuisson

- N'appuyez pas d'objets métalliques tels que
couteaux, fourchettes, cuillers et couvercles
sur la surface du plan de cuisson pour éviter
qu'ils se chauffent

-Si vous effectuez la cuisson au moyen
de casseroles antiadhésives et sans
assaisonnement, limitez le temps de chauffe
a une ou deux minutes

- Lors de la cuisson d'aliments qui pourraient
attacher sur le fond de la casserole,
commencez a puissance minimale et
augmentez progressivement tout en remuant
souvent.

-En fin d'utilisation, éteindre en intervenant
sur le dispositif prévu a cet effet (décrément
jusqua “0") et ne pas se fier au détecteur de
marmites.

- Silasurface de la plaque se casse, débrancher

immédiatement I'appareil duréseau électrique
pour éviter un éventuel choc électrique.

- Ne pas utiliser d'appareils a vapeur pour le
nettoyage de la plaque.

- Lappareil et ses parties accessibles peuvent
chauffer pendant le fonctionnement.

-Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants.

- Les enfants agés de moins de 8 ans doivent
étre tenus a l'écart de l'appareil, sauf s'ils sont
placés sous surveillance permanente.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a
partir de 8 ans, par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou bien par des personnes possédant une
expérience ou des connaissances insuffisantes,
a condition de les placer sous surveillance, de
leur avoir donné les instructions appropriées
concernant l'utilisation de Iappareil en toute
sécurité et de leur faire prendre conscience
des dangers encourus. Les enfants ne doivent
pas jouer avec lappareil. Les opérations de
nettoyage et de maintenance qui incombent a
[utilisateur ne doivent pas étre réalisées par des
enfants non surveillés.

- Cuisiner avec de la graisse ou de I'huile sans
surveillance présente un risque d'incendie. Ne
tentez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau.
En cas d'incendie, débranchez l'appareil et
couvrez les flammes avec le couvercle d'une
casserole ou un drap, par exemple.

- Risque d'incendie : ne stockez pas d‘éléments
sur la surface de cuisson.

- N'utiliser que des protecteurs de plaque de
cuisson congus par le fabricant de 'appareil
de cuisson, indiqués par le fabricant dans les
consignes d'utilisation ou intégrés a l'appareil.
Lutilisation de protecteurs non adaptés peut
étre a l'origine d'accidents.

Installer dans le cablage fixe un dispositif de
déconnexion du réseau électrique avec une
séparation de contact sur tous les poles qui
permette une déconnexion totale dans des
conditions de surtension de catégorie |ll,
conformément a la norme de cablage.



La prise ou l'interrupteur omnipolaire doivent
étre facilement accessibles apres la mise en
place de I'appareil.

Cet appareil n'est pas prévu pour fonction-
ner a laide d'un temporisateur externe ou
d'un systeme de commande a distance
indépendant.

Le Constructeur décline toute responsabilité
au cas ol ces normes et les autre normes
contre les accidents ne seraient pas obser-
vées.

Sile cable d‘alimentation s‘abime, deman-
dez a votre servi ce dassistance technique
agrée, au fabricant ou bien a un technicien
compétent de vous le changer, afin d’éviter
un risque quelconque.

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT (Fig. 1)

Il 'se base sur les propriétés électromagnétiques de la plupart des
récipients de cuisson.

Le circuit électronique contrdle le fonctionnement de la bobine
(inducteur) qui crée un champ magnétique.

Clest le récipient de cuisson méme qui transmet la chaleur aux
aliments.

La cuisson a lieu comme décrit cidessous.

- déperdition minimale (haut rendement)

- le systeme s‘arréte automatiquement si l'on retire ou seulement
souléve la casserole

- le systéme électronique garantit le maximum de flexibilité et de
précision de réglage.

(Fig.1)

1 Casserole

2 Induced current

3 Champ magnétique

4 Inducteur

5 Circuit électronique

6 Alimentation électrique

Instructions pour l'usager (Fig. 2)

1Allumage/éteignage ON / OFF

2 Slider

3 Power

4 Arrét

5 Témoin du Marche/Arrét

6 Témoin Slider

7Témoin Arrét

8 Zone cuisson et display de la valeur
9 Témoin de la minuterie

10 Display minuterie

Installation

Toutes les opérations rélatives a linstallation (raccordement
électrique) doivent étre faites par un personnel qualifié, en
conformité avec les normes en vigueur.

En ce qui concerne les instructions spécifiques voir la partie
réservée a linstallateur.

Fonctionnement de la barre de coulissement de I'unité TC :
Barre de coulissement : la technologie du capteur de la nouvelle
Slider TC permet d'ajuster a la fois les niveaux de cuisson (1-9)
et la minuterie (1-99) en passant le doigt sur la zone prévue a cet
effet. Un glissement vers la droite augmente la valeur
correspondante et un glissement vers la gauche la réduit.

De plus, une sélection directe de la valeur désirée est également
possible sur la barre de coulissement.

Marche/Arrét a commande par effleurement :

Apres la mise sous tension, il faut 1 seconde a ['unité TC pour
étre préte a I'emploi. Aprés la réinitialisation, les écrans et les
voyants clignotent pendant 1 seconde, puis ils séteignent.
Lunité TC peut ensuite étre mise en marche en appuyant sur la
touche ON/OFF. Les écrans affichent un « 0 » fixe. Les
avertissements visuels possibles indiquant les zones de cuisson
chaudes [H] s'affichent en alternance avec [0] et des pointillés.
Les pointillés des écrans de la table de cuisson clignotent toutes



les secondes (0,5 sec. éteints, 0,5 sec. allumés). Les composants
électroniques restent actifs pendant 20 secondes. Si ni le niveau
de cuisson ni la minuterie ne sont programmés pendant ce délai,
les composants électroniques se mettent automatiquement en
mode Arrét en émettant un signal sonore.

Lunité TC peut étre mise en marche en appuyant uniquement sur la

touche de marche ; si une autre touche est pressée (seule ou
simultanément avec la touche de marche), 'unité de commande
ne s'allume pas.

Sila fonction de verrouillage enfant « Child Lock Function » est
activée lors de la mise en marche, tous les témoins de la zone de
cuisson indiquent « L » (verrouillé). Les avertissements visuels
possibles indiquant les zones de cuisson chaudes [H] s'affichent
en alternance avec [L] (H = 0,5 sec. allumé, L = 1,5 sec. allumé).
Vous pouvez éteindre la commande par effleurement a tout
moment en appuyant sur la touche ON/OFF de I'unité de
commande lorsque la table de cuisson est en marche. Ceci
s'applique aussi aux unités de commande verrouillées
(verrouillage enfant activé), La touche ON/OFF est toujours
prioritaire sur fonction ARRET.

Arrét automatique

Lunité TC s'éteint au bout de 20 secondes a condition qu'aucune
zone de cuisson ne soit activée ou qu‘aucune touche ne soit
presseée.

Dans le cas d'une zone de cuisson précise (niveau de cuisson a «
0 »), ce délai d'extinction automatique se divise en 10 secondes
de désélection et 10 secondes d'arrét.

Marche/Arrét de la zone de cuisson

Si l'unité est en marche, une zone de cuisson peut étre
sélectionnée en touchant I'écran correspondant (capteurs “8").
L'écran respectif affiche un point fixe et « 0 » au lieu de «H » - en
cas de zone de cuisson chaude. Le point disparait des écrans des
autres zones de cuisson.

Ensuite, un niveau de cuisson peut étre réglé a l'aide de la barre
de coulissement, Ce qui allume la zone de cuisson
correspondante. Les valeurs maximales et minimales sont « 9 »
(vers la droite) et « 0 » (vers la gauche), respectivement.

Placez le récipient sur la zone de cuisson appropriée. S'il n'est
pas posé, le systéme n'activera pas la zone correspondante et le
symbole suivant s‘affichera sur [écran.

u

Extinction d'une seule zone de cuisson :

Il est possible d'éteindre une seule zone de cuisson en
sélectionnant et en réglant le niveau de cuisson sur [0]. En cas
d'avertissement visuel indiquant les zones de cuisson chaudes
[H], il s'affiche en alternance avec [0] et le point synchronisé.
Une fois l'unité TC arrétée, le témoin reste noir et [H] s'affiche
pour signaler une zone de cuisson chaude.

Extinction de toutes les zones de cuisson:

Lextinction immédiate de toutes les zones de cuisson est

toujours possible en utilisant la touche ON/OFF[H] peut apparaitre
sur toutes les zones de cuisson chaudes. Les écrans de toutes les

autres zones de cuisson restent noirs.

Niveaux de puissance

La puissance de la zone de cuisson est réglable sur 9 niveaux ; le
niveau correspondant s'affiche ([1'] a [9]) sur Iécran des sept
DEL

Dans la zone de cuisson située sur la partie avant gauche,

lorsque le niveau de puissance 9 est sélectionné,

au bout de 30 minutes de fonctionnement, la puissance va
légerement diminuer pour des raisons de sécurité.

Au cas ol un niveau de puissance plus élevé est requis,
sélectionner le niveau booster (« P »),

Etuvage automatique (sélectionnable)
= Lorsque la fonction Etuvage automatique est activée, la
puissance de la zone de cuisson est a 100 % pendant une durée
déterminée, selon le niveau d'étuvage sélectionné. Une fois le
délai d'étuvage écoulé, le niveau d'étuvage présélectionné est a
nouveau disponible.

Lancement de la fonction Etuvage automatique :

Allumer l'unité de commande et sélectionner une zone de
cuisson. )

Une fois le niveau de cuisson réglé sur « 9 », la fonction Etuvage
automatique s'active en appuyant sur la extrémité droite du
curseur. « A » s'affiche immédiatement sur [écran.

Le niveau d'étuvage est ensuite sélectionné via la barre de
coulissement. Le symbole « A » apparait 3 secondes aprés avoir
relaché la touche - en alternance avec le stade d'étuvage (500
msec « A » et 15 sec d'étuvage).

Le stade d'étuvage peut étre modifié dans les 15 secondes
suivant l'activation sans éteindre I'étuvage. Par conséquent, la
zone de cuisson doit &tre sélectionnée et réglée par la suite.

En cas de sélection au bout de 15 secondes, un stade de cuisson
inférieur peut étre réglé ; I'étuvage automatique s'éteint.

un stade d'étuvage supérieur peut étre sélectionné ; la durée
d‘étuvage est automatiquement alignée sur le stade d'étuvage
sélectionné.

Fonction Power

Apres avoir sélectionné la zone de cuisson requise, la fonction
Power peut étre activée avec la touche « P » « 3 », Cette fonction
permet que certaines zones de cuisson puissent recevoir une
puissance supérieure a la puissance nominale. Si la zone désirée
peut activer la fonction Power, son écran affichera le symbole
"P" Le temps d'activation du Power est limité a 5 minutes pour
protéger les ustensiles de cuisine. Apres la désactivation
automatique du Power, la zone continue a fonctionner a un
niveau de puissance « 9 », Le Power peut étre réactivé aprés
quelques minutes.

Dans le cas ol le récipient serait retiré de la zone de cuisson
pendant la période Power, cette fonction restera active et le
temps de désactivation continuera a étre compté.

Chaleur résiduelle

La durée pendant laquelle une zone de cuisson doit rester chaude
apres son extinction - ce qui peut entrainer des brllures au
contact - est calculée.

Le statut est calculé en fonction de :

Niveau de puissance sélectionné (« 0 » a « 9 »)

Délai de marche/arrét des relais

Lindication de chaleur résiduelle de chague zone de cuisson
reste activée jusqu'a ce que la température calculée soit
inférieure a +60 °C.

Extinction automatique (limitation du temps de
fonctionnement)

Pour chaque zone de cuisson activée, un temps de
fonctionnement maximal est défini. Le temps de fonctionnement
maximal dépend du niveau de cuisson sélectionné. Au-dela de ce
temps de fonctionnement maximal, la zone de cuisson s'éteint
automatiquement.



Chaque action du statut de la zone de cuisson (modification du
niveau de cuisson, etc.) réinitialise la minuterie a la valeur initiale.
Les réglages de la minuterie ont priorité sur les limitations de temps
de fonctionnement pour le réglage de niveau de cuisson élevé.

Protection contre I'activation accidentelle

Le systeme électronique s‘éteint automatiquement en cas
d'utilisation permanente identifiée des touches pendant environ
10 secondes. L'unité de commande émet un signal sonore
pendant 10 secondes (délai : 1000 msec, 500 msec en marche)
et le code d'erreur « ER 0 3 » clignote sur I'écran (0,5 s allumé
0,5 s éteint). Si la pression permanente dépasse 10 secondes,
seul le code d'erreur « ER 03 » continue de clignoter tant que le
dysfonctionnement se produit et est identifié comme tel. Si la
zone de cuisson est chaude, le symbole [H] s'affiche en
alternance avec le code d'erreur (0,5 sec le symbole, 0,5 sec «H»)
Des éclaboussures d'eau sur la surface vitrée ne conduisent pas
automatiquement a l'activation des touches et ne sont pas
forcément détectées. (Aprés avoir essuyé la vitre de protection
des touches, toutes les touches sont immédiatement utilisables).
Si aucune zone de cuisson n'est activée dans un délai de 20
secondes apres la mise en marche, I'unité de commande se met
a l'arrét (écran noir).

Verrouillage (en option)

La fonction de verrouillage en mode veille ou actif, verrouille le
clavier et le voyant correspondant s'allume en continu. Il convient

de prendre le délai de fonctionnement du verrouillage en ligne de
compte. La commande continue a fonctionner dans le mode réglé
mais ne peut pas étre modifiée, sauf pour ce qui est de la touche de
verrouillage et son activation/désactivation.

L'arrét est également possible avec la touche de verrouillage en
mode verrouillé. A l'arrét, le voyant du verrouillage séteint. Le

voyant de la fonction de verrouillage s'allume a nouveau lorsque

la touche est activée (en mode veille 10 s) jusqu‘a ce qu'elle sois
désactivée par une pression répétée de la touche de verrouillage.
L'activation/la désactivation de la fonction de verrouillage n'est

pas possible lorsque 'unité est éteinte.

Lorsque la minuterie expire, les alarmes correspondantes peuvent
étre validées en appuyant sur n'importe quelle touche, sans besoin
de déverrouiller la commande.

Une pression répétée de la touche de verrouillage en mode veille

ou actif, débloque la clavier et le voyant correspondant s'éteint.
Toutes les touches fonctionnent a nouveau normalement.

Alarme sonore (Buzzer)

Les événements suivants sont associés a une alarme sonore :
Une seule tonalité bréve lorsqu’une touche est utilisée.

Une tonalité intermittente plus longue lorsqu'une touche est
pressée pendant un long moment (> 10 sec)

Expiration de la minuterie

Fonction minuterie (en option)

La fonction minuterie posséde deux modalités :

- Minuterie autonome de 1a 99 minutes : Signal sonore. Cette
fonction ne peut étre activée que si aucune zone de cuisson n'est

en marche (tous les niveaux = 0). Si une zone de cuisson est

activée (niveau >0), la minuterie autonome continue a

fonctionner. Si la minuterie est utilisée pour éteindre une zone de
cuisson (voir la minuterie de zone de cuisson), I'unité doit d'abord étre
éteinte (touche Marche/Arrét) puis rallumée.

- Minuterie de zone de cuisson de 1a 99 minutes : Il est uniquement
possible d'activer cette fonction lorsqu'une zone de cuisson est active
(niveau > 0 ; pointillé). Signal sonore. Possibilité de programmer au
choix 'une des quatre zones de cuisson a éteindre.

Réglage de la minuterie :

Utiliser la barre de coulissement.

Tout d'abord, il faut procéder au réglage du premier chiffre puis a
celui du second.

Dans un délai de 10 secondes apres le réglage du deuxieme

chiffre, la valeur peut étre modifiée. (Point allumé sur I'écran de la
zone de la minuterie et en cas de minuterie spécifique a une zone de
cuisson, le voyant correspondant clignote).

Pendant le déroulement de la minuterie, la valeur peut étre réglée
sur [0] en appuyant directement sur [0] sur la barre de
coulissement (coté gauche).

Arréte de la minuterie :

Il est possible d'arréter la minuterie en la réglant sur 0.

Une minuterie autonome peut étre annulé par une double
pression de la touche Marche/Arrét.

Minuterie autonome : Si 'unité de commande est allumée (les
écrans de toutes les zones de cuisson indiquent [0]), la minuterie
autonome peut étre activée en appuyant sur la touche prévue a
cet effet. Lécran de la minuterie indique « 00 ». Le point décimal
de I'écran de la minuterie clignote. La minuterie s'arréte au bout
de 10 secondes (écran noir) si aucun réglage n'est effectué. Si
dans un délai de 10 secondes la valeur de la minuterie est réglée
mais qu'aucune zone de cuisson n'est activée, les écrans des
zones de cuisson s'éteignent (les relais d'interposition s'éteignent
également). Les avertissements visuels possibles indiquant les
zones de cuisson chaudes [H] s'affichent en continu.

Tant que la minuterie est sélectionnée (le pointillé clignote
pendant 10 secondes), elle peut étre réglée. La gamme de
réglage s'étend de 0 @ 99 minutes par tranches d'une minute ; via
la barre de coulissement.

Immédiatement aprés le réglage de la valeur de la minuterie, le
décompte commence. La sélection de la minuterie cesse au bout
de 10 secondes et Iécran correspondant indique la valeur de la
minuterie. A la fin du délai de la minuterie, un signal sonore
retentit et ['écran de la minuterie clignote en indiquant « 00 ».

Le signal sonore cesse

- Au bout de 2 minutes et/ou

- Lorsqu'une touche est pressée.

L'écran de la minuterie cesse alors de clignoter et séteint. Les
avertissements visuels possibles indiquant les zones de cuisson
chaudes [H] s'affichent en continu.

En appuyant sur la touche Marche/Arrét, l'unité de commande
passe de la minuterie autonome a la minuterie spécifique a une
zone de cuisson a tout moment, que la minuterie autonome soit
activée ou pas.

Allumer I'unité TC lorsque la minuterie autonome est active.
Sélectionner tout d'abord la minuterie (le point des décimales
clignote sur Iécran de la minuterie). Apres la sélection d'une zone de
cuisson, le point disparait de I'écran de la minuterie et un point fixe
siaffiche sur I'écran de la zone de cuisson.

Sila touche Marche/Arrét est utilisée pour éteindre I'unité, la
minuterie autonome - si elle est toujours en marche - s'arréte
également.

Programmation de la minuterie spécifique a une zone de cuisson
Mettre I'unité TC en marche et activer la minuterie spécifique a
une zone de cuisson.

Activer une zone de cuisson (niveau de cuisson > 0), puis
sélectionner 'ecran de la minuterie (dans un délai de 10
secondes), puis attribuer une valeur pour I'arrét de la zone de
cuisson. Le voyant de la minuterie indique quelle zone de cuisson
est concernée par la minuterie.

Dés que la minuterie est sélectionnée, le voyant correspondant se
met a clignoter et le point de 'écran de la minuterie clignote
également en continu. Si la zone de cuisson est sélectionnée par



apres, le point disparait et le voyant cesse de clignoter.

Il est possible de basculer entre plusieurs zones de cuisson pour
afficher la valeur correspondant a la minuterie de chaque zone.
Les réglages de la minuterie des autres zones de cuisson reste
valides.

Le réglage est le méme que pour la minuterie autonome.

Si plusieurs minuteries sont actives, I'écran indique la valeur
inférieure (au bout de 10 secondes).

alafin du délai de la minuterie, un signal sonore retentit et
I'écran de la minuterie clignote en indiquant « 00 », Le voyant de
la minuterie clignote. La zone de cuisson concernée par la
minuterie séteint, « 0 » s'affiche et la zone de cuisson est
automatiquement sélectionnée. Au bout de 10 secondes, un «H»
s'affiche pour la zone de cuisson chaude.

Sinon, le symbole « 0 » s'affiche.

Le signal sonore et le clignotement de la zone de cuisson
séteignent.

- Au bout de 2 minutes et/ou

- Lorsqu'une touche est pressée.

Ensuite, I'€cran de la minuterie séteint et la zone de cuisson
n'est plus sélectionnée.

Le fonctionnement de la minuterie spécifique a une zone de
cuisson est identique a celui de la minuterie autonome.

Sila minuterie est programmée pour une zone de cuisson, la
limite de temps dépend de la valeur de la minuterie et pas de la
valeur indiquée dans le tableau.

Casseroles (Fig. 3)

- une casserole dont le fond attire I'aimant serait déja una casserole
adaptée a la cuisson a induction

-employez plutét des casseroles garanties pour la cuisson a
induction

- casseroles au fond plat et épais

-un récipient au diamétre identique a celui de la zone permet
d'utiliser la puissance maximale.

- une casserole plus petite réduit la puissance mais ne causera pas
de déperdition d'énergie. Nous conseillons quand-méme de ne pas
utiliser de récipients avec un diamétre inférieur a 10 cm.

- récipients en acier inoxydable pourvus d'un fond a couches
multiples ou en acier inoxydable ferritique si spécifiquement
produits pour cuisson a induction

- récipients en fonte de préférence au fond émaillé qui ne raye pas le
plan vitrocéramique

-nous déconseillons les récipients en verre, en céramique, en
terre cuite, en aluminium, en cuivre ou en acier inoxydable non
magnétique (austénitique).

Entretien (Fig. 4)

Enlevez aussitdt du plan de cuisson tout fragment de papier en
aluminium, tout résidu de nourriture, toute éclaboussures de graisse,
de sucre ou d'autres aliments fortement riches en saccharine a l'aide
d'une raclette a fin d'éviter d'endommager la surface du plan. Ensuite,
nettoyer avec un produit adéquat et du papier absorbant, puis rincer
a l'eau et sécher avec un torchon propre. N'utiliser en aucun cas
d'éponges métalliques ou abrasives, éviter également d'utiliser des
détergents chimiques agressifs comme les produits de nettoyage
pour fours.

Instructions pour l'installateur

Installation

Ces instructions sont faites pour le technicien spécialisé comme
guide a l'installation, au réglage e a I'entretien suivant les lois et les
normes en vigueur. Les interventions doivent toujours étre effectuées
quand l'appareil est débranché.

Positionnement (Fig. 5)

L'appareil est prévu pour étre encanstré dans un plan de travail

comme illustré dans la figure correspondante.

Mettre le ruban adhésif livré avec I'appareil au long du pourtour du

plan.

Nous déconseillons I'encastrement audessus d'un four. Au cas

contraire, vérifiez ce qui suit:

- le four est muni d'un efficace systeme de refroidissement

-iln'y a aucun passage d‘air chaud du four au plan de cuisson

-il'y a des ouvertures pour la ventilation comme indiqué dans la
figure.

Branchement électrique (Fig. 6)

Avant d'effectuer le branchement électrique, s‘assurer que :

- les caracteristiques de l'installation soient de nature a satisfaire
toutes les indications portées sur la plaque signalétique située sous
l'appareil ;

- que l'installation dispose d'un raccordement a la terre secon les
normes et les dispositions en vigueur. La mise a terre est obligatoire
aux termes de la loi.

Si l'appareil n'a pas de céble et /ou de prise correspondante, utiliser

de la matiére apte a I'absorption indiquée sur la plague signalétique

et a la température de travail. Le cable ne devra jamais atteindre une
température supérieure de 50°C a celle ambiante.
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THIS APPLIANCE IS CONCEIVED FOR
DOMESTIC USE ONLY. THE MANUFACTURER
SHALL NOT IN ANY WAY BE HELD
RESPONSIBLE FOR WHATEVER INJURIES
OR DAMAGES ARE CAUSED BY INCORRECT
INSTALLATION OR BY UNSUITABLE, WRONG
OR ABSURD USE.

The manufacturer declares that this product
meets all basic requirements regarding low-
voltage electrical equipment established in
the 2014/35/EU Directive and electro-magnetic
compatibility established in the 2014/30/EU
Directive.

PRECAUTIONS

- When the hob is in use keep all magnetizable
objects away (credit cards, floppy disks,
calculators and so on).

- Do not use any alluminium foil or place any
foodstuffs wrapped in alluminium foil directly
on the hob - do not place any metal objects
such as knives, forks, spoons and lids on the
hob surface as they will heat up.

-When cooking in a non-stick pan without
seasoning, do not exceed 1-2 minutes’ pre-
heating time.

- When cooking food that may easily stick, start
at a low power output level and then slowly
increase while regularly stirring.

- After cooking is finished, switch off using the
control provided (turn down to “0"), and do not
rely on the pan sensor.

-If the surface of the hob is damaged,
immediately disconnect the appliance from
the mains to prevent the possibility of electric
shock.

- Never use a steam cleaner to clean the hob.

- The appliance and accessible parts may be

hot during operation.

-Take care to avoid touching the heating
elements.

- Children less than 8 years of age should be
kept at a safe distance unless continuously
supervised.

-This appliance may be used by children
aged 8 or over and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge, if they
are supervised and have received suitable
instructions on safe use of the appliance and
understand the dangers involved. Children
must not play with the appliance. User
maintenance and cleaning should not be
carried out by children except under constant
supervision.

- Cooking with grease or oil may be dangerous
and cause a fire if left unattended. NEVER
try to extinguish a fire with water. Rather,
disconnect the appliance and then cover the
flames with a cover or sheet, for example.

- Fire hazard: do not store elements on cooking
surfaces.

-Only counter top protectors designed for
use with the cooking appliance and listed in
the manufacturer’s instructions should be
used as suitable protection for the counter
top incorporated in the appliance. Use of
unsuitable protectors may cause accidents.

- WARNING: Accessible parts will become
hot when in use. To avoid burns and scalds
children should be kept away.

Insert in the fixed wiring a mean for
disconnection from the supply mains having a
contact separation in all poles that provide full
disconnection under overvoltage category Il
conditions, in accordance with the wiring rules.
The plug or omnipolar switch must be easily
reached on the installed equipment.

This appliance is not intended to be used via an



external timer or a remote control system.
The manufacturers decline any responsibility
in the event of non-compliance with what is
described above and the accident prevention
norms not being respected and followed.

To avoid all risk, if the power cable becomes
damaged, it must only be replaced by the
manufacturer, by an authorised service centre,
or by a qualified electrician.

OPERATING PRINCIPLE (Fig. 1)
It exploits the electromagnetic properties of most cooking vessels.

The coil (inductor) which produces the electromagnetic field is
operated and controlled by the electronic circuit.

The heat is transmitted to food by the cooking vessel itself.
The cooking process takes place as described below.

- loss of heat is minimum (high efficiency)

- the system stops automatically when the vessel is removed or even
just lited from the hob

-the electronic circuit guarantees maximum flexibility and fine
adjustments.

(Fig. 1)

1 Vessel

2 Induced current
3 Magnetic field

4 Inductor

5 Electronic circuit
6 Power supply

User’s Instructions (Fig. 2)

1Power ON / Power OFF

2 Slider sensor

3 Power key

4 Lock key

5 ON/OFF LED

6 Slider LED

7 Lock LED

8 Heating zone and setting display
9 Timer indicator zone

10 Timer

Installation

All operations relative to installation (electric connection) should be
carried out by skilled personnel in conformity with the rules in force.
As for the specific instructions see part pertaining to installer.

Functionality Slider TC:

Slider: sensor technology of the novel Slider TC allows as well
an adjustment of the cooking levels (1- 9) as the timer value (1-
99) by touching and pulling the finger over the designated area.
Pulling to the right is increasing and to the left is decreasing
accordant value.

Moreover a direct selection of the designated value is also
possible on the slider area.

ON/OFF Touch Control

Atter connecting to the mains the TC unit takes 1 second to
prepare for operation. After a reset all displays and LEDs flashes
up for 1second. After 1second all displays and LEDs are
switched off again.

The TC unit may now be switched ON by pressing the ON/OFF
key "1 Displays show a steady "0". Possible optic warnings for
hot cooking zones [H] are displayed in alternation with [0] and
the synchronously display dot. The display dots on the cook top
displays flashes up every second (0.5 sec.off, 0.5 sec. on).
Electronics remains activated for 20 seconds. If there is no
cooking level or timer selection done in this period the



electronics automatically resets to the Off-mode by releasing a
signal tone.

The TC may only be switched on by pressing the power key as
sole input In case of an other key is pressed (single or in parallel
with the power key), the control unit is not switched on.

In case of an active “Child Lock Function” when switching
POWER ON, all cooking zone displays show “L" for LOCKED .
Possible optic warnings for hot cooking zones [H] are displayed
in alternation with [L] (H-ON= 0.5 sec; L-ON = 1.5sec).

By pressing the ON/OFF key “1" of the control unit in ON-Mode,
the Touch Control may be switched off at any time. This is also
applicable for locked control units (active child lock). The
ON/OFF key takes always priority with the POWER-OFF function.

Automatic Switch 0ff

The TC switches from Power ON to OFF after 20 sec., provided
that no cooking zone is activated or a select key is pressed
during that time.

In case of a selected cooking zone (with cooking stage is “0")
this Auto Power off time is composed of a 10 sec deselection
time and 10 sec Power off time.

ON/OFF Cooking Zone

In case of On-state of the TC a cooking zone may be selected by
touching the dedicated display (Select-Sensors “8"). The
respective display changes to a steady display dot and "0"
instead of “"H" - in case of a hot cooking zone-. On all other
cooking zone displays the dot expires.

That followed a cooking level may be set by using the Slider
area. Thus switches the respective cooking zone on. End stops
are ,9" (right side) and ,0" (left side).

First place the pan in the chosen cooking zone. If the pan is not
present the system cannot be switched on the correspondent
zone.

u

Switching 0ff a single cooking zone:

A single cooking zone may be switched off by selecting and
setting cooking level to [0]. In case of an optic warning for hot
cooking zones [H] this is displayed in alternation with [0] and the
synchronously display dot.

Atter the TC is switched Off the display remains black
respectively [H] is displayed for an optic warning for hot cooking
zone.

Switching Off all cooking zones:

Immediately switching off all cooking zones is always possible
by using the ON/OFF key.[H] possibly appears on all hot cooking
zones . All other cooking zone displays remain black.

Power Stages

The power of the cooking zone is adjustable in 9 different

stages; the respective stage is displayed ([1"] to [9]) via LEDseven-
segment-displays.

In the cooking zone located on the front left, when selecting

the power level 9 and after 30 minutes operating,

the power will decrease slightly for safety reasons. In case

more power is required, select the boost level ("P”)

Automatic Parboiling (selectable)

When Automatic parboiling is activated, the power of the
cooking zone is switched to 100 % for a period of time
depending on the selected onboiling stage. As soon as the

valid

again.
Procedure to start Automatic parboiling:
The control unit is switched on and a cooking zone is selected.
After setting cooking stage “9" Automatic parboiling is activated
by pressing at the right slider sensor. "A" appears on the display
immidiately.
Now the required onboiling stage is selected via Slider area .
The "A" symbol appears after 3 sec upon releasing the key -
alternating with the onboiling stage (500 msec ,A" and 1.5 sec
onboiling stage).
The onboiling stage may be changed within 15 sec after
activation without switching off the parboiling boost. Therefore,
the cooking zone is to be selected and the relevant cooking zone
is to be set afterwards.
In case of a selection after 15 sec a lower cooking stage may be
set; automatic onbboiling is switsched of.
a higher onboiling stage may be selected; this leads to the
parboiling time being automatically brought in line with the
currently selected onboiling stage

g parboiling time is over, the preselected onboiling stage is

Power function

After selection of a respective cooking zone, the power function
can be selected directly via the power function key “3" By

means of this function certain cooking zones are enabled to
receive power over the nominal. If the desired cooking zone has
the capacity to activate the booster, the display shows a "P"
symbol. The boosting time is limited to 5 min to protect cooking
utensils. After the booster is switched off automatically, the
cooking zone continues operation on power level “9" The

booster can be reactivated after some minutes.

In case that the pan is removed from the cooking zone during
boosting,

the boosting function remains active and boosting time continues.

Residual Heat

The determination of how long a cooking zone has residual heat
after operation and switch off - which may lead to burnings
when contacting - is calculated.

Status is calculated depending on:

Selected power stage (,0" bis ,9")

0n/0ff Time of the Relays

The residual heat indication of each cooking zone remains
activated until the calculated temperature is smaller than + 60 °C.
Automatic Switch-off (Operating Time Limitation)

For each activated cooking zone a max. operating time is
defined. The max. operating time is depending on the selected
cooking stage. After the expiration of the max. operating time
the cooking zone is automatically switched off.

Each actuation of the cooking zone status (changing the cooking
level etc.) resets the count-down timer to the initial starting
value.

Timer settings takes priority vs. operating time limitations for
high cooking stage setting.

Protection against unintentional activation

The electronic system cuts off automatically in case of an
identified permanent use of keys for about 10 seconds. The
control unit releases an audible signal for 10 sec of the
malfunction (period: 1000 msec, 500 msec ON) and the error
code "ER 0 3" flashes on the display (0.5 s ON 0.5s OFF). If the
permanant actuation exceeds 10sec, alone the error code “ER
03" keeps flashing as long as the malfunction occurs and is
identified as such. In case the cooking zone is at stage "hot" the



[H] symbol alternates with the error code (0.5 sec Symbol 0.5
sec "H").

Water sprinkled on the glass surface does not always lead to a
key actuation and cannot be surely detected. ( After wiping the
glass covering the keys, all keys are ready for operation in no
time).

If no cooking zone is activated within 20 sec after pressing
POWER ON, the control unit is reset to Off-mode (black displays).

Key Lock (Optional)

The actuation of the key lock key “4” in the wait or active mode
locks the keyboard and the assigned key-lock LED ‘7" is
statically illuminated. Here, the actuation times of the key-lock
key have to be taken into account. The control continues to work
in the set mode, but may no longer be operated with any key,
except the key-lock key itself or the on/off key “1"

The switching OFF with the on/off key “1" is also possible in the
locked condition. The assigned key-lock LED ‘7" fades when
switching off the control The key-lock function included LED is
active again when switching on (in wait mode 10 s) until this is
deactivated by a repeated actuation of the key-lock key. The
activation/deactivation of the key-lock function in the off mode is
not possible.

When programmed timers expire the respective timer alarms
may be confirmed by actuating any key without needing to
unlock the control.

The repeated actuation of the key-lock key in the wait or active
mode unlocks the keyboard and the assigned key-lock LED
fades. All sensor keys may be operated as usual again.

Acoustic Feedback (Buzzer)

The following activities occurring during operation of the TC unit
are fed back audibly via a buzzer:

Short single tone for regular actuation of a key

Longer, intermittent tone for permanent use of keys over a
longer period of time (> 10 sec)

Expiry of the timer

Timer-function (optional)

The timer function is available in two types:

-Stand-alone-timer 1.99 min: Audible signal with timing. This
function can only be activated as long as no cooking zone is in
operation (all stages = 0). Is any cooking zone started with
operation (level >0) than the stand alone timer keeps in
operation. If the timer shall be used to cut off a cooking zone
(see cooking zone timer) then the control must first be switched
off (power sensor) and switched on again.

-Cooking zone timer 1.99 min: This function can only be
activated as long as a cooking is active (stage < 0; display dot).
Audible signal with timing, four cooking zones to be cut off are
freely programmable.

Setting a timer value:

By adjustment with the slider area.

Primarily the adjustment of the first digit takes place and
thereafter the adjustment of the second digit.

Within 10sec after the adjustment of the second digit the value
might be reset. (llluminated display dot in the timer display and
in case of a cooking zone specific timer a blinking assigned
LED).

In case of an active timer display the timer value may be set to
[0] directly by pressing [0] on the slider area (left side)
Switching of an active timer:

Atimer can be switched of by setting its value to 0.

A stand alone timer can be switched of by a double actuation of
the power key 1"

Timer Stand-Alone:

If the control unit is switched on (all cooking zone displays show
[0]), the stand-alone timer may be activated by pressing the
timer select key. The timer display show “00". The decimal dot
on the timer display flashes. The timer is cut off after 10 sec
(black display) if no further settings are made. In case of a timer
value is set with no activation of a cooking zone within 10sec,
the cooking zone displays are cut off (interposing relays are also
cut off). Possible optic warnings for hot cooking zones [H] are
displayed permanently

As long as the timer is selected (display dot flashes for 10 sec) it
can be set. The setting range is 0 -99 minutes in single steps;
by Slider area.

Directly after the timer value is set countdown starts with the
last set value. The timer is deselected automatically after 10 sec
and the timer display indicates the timer value. After expiring of
the set time an acoustic signal is given and the timer display
flashes ,00",

The acoustic signal is terminated

-after 2 min and/or

-by actuating any key.

Thereafter timer display stops blinking and extinguishes.
Possible optic warnings for hot cooking zones [H] are displayed
permanently

By pressing the ON/OFF key “1; the control unit may be
switched from ,purely timer operation” to cooking zone at

any time -with or without an activated Stand-Alone timer -,
Switching back to TC active mode with an active

Stand-Alone timer the timer is selected first (decimal dot on
timer display flashes). After a cooking zone is

selected, the decimal dot disappears from the timer display and
a steady decimal dot on the cooking zone

display flashes on. When switching off the control unit by
ON/OFF key "1, the Stand-Alone timer - if still in

operation -is also switched off.

Cooking zone specific timer programming

Switching on the TC enables timer setting for dedicated cooking
Zones.

By actuating a cooking zone (cooking zone stage > 0) followed
by selecting the timer display (within 10 sec) a timer value may
be assigned to the cooking zone as a cut-off function. The LED
around the timer "9" indicates which cooking zone the timer
had been activated for.

As soon as the timer is selected the according LED is blinking
and the dot in the timer display is flashing permanently. In case
of a cooking zone is selected thereafter, the dot extinguishes
and the LED stops blinking.

When switching from one cooking zone to another, the timer
display indicates the current timer value of the respective
cooking zone. Timer settings of other cooking zones stay active.
Further setting is like with the stand-alone timer

In case of more than one active timer the display indicates the
lowest timer value (after 10s deselection time).

Atter expiring of the set time an acoustic signal is given and the
timer display flashes ,00". The related timer LED is blinking
synchronously. The programmed cooking zone is cut-off, a
permanent “0" is displayed and the cooking zone is selected
automatically. After 10 sec (deselection time) a permanent "H"
is displayed on a

,hot"cooking zone. Otherwise, the symbol “0" is indicated.

The acoustic signal and the blinking of the cooking zone timer
Led is terminated

- after 2 min and/or

- by actuating any key.

Thereafter timer display stops extinguishes and the cooking



zone stays unselected.

Behaviour of the cooking zone specific timer is similar to the
stand alone timer.

In case of a timer is programmed for a cooking zone the
operating time limitation is dependent of the timer value and not
of the standard table value.

Cooking vessels (Fig. 3)

- a magnet-attracting vessel may be a suitable vessel for induction
cooking

- prefer vessels which are especially declared to be suitable for
induction cooking

- flat- and thickbottomed vessels

- a vessel with the same diameter as zones ensures the maximum
exploitation of power

- a smaller vessel reduces power exploitation, but does not cause any
energy loss We would anyhow not recommend the use of vessels
with diameters smaller than 10 cm.

- stainless-steel vessels with multi-layer or ferritic stainless-steel
bottoms when specifically suited for induction cooking

- cast-iron preferably enamel-bottomed vessels to avoid scratching
the pyroceram surface

- we do not recommend the use of any glass, ceramic, earthenware,
alluminium, copper or non-magnetic (austenitic) stainlesssteel
vessels.

Maintenance (Fig. 4)

By means of a scraper immediately remove any alluminium foil bits,
food spills, grease splashes, sugar marks and other high sugarcontent
food from the surface in order to avoid damaging the hob.
Subsequently clean the surface with some towel and appropriate
product, rinse with water and dry by means of a clean cloth. Under no
circumstance should sponges or abrasive cloths be used; also avoid
using aggressive chemical detergents such as oven sprays and spot
removers.

Installer’s Instructions

Installation

These Instructions are for the qualified technician, as a guide to
installation, adjustment and maintenance, according to the laws
and standards in force. These operations must always be carried out
when the appliance has been disconnected from the electric system.

Positioning (Fig. 5)

The fixture is especially designed for fitting into a work-top as shown
in the corresponding figure.

Place the supplied sealing agent along the hob perimeter.

Do not install the hob over an oven; in case you do, make sure of the
following:

- the oven is equipped with an appropriate cooling system

- there is no warm-air leakage from the oven towards the hob

- suitable air-inlets are provided as shown in the figure.

Electrical connection (Fig. 6)

Prior to carrying out the electrical connection, please ensure that:

- the plant characteristics are such as to follow what is indicated on
the matrix plate placed at the bottom of the working area;

- that the plant is fitted with an efficient earth connection, following
the standards and law provisions in force.

The earth connection is compulsory in terms of the law.

Should there be no cable and/or plug on the equipment, use suitable

absorption material for the working temperature as well, as indicated

on the matrix plate. Under no circumstance must the cable reach a

temperature above 50°C of the ambient temperature.
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QUESTO PRODOTTO E STATO CONCEPITO PER UN
IMPIEGO DI TIPO DOMESTICO. IL COSTRUTTORE
DECLINA OGNI RESPONSABILITA NEL CASO DI
EVENTUALIDANNIA COSE 0 PERSONE DERIVANTI
DA UNA NON CORRETTA INSTALLAZIONE 0 DA
USO IMPROPRIO, ERRONEO 0D ASSURDO.

I costruttore dichiara che questo prodotto rispetta
tutti i requisiti essenziali relativi al materiale
elettrico di bassa tensione prescritti dalla direttiva
2014/35/EU e alla compatibilita elettromagnetica
prescritti dalla direttiva 2014/30/EU.

PRECAUZIONI

- Durante il funzionamento allontanare materiale
magnetizzabile come carte di credito, dischetti,
calcolatrici, ecc.

-Non usare mai fogli di carta alluminata o
appoggiare prodotti avvolti con alluminio
direttamente sul piano.

- Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non devono essere posti sulla superficie
del piano per evitare che si scaldino.

- Nella cottura con recipienti a fondo antiaderente,
senza apporto di condimento, limitare I'eventuale
tempo di preriscaldamento a uno o due minuti.

- La cottura di alimenti con tendenza ad attaccare
sul fondo iniziare a potenza minima per poi
aumentare mescolando frequentemente.

-Dopo l'uso spegnere con l'apposito dispositivo
(decremento sino a “0") e non fare affidamento
sul rilevatore di pentole.

- Durante il funzionamento, I'apparecchio e le sue
parti accessibili possono riscaldarsi.

- Prestare attenzione per evitare di toccare gli
elementi riscaldanti.

- Se non costantemente controllati, i bambini con

meno di 8 anni di eta devono rimanere a distanza.

- Lapparecchio puo essere utilizzato da bambini
a partire dagli 8 anni di eta e da persone con
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o
con mancanza di esperienza o informazioni, se
vengono offerte loro supervisione e istruzioni
appropriate sulluso dell'apparecchio in modo
sicuro e ne comprendono i pericoli. | bambini non
devono giocare con l'apparecchio. Le operazioni
di pulizia e manutenzione da realizzare da parte
dell'utente non devono essere effettuate da
bambini senza la supervisione di un adulto.

-Cucinare con grassi o olio e allontanarsi
dall'apparecchio pud essere pericoloso a causa
del rischio di incendio. NON cercare mai di
estinguere il fuoco con acqua ma scollegare
I'apparecchio e coprire le fiamme, ad esempio,
con un coperchio o con un lenzuolo.

- Pericolo di incendio: non lasciare oggetti sulle
superfici di cottura.

-Per il piano cottura, utilizzare solo coperchi
progettati dal costruttore dell'apparecchio o da
questi indicati come adeguati nelle istruzioni
per luso oppure i coperchi gia integrati
nell'apparecchio. Luso di coperchi inadeguati per
il piano cottura pud provocare incidenti.



Inserire nel cablaggio fisso un mezzo per
la disconnessione dalla rete elettrica con
una separazione in tutti i poli che preveda la
disconnessione completa in caso di categoria di
sovratensione Il come da normativa sul cablaggio.
La presa o linterruttore onnipolare devono essere
facilmente raggiungibili con l'apparecchiatura
installata.

La presente apparecchiatura non & predisposta
per essere usata con un temporizzatore esterno o
un sistema separato di controllo a distanza.

N.B.. - Il costruttore declina ogni responsabilita
nel caso che quanto sopra e le usuali norme
antiinfortunistiche non vengano rispettate.

Seil cavo di alimentazione é danneggiato, esso
deve essere sostituito dal costruttore o dal suo
servizio assistenza tecnica o comunque da
una persona con qualifica similare, in modo da
prevenire ogni rischio.

PRINCIPIO DIFUNZIONAMENTO (FIG. 1)

E' basato sulle proprieta elettromagnetiche della maggior parte dei
recipienti per la cottura.

Il circuito elettronico governa il funzionamento della bobina (induttore)
creante un campo magnetico.

I calore & trasmesso dallo stesso recipiente al cibo.
La cottura avviene come sotto descritto.

- minima dispersione (alto rendimento)

-il ritiro della pentola (basta il solo sollevamento) provoca
automaticamente l'arresto del sistema

-il sistema elettronico permette la massima flessibilita e finezza di
regolazione.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente indotta

3 Campo magnetico

4 Induttore - inductor

5 Circuito elettronico

6 Alimentazione elettrica

Istruzioniper I'utente (Fig. 2)

1Accensione/spegnimento ON / OFF
2 Sensore Slider

3 Power

4Blocco

5 LED ON/OFF

6 LED Slider

7LED Blocco

8 Zona cottura.

9 LED timer

10 Timer

Installazione

Tutte le operazioni relative allinstallazione (allacciamento elettrico)
devono essere eseguite da personale qualificato secondo le norme
vigenti.

Per le istruzioni specifiche vedi la parte riservata allinstallatore,

Funzioni di Slider TC:

Slider: la tecnologia del sensore del nuovo Slider TC permette sia la
regolazione dei livelli di cottura (1 - 9) che del timer (1 - 99) toccando
etrascinando il dito nella zona indicata. Trascinando il dito verso
destra i valori vengono aumentati, mentre verso sinistra diminuiscono.
Einoltre possibile selezionare direttamente il valore desiderato nella
zona del cursore.

Controllo tattile ON/OFF

Dopo aver connesso [unita TC alla rete elettrica principale @

necessario solo un secondo per il funzionamento. Dopo aver realizzato un reset,
tutte le spie e tutti LED lampeggiano per1secondo. Dopo 1secondo le spie e i LED
si spengono nuovamente.

L'unita TC ora & pronta per essere accesa premendo l'interruttore

principale ON/OFF. Il display mostra uno "0" fisso. Eventuali awvisi

ottici per indicare zone di cottura con calore residuo [H] vengono

visualizzati alternati allo [0] ed al punto del display in sincronia. | punti

del display del piano cottura lampeggiano ogni secondo (0,5 sec.

spento, 0,5 sec. acceso). Le unita restano attivate per 20 secondi. Se

durante questo periodo non viene realizzata nessuna selezione del



livello di cottura o del timer, le unita tornano automaticamente in
modalita Off e viene emesso un segnale acustico.

IITC pud essere acceso premendo solo il tasto di alimentazione, nel
caso in cui venga premuto un altro tasto (solo o insieme al tasto di
alimentazione), l'unita di controllo non verra accesa.

Nel caso in cui sia attivata la "Funzione sicurezza bambini” quando si
accende ['alimentazione, in tutte le zone di cottura verra visualizzata
una "L che sta per LOCKED (bloccato). Eventuali avvisi ottici per
indicare le zone di cottura con calore residuo [H] vengono visualizzati
alternati alla [L] (H-ON= 0,5 sec; L-ON =15sec).

Premendo l'interruttore ON/OFF dellunita di controllo in modalita
acceso, il Pannello tattile pud essere spento in qualsiasi momento.
Questo & applicabile anche alle unita di controllo bloccate (sicurezza
bambini attivata). Linterruttore ON/OFF & prioritario anche con
[alimentazione spenta.

Spegnimento automatico

IITC si spegne dopo 20 secondi se non ¢ attivata nessuna zona di
cottura e se non viene premuto nessun tasto di selezione durante
questo periodo di tempo.

Nel caso in cui sia selezionata una zona di cottura (con livello di
cottura "0%), lo spegnimento automatico & formato da 10 secondi di
tempo di disattivazione e 10 secondi di tempo di spegnimento.

Zona di cottura ON/OFF

Seil TC & acceso pud essere selezionata una zona di cottura toccando
il relativo display (DIGI Select-Sensors). Il display visualizza ora un
punto fisso e “H" invece di “0, nel caso in cui ci sia una zona di
cottura con calore residuo. Nei display di tutte le altre zone di cottura il
punto si spegne.

II'ivello di cottura si imposta nella zona del cursore e la relativa zona
di cottura si accende. | limiti dono ,9" (a destra) e ,0" (a sinistra).
Mettere la pentola nella zona di cottura adeguata. In caso di non
mettere la pentola, il sistema non attivera la zona interessata,
visualizzandosi sullo schermo il seguente simbolo.

u

Spegnimento di una singola zona di cottura:
E possibile spegnere una singola zona di cottura selezionando ed
impostando il livello di cottura a [0]. Nel caso in cui sia presente un

awiso ottico per le zone di cottura con calore residuo [H], questo viene

visualizzato alternato allo [0] ed al punto del display in sincronia.

Successivamente il TC viene spento ed il display visualizza solo [H] nel
caso in cui ci siano zone di cottura con calure residuo.

Spegnimento di tutte le zone di cottura:

Lo spegnimento immediato di tutte le zone di cottura & sempre
possibile usando il tasto ON/OFF. Eventualmente viene visualizzato [H]
su tutte le zone di cottura con calore residuo. | display di tutte le altre
zone di cottura restano spenti.

Livelli di cottura

La zona cottura puo essere regolata in 9 diversi livell; il livello
utilizzato viene visualizzato (da [1'] a [9]) mediante un display a sette
segmenti.

Nella zona di cottura situata nella parte frontale sinistra, quando

si seleziona il livello di potenza 9, dopo 30

minuti di funzionamento, per motivi di sicurezza la potenza inizia

a diminuire leggermente. Se fosse

necessaria pill potenza, selezionare il livello booster (“P").

g Precottura automatica (selezionabile)

* Quando é attivata la funzione Precottura automatica,
[alimentazione della zona di cottura viene accesa al massimo per un
periodo di tempo che dipende dal livello di cottura selezionato. Il livello
di cottura preselezionato torna in funzione non appena é trascorso il
tempo di precottura,

Procedura di avviamento la precottura automatica:

Lunita di controllo viene accesa e viene selezionata la zona di cottura.
Dopo aver selezionato il ivello di cottura "9" si attiva automaticamente
la funzione di precottura premendo il tasto speciale 1. Nel display
viene subito visualizzato A"

Ora & possibile selezionare il livello di cottura dalla zona del cursore. Il
simbolo "A" appare 3 secondi dopo aver rilasciato il tasto, in
alternativa con il livello di cottura (500 msec ,A" ed 15 sec il livello di
cottura),

IIivello di cottura puo essere modificato entro 15 sec dallattivazione
senza disattivare la funzione di precottura. In tal modo puo essere
selezionata la zona di cottura per modificarne il ivello,

Nel caso in cuila scelta venga effettuata dopo 15 secondi puo essere
selezionato un livello di cottura pill basso; la precottura automatica
viene spenta.

Se viene selezionato un livello di cottura pili alto il tempo di precottura
viene messo automaticamente in linea con il livello di cottura selezionato,

Funzione Power

Dopo aver selezionato la zona di cottura voluta, si potra attivare la
funzione Power tramite il tasto Power "P". Con detta funzione certe
zone di cottura possono raggiungere una potenza al di sopra di quella
nominale. Se la zona voluta puo attivare la funzione booster, lo
schermo mostrera il simbolo “P" Il tempo di attivazione del booster
sara limitato a 5 minuti, per proteggere gli utensili della cucina. Una
volta disattivato automaticamente il booster, la zona continuera a
funzionare ad un livello di potenza "9’ Il booster potra essere
riattivato dopo alcuni minuti.

In caso di togliere la pentola dalla zona di cottura nella fase booster,
questa funzione rimarra attiva, continuando il conteggio del tempo di
disattivazione.

Calore residuo

Viene determinato per quanto tempo la zona di cottura restera calda
dopo il funzionamento e lo spegnimento, per evitare che si verifichino
bruciature.

Lo stato viene calcolato tenendo presente quanto specificato di

seguito:

Livello di cottura selezionato (da 0" a ,9")

Tempo on/off dei rele

Lindicazione del calore residuo di ogni zona di cottura resta attivata

fino a quando la temperatura calcolata non scende al di sotto dei + 60°C.

Spegnimento automatico (Limitazione del tempo di
funzionamento)

Per ogni zona di cottura attivata viene definito un tempo massimo di
funzionamento che dipende dal livello di cottura selezionato. Al
termine del tempo massimo di funzionamento la zona di cottura si
spegne automaticamente.

Ogni modifica relativa allo stato della zona di cottura (modifica del
livello di cottura, ecc.) ripristina il timer che calcola il valore di
partenza iniziale.

Le impostazioni del timer sono prioritarie rispetto alle limitazioni del
tempo per impostazioni di livelli di cottura afti.

Protezione contro I'attivazione accidentale

II'sistema elettronico si spegne automaticamente nel caso in cui i tasti
vengano tenuti premuti per circa 10 secondi in modo non identificato.
Lunita di controllo emette un segnale sonoro per 10 secondi per



indicare il malfunzionamento (periodo: 1000 msec, 500 msec ON) e
sul display viene visualizzato il codice di errore lampeggiante “"E R 0
3"(05sec ON 0,5 sec OFF). Se il tasto viene premuto per piti di 10
secondi, continua a lampeggiare per tutto il tempo del
malfunzionamento solo il codice di errore "ER 03". Nel caso in cuila
zona di cottura sia nella fase "hot" (caldo) il simbolo [H] lampeggia
alternativamente con il codice di errore (0,5 sec simbolo 0,5 sec “H").
Spruzzi d'acqua sulla superficie di vetro non sempre producono un
funzionamento dei tasti e non possono essere rilevati con sicurezza,
(Dopo aver asciugato il vetro coprire i tasti, tutti i tasti sono pronti per il
funzionamento).

Se nessuna zona di cottura viene attivata 20 secondi dopo aver
premuto il pulsante POWER ON di alimentazione generale, ['unita di
controllo riporta il piano cottura alla modalita spento (display spenti).

Blocco (opzionale)

[Ifunzionamento del blocco dei tasti in attesa o in modalita attiva
blocca la tastiera e il LED che indica il blocco si illumina in modo fisso.
In questo caso deve essere tenuto presente il tempo di attivazione del
blocco dei tasti. Il controllo continua a funzionare in modalita
impostazione ma non & possibile utilizzare nessun tasto, fatta
eccezione per il tasto stesso del blocco o il tasto di alimentazione.

In modalita blocco attivata & possibile spegnere il piano cottura conil
tasto On/Off. I LED relativo al blocco dei tasti si spegne quandoil
piano cottura viene spento dallinterruttore di alimentazione. Il LED
relativo alla funzione di blocco si attiva nuovamente quando si
accende Iunita (in modalita attesa 10 sec) e quindi viene disattivato
premendo ripetutamente il pulsante di blocco.
Lattivazione/disattivazione della funzione del blocco dei tasti non &
possibile se il piano cottura & spento.

Quando il tempo programmato nei timer finisce, i rispettivi allarmi
possono essere disattivati premendo qualsiasi tasto senza che sia
necessario sloccare il comando.

Premendo ripetutamente il tasto di blocco in modalita attesa o in
modalita attiva la tastiera si sblocca ed il LED del blocco si spegne.
Tutti i sensori posso essere utilizzati in modo normale.

Segnali acustici

Durante il funzionamento dell'unita TC le seguenti attivita vengono
indicate da un segnale acustico:

Un singolo tono breve per il funzionamento normale di un tasto

Un tono intermittente, piti lungo, per ['uso prolungato di tasti per un
periodo di tempo maggiore (> 10 sec)

Termine del timer

Funzione timer (opzionale)

La funzione timer & disponibile in due modelli:

- Timer indipendente 1..99 min: Segnale sonoro con temporizzatore,
Questa funzione pud essere attivata se nessuna zona di cottura & in
funzionamento (tutti i livelli = 0). Se una qualsiasi zona di cottura &
attivata (livello > 0) il timer indipendente si mette in funzione. Sel
timer deve essere usato per spegnere una zona di cottura (vedi timer
della zona di cottura) il controllo deve essere prima di tutto spento
(sensore di alimentazione) e riacceso.

- Timer della zona di cottura 1..99 min: Questa funzione puo essere
attivata solo se qualche zona di cottura & attiva (livello > 0; punto del
display). Segnale sonoro con temporizzatore, pud essere programmato
liberamente lo spegnimento di quattro zone di cottura.
Impostazione di un valore per il timer:

Siregola nella zona del cursore,

Prima di tutto realizzare la regolazione della prima cifra, quindi
regolare la seconda.

Entro 10 secondi dalla regolazione della seconda cifra il valore pud
essere azzerato. (Il punto illuminato del display del timer ed il tempo
specifico relativo alla zona di cottura lampeggiano).

In caso di un display del timer attivo il valore del tempo puo essere

impostato su [0] direttamente premendo [0] nella zona dello slider (lato sinistro)
Spegnimento di un timer attivo:

Un timer puo essere disattivato impostando il suo valore a 0.

IItimer indipendente puo essere spento premendo due volte il tasto di
alimentazione (1° TC attivo, 2° TC e Timer spenti).

Timer indipendente:

Se 'unita di controllo & accesa (tutte le zone di cottura mostrano [0]), il timer
indipendente pud essere attivato premendo il tasto di selezione del timer. Il
display timer mostra “00". Il punto decimale sul display del timer lampeggia.
II timer viene spento dopo 10 secondi (display spento) se non viene realizzata
nessuna ulteriore impostazione. Nel caso in cui venga impostato un valore del
timer quando la zona di cottura non viene attivata entro 10 secondi, i display
della zona cottura vengono spenti, cosi come i relativi rele. Vengono visualizzati
in modo permanente eventuali indicatori ottici [H] per indicare zone con calore
residuo.

IItimer pud essere impostato non appena viene selezionato il timer (il punto del
display lampeggia per 10 sec). | minuti possono essere impostati da 0 a 99 in
passi singoli, nella zona Slider.

Subito dopo aver impostato il tempo comincia un conto alla rovescia con
[ultimo valore impostato. Il timer si spegne automaticamente dopo 10 secondi
ed il display dello stesso indica il valore relativo. Una volta terminato il tempo
impostato viene emesso un segnale acustico ed il display del timer lampeggia
mostrando ,00".

I segnale acustico termina

-dopo 2 minuti e/o

- premendo qualsiasi tasto.

Da questo momento il display del timer smette di lampeggiare e si spegne.
Vengono visualizzati in modo permanente eventuali indicatori ottici [H] per
indicare zone con calore residuo.

Premendo il tasto dellalimentazione principale, funita di controllo pud essere
impostata da ,purely timer operation” (funzionamento del timer) per la zona di
cottura in qualsiasi momento, con 0 senza attivare il timer indipendente.

Tornare alla modalita attiva del TC con un timer indipendente
selezionato anteriormente (il punto decimale sul display del timer
lampeggia). Dopo aver selezionato una zona di cottura il punto
decimale scompare dal display del timer e si accende un punto
decimale fisso nella zona di cottura,

Quando ['unita di controllo viene spenta con il tasto di alimentazione, il
timer indipendente, se & ancora in funzionamento, si spegne.
Programmazione del timer specifico della zona di cottura

Attivando ['unita TC & possibile impostare il timer per zone di cottura
specifiche.

Azionando una zona di cottura (livello della zona di cottura > 0) e
selezionando successivamente il display del timer (entro 10 sec), pud
essere assegnato un valore del timer alla zona di cottura come, per
esempio, una funzione di spegnimento. Il LED relativo al timer indica
per quale zona di cottura & stato attivato il timer.

Non appena viene selezionato il timer il relativo LED comincia a
lampeggiare ed il punto nel display del timer lampeggia
costantemente. Nel caso in cui successivamente venga selezionata
unazona di cottura, il punto si spegne ed il LED smette di
lampeggiare.

Quando si passa da una zona di cottura allaltra, il display del timer
indica il valore attuale del timer della rispettiva zona di cottura. Le
impostazioni del timer delle altre zone di cottura restano attive.
Ulteriori impostazioni vengono realizzate con il timer indipendente.
Nel caso in cui sia attivo pill di un timer, il display indica il timer con
valore inferiore (dopo 10 sec di tempo di deselezione).

Una volta terminato il tempo impostato viene emesso un segnale
acustico ed il display del timer lampeggia mostrando ,00". Il LED
relativo al timer lampeggia in modo sincronizzato. La zona di cottura
programmata si spegne e si visualizza "0" in modo permanente e la
zona di cottura viene selezionata automaticamente. Dopo 10 secondi
(tempo di deselezione) viene visualizzata in modo permanente una “H" che
indica una zona di cottura ,hot" (ancora calda).



Altrimenti, viene indicato il simbolo “0".

Il segnale acustico ed il Led lampeggiante del timer della zona di
cottura si spengono

-dopo 2 minuti e/o

- premendo qualsiasi tasto.

Da questo momento il display del timer si spegne e la zona di cottura
viene deselezionata.

Il comportamento di un timer specifico di una zona di cottura & simile
aquello del timer indipendente.

Nel caso in cui il timer venga programmato per una zona di cottura la
limitazione del tempo di funzionamento dipende dal valore del timer e
non dal valore standard della tabella.

Pentolame (Fig. 3)

-se una calamita awvicinata al fondo di un recipiente rimane attratta
questa puo gia essere una pentola adatta alla cottura ad induzione.

- preferire pentolame dichiarato anche per cottura ad induzione.

- pentolame a fondo piatto e spesso.

-una pentola dello stesso diametro della zona consente di sfruttare la
massima potenza.

- una pentola pili piccola riduce la potenza ma non causera dispersione
d'energia. E' comunque sconsigliabile I'utilizzo di recipienti di diametro
inferiore a10 cm.

- recipienti inox con fondo multistrato o inox ferritico se precisato sul
fondo: per induction

- recipienti in ghisa meglio se con fondo smaltato per evitare graffiature
al piano vetroceramico

-sono sconsigliati e non convengono recipienti in vetro, ceramica,
terracotta recipienti in alluminio, rame o inox non magnetico
(austenitico).

Manutenzione (Fig. 4)

Tracce difogli di alluminio, residui di cibo spruzzi di grasso, zucchero o cibi
fortemente saccariferi devono essere immediatamente rimossi dal piano
di cottura con un raschietto per evitare possibili danni alla superficie del
piano. Pulire con un prodotto idoneo e carta da cucina; risciacquare con
acqua e asciugare usando un panno pulito. Non adoperare assolutamente
spugne o pagliette abrasive; evitare altresi I'uso di prodotti chimici
aggressivi, tipo sgrassanti per forno.

Istruzioni per l'installatore

Installazione

Le presenti istruzioni sono rivolte all'installatore qualificato quale guida
all'installazione, regolazione e manutenzione secondo le leggi e le
normative in vigore. Gli interventi devono sempre essere effettuati ad
apparecchiatura disinserita elettricamente.

Posizionamento (Fig. 5)

L'apparecchio & previsto per essere incassato in un piano come illustrato

nell'apposita figura.

Predisporre su tutto il perimetro del piano il sigillante a corredo. E'

sconsigliabile I'installazione sopra un forno contrariamente accertarsi

che:

- il forno sia munito di un efficace sistema di raffreddamento.

- che non avvenga in nessun caso passaggio di aria calda dal forno verso
il piano.

- prevedere passaggi d'aria come indicato in figura.

Collegamento elettrico (Fig. 6)

Prima di effettuare I'allacciamento elettrico accertarsi che:

- le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare quanto indicato
sulla targa matricola applicata sul fondo del piano;

- Iche I'impianto sia munito di un efficace collegamento di terra secondo le

norme e le disposizioni di legge in vigore. La messa a terra & obbligatoria

a termini di legge.

Nel caso che I'apparecchiatura non sia munita di cavo e/o di relativa spina

utilizzare materiale idoneo per I'assorbimento indicato in targa matricola

e per la temperatura di lavoro. Il cavo in nessun punto dovra raggiungere

una temperatura superiore di 50 °C a quella ambiente.
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DIT PRODUKT IS ALS HUISHOUDELIIK
APPARAAT GEDACHT. VOOR BESCHADIGINGEN
AAN SPULLEN OF PERSONEN DIE AAN
VERKEERDE  INSTALLATIE,  MISBRUIK
OF VERKEERDE GEBRUIK ZIIN TE
WIUTEN, NEEMT DE FABRIKANT GEEN
VERANTWOORDELIJKHEID OP ZICH.

De fabrikant verklaart dat dit product voldoet
aan alle essentiéle eisen voor -elektrisch
laagspanningsmateriaal,  volgens  richtlijn
2014/35/EU en aan de elektromagnetische
verenigbaarheid volgens richtlijn 2014/30/EU.

VOORZORGSMAATREGELEN

-Tijdens de werking zijn magnetiseerbare
voorwerpen zoals creditcards, floppy disks,
zakrekenmachines, e.zv. op een afstand te
houden.

-Nooit  aluminiumfolie gebruiken of in
bladaluminium verpakte produkten direkt op
de vlakte leggen.

-Geen metalen voorwerpen zoals messen,
vorken, lepels en deksels op de kookvlakte
plaatsen, opdat ze niet heet worden.

-Bij het koken met pannen met een
antihechtlaag, zonder gebruik van vet, is de
eventuele opwarmingtijd tot één of twee
minuten te beperken.

-Het koken van levensmiddelen die gauw
aanzetten op Kkleinste stand beginnen om
daarna, vaak roerend, op een hogere stand te
schakelen.

- Schakel het kookvlak na gebruik uit met de
bedieningsknop (afname tot “0") en vertrouw
niet op de panherkenning.

-Indien het opperviak van de kookplaat
beschadigd raakt, moet u de stroomtoevoer
van het apparaat onmiddellijk uitschakelen

om elektrische schokken te vermijden.

- Gebruik geen stoomreinigers op de kookplaat.

- Het apparaat en de toegankelijke onderdelen
daarvan kunnen tijdens de werking heet
worden.

- Ga voorzichtig te werk om te voorkomen dat
verwarmende elementen worden aangeraakt.

- Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt blijven, tenzij er voortdurend op hen
gelet wordt.

-Dit apparaat mag worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring of kennis,
mits zij dat onder toezicht doen of instructies
hebben gekregen over hoe zij het apparaat op
een veilige manier kunnen gebruiken en de
risico’s van het gebruik begrijpen. Kinderen
mogen niet spelen met het apparaat. Reiniging
en onderhoud mogen niet door kinderen
zonder toezicht worden uitgevoerd.

- Het kan gevaarlijk zijn om met vet of olie te
koken zonder zelf aanwezig te blijven. Dit
kan brand veroorzaken. Probeer NOOIT om
het vuur met water te blussen, maar schakel
het apparaat uit en dek de vlammen af met
bijvoorbeeld een deksel of een laken.

- Brandgevaar: berg op de kookoppervlakken
geen voorwerpen op.

- Gebruik uitsluitend  werkbladbeschermers
die door de fabrikant van het kooktoestel zijn
ontworpen of die door de fabrikantals geschikt
Zijn aangeduid in de gebruiksaanwijzing of
gebruik werkbladbeschermers die bij het
apparaat worden geleverd. Het gebruik van
ongeschikte beschermers kan ongelukken
veroorzaken.

Installeer in de vaste bekabeling een ontkoppe-
lingsmechanisme voor het elektriciteitsnet met
op alle polen een contactscheiding zodat tij-
dens categorie Ill overspanningen de voeding
volledig losgekoppeld kan worden, in overeen-
stemming met de bekabelingsnormen.



De stekker of schakelaar moet gemakkelijk be-
reikbaar zijn als de apparatuur eenmaal gein-
stalleerd is.

Dit apparaat kan niet met een aparte externe
timer of afstandsbediening worden bediend.
De fabrikant wijst iedere verantwoordelijkheid
af in geval dat het bovenstaande en de gebrui-
kelijke preventieve normen niet worden geres-
pecteerd.

Als de voedingskabel beschadigd is,
moet deze door de fabrikant of door de
technische dienst worden vervangen of
in elk geval door een persoon met een
soortgelijke kwalificatie, zodat elk gevaar
wordt vermeden.

WERKING (Afb. 1)

Het berust op de elektromagnetische eigenschappen van een groot
deel van de pannen.

Het stroomcircuit regelt de werking van de smoorspoel (inductor)
die een magnetisch veld opbouwt.

De warmte wordt door de pan zelf aan de spijs overgedragen.
Het koken voltrekt zich zoals beneden beschreven.

- minimaal warmteverlies (hoger rendement);

-het afnemen van de pan (het optillen is genoeg) leidt tot de
automatische onderbreking van het systeem;

-het elektronische systeem biedt uiterste flexibiliteit en
nauwkeurigheid van instelling.

(Afb.1)

1 Pan

2 Inductiestroom
3 Magnetisch veld
4 Inductor

5 Stroomcircuit

6 Stroomtoevoer

Instructies voor de gebruiker (Afb. 2)

1Aan/uit

2 Slider

3 Power

4 Blokkering

5 Lampje Aan/uit

6 Lampije Slider

7 Lampje Blokkering
8 Kookzone

9 Lampije timer

10 Timer

Installatie

Alle handelingen met betrekking tot de installatie (elektrische
verbinding) moeten worden uitgevoerd door gekwalificeerd
personeel volgens de geldende normen.

Zie voor de specifieke instructies het gedeelte gereserveerd voor de
installateur.

Functies virtuele schuif TC (touch control):

Schuiven: met de sensortechnologie van de nieuwe virtuele schuif
kunnen zowel de kookstanden (1- 9) als de timer (1-99) worden

ingesteld door met een vinger over het gebied in kwestie te schuiven.
Naar rechts schuiven verhoogt de waarde, naar links schuiven verlaagt de
waarde. Het is ook mogelijk de gewenste waarde direct te

selecteren op de schuif.

AAN/UIT touch-control

Na aansluiting op het elektriciteitsnet duurt het een seconde totdat de

TC bedrijfsklaar is. Na het resetten knipperen alle displays en LED's
gedurende een seconde. Daarna gaan alle displays en LED's weer uit.

De TC kan nu AAN worden gezet middels de AAN/UIT toets. De

displays geven permanent “0" weer. Eventuele visuele

waarschuwingen voor hete kookzones [H] verschijnen afwisselend met
[0] en de gelijktijdig weergegeven stip. De stippen op de displays van de
kookplaat knipperen elke seconde (0,5 sec uit, 0,5 sec. aan). De elektronica
blijven 20 seconden geactiveerd. Als er gedurende deze tiid geen
kookstand of timer wordt geselecteerd dan gaat het apparaat automatisch



naar de uitstand. Er Klinkt een geluidssignaal.

De TC mag alleen worden ingeschakeld met de aan/uit-toets. Als op
een andere toets wordt gedrukt (in plaats van of samen met de
aan/uit-toets) dan werkt de TC niet.

Staat de kinderbeveiliging aan bij het inschakelen dan geven alle
kookzones “L" weer (voor LOCKED = vergrendeld). Visuele
waarschuwingen voor hete kookzones [H] worden afgewisseld met de
aanduiding [L] (H-AAN= 0,5 sec en L-AAN =15 sec).

De touch-control kan op ieder gewenst moment worden uitgezet via
de AAN/UIT-toets. Dit geldt ook als de TC is vergrendeld
(kinderbeveiliging actief). Uitzetten via de AAN/UIT-toets krijgt te allen
tijde voorrang.

Automatische uitschakeling

De TC schakelt na 20 seconden van AAN naar UIT tenzij er een
kookzone wordt geactiveerd of een selectietoets ingedrukt.

Als er een kookzone is geselecteerd (met de temperatuurstand “0°)
wordt tijdens het automatisch uitschakelen eerst in 10 seconden de
selectie ongedaan gemaakt, daarna schakelt binnen 10 seconden de
elektriciteit uit.

AAN/UIT kookzone

Als de TC aanstaat, kan er een kookzone worden geselecteerd door
het betreffende display aan te raken (selectiesensors). Op het display
verschijnt een permanente stip en “0" in plaats van “H" (bij een hete
kookzone). Op de andere kookzones verdwijnt de stip.

Hierna kan er een kookstand worden ingesteld via de virtuele schuif.
Dit zet de gewenste kookzone aan. D uiterste standen zijn ,9"
(rechts) en 0" (links).

Plaats de kookpan op de juiste kookzone. Als de kookpan er niet staat,
activeert de overeenkomstige zone het systeem niet en verschijnt
onderstaand symbool op het display.

u

Afzonderlijke kookzones uitzetten:

De kookzones kunnen apart worden uitgezet door de betreffende
temperatuurstand op [0] te zetten. Om te waarschuwen dat de
kookzone heet is, wordt het symbool [H] afgewisseld met [0] plus stip.
Na het uitzetten van de TC blift het display zwart, of het symbool [H]
blijft aanwezig om te waarschuwen voor hete kookzones. Alle
kookzones uitzetten:

U kunt alle kookzones meteen uitzetten met de AAN/UIT-toets. Op alle
hete kookzones blijft het symbool [H] staan. De andere displays blijven
Zwart.

Temperatuurregeling

Elke kookzone kent negen verschillende temperatuurstanden. De
betreffende stand (van [1'] tot [9]) verschijnt op de LED-displays met
zeven segmenten.

Als u het vermogensniveau 9 inschakelt, wordt het vermogen van
de kookzone linksvoor om

veiligheidsredenen na 30 minuten werking een beetje verlaagd.

Als er meer vermogen nodig is, dan moet het

boosterniveau ("P") worden geselecteerd.

Automatisch blancheren (instelbaar)
Als automatisch blancheren is geactiveerd, staat de kookzone
op 100% tijdens de geselecteerde aanloopperiode. Na het afloop
= van het blancheren is de eerder geselecteerde aanloopperiode
weer van kracht.
Procedure voor automatisch blancheren:

De TC staat aan en er is een kookzone geselecteerd.

Na het instellen van temperatuurstand "9" wordt de functie
Automatisch blancheren geactiveerd door indrukken van de speciale
toets 1. Meteen verschijnt A" op het display.

Nu wordt de gewenste aanloopperiode geselecteerd via de virtuele
schuif. Na loslaten van de toets verschijnt na drie seconden het
symbool ‘A, afgewisseld met de aanduiding voor de aanloopperiode
(500 msec A" en15 sec aanloopperiode).

De aanloopperiode kan binnen 15 seconden na activering worden
veranderd zonder dat de aanloop naar het blancheren uit hoeft te
worden gezet. De gewenste kookzone moet geselecteerd worden en
kan daarna worden ingesteld.

Als het selecteren na 15 seconden plaatsvindt, kan een lagere
temperatuurstand worden ingesteld. De automatische aanloopperiode
wordt uitgeschakeld.

Er kan ook een hogere aanloopperiode worden geselecteerd.
Vervolgens wordt de blancheerperiode automatisch afgestemd op de
actueel geselecteerde aanloopperiode.

Power-functie

Nadat u de gewenste kookzone hebt geselecteerd, kunt u de Powerfunctie
activeren met de Power-knop “P" Met deze functie kunnen

bepaalde kookzones extra warm worden boven het nominale
vermogen. Indien de gewenste zone voldoende capaciteit heeft om de
Power-functie te activeren, verschijnt het symbool “P" op het display.
De Power werkt maximaal 5 minuten aan één stuk door om uw
keukengerei te beschermen. Nadat de booster automatisch is
uitgeschakeld, blijft de kookzone op niveau "9" staan. De booster kan
na een paar minuten opnieuw worden ingeschakeld.

Indien de kookpan van de kookzone wordt verwijderd terwijl de
booster actief s, blijft deze werken en gaat het aftellen van de tijd tot
de uitschakeling gewoon door.

Restwarmte

Restwarmte die in een kookzone aanwezig blijft na uitschakeling kan
brandwonden veroorzaken. Het apparaat berekent hoe lang er nog
sprake is van restwarmte na gebruik en uitschakeling.

De restwarmte wordt berekend op basis van:

- de geselecteerde temperatuurstand (van ,0" tot,9")

- in-/uitschakeltijd van de relais

De aanduiding dat er sprake is van restwarmte in een kookzone blijft
staan tot de berekende temperatuur lager is dan 60 °C.

Automatische uitschakeling (beperking bedrijfsduur)
Voor iedere geactiveerde kookzone wordt een maximale bedrijfsduur
ingesteld. Dit heeft te maken met de geselecteerde temperatuurstand.
Na het verstrijken van de maximale bedrijfsduur wordt de kookzone
automatisch uitgezet.

Elke keer dat de instellingen voor de kookzone (kookstand etc.)
worden veranderd, zal de timer resetten naar de beginwaarde.

De instelling van de timer heeft voorrang boven de beperking van de
bedrijfsduur bij het instellen van hoge temperaturen.

Bescherming tegen onbedoelde activatie

Het elektronische systeem schakelt automatisch uit als het detecteert

dat de toetsen 10 seconden lang onafgebroken worden aangeraakt. 10
seconden lang klinkt er een geluidssignaal (als volgt: 1000 msec. UIT, 500
msec. AAN) en de foutcode "ER 03" knippert op het display (0,5 sec AAN dan
05 sec UIT). Als de toetsen langer dan 10 seconden

onafgebroken worden aangeraakt, blijft de foutcode "ER 03"

knipperen zolang deze situatie voortduurt en wordt gedetecteerd.

Indien een kookzone op dat moment “heet" is, knippert het symbool

[H] afgewisseld door de foutcode (0,5 sec code, dan 05 sec “H").
Waterdruppels op het glazen oppervlak raken niet altijd de toetsen en



kunnen daarom niet met zekerheid worden gedetecteerd. (Na afnemen
van het glas boven de toetsen zijn alle toetsen vrijwel meteen weer
gebruiksklaar).

Als er niet binnen 20 seconden na drukken op de AAN/UIT-KNOP een
kookzone wordt geactiveerd zal het regelapparaat resetten naar de
uitstand (displays worden zwart).

Toetsenvergrendeling (optie)

Aanzetten van deze functie in de wacht- of actieve modus vergrendelt
de toetsen. Het betreffende LED-lampje blijft continu branden. Er dient
rekening te worden gehouden met de activeertijden van de
vergrendeltoets. De TC blijft werken in de ingestelde modus maar
geen enkele toets werkt meer behalve de vergrendeltoets en de
aan/uit toets.

De aan/uit toets kan ook in de vergrendelmodus worden gebruikt voor
uitschakelen. Bij uitschakeling van de TC vervaagt de LED van de
toetsenvergrendeling. Deze bijbehorende LED wordt weer actief bij
inschakeling (10 sec. in de wachtmodus) totdat deactivering
plaatsvindt doordat de vergrendeltoets herhaaldelijk wordt aangeraakt.

De toetsenvergrendeling kan niet worden aan- of uitgezet in de uitmodus.

Als de geprogrammeerde tijdsinstellingen vervallen, kunnen de
betreffende waarschuwingensignalen van de timer uitgezet worden
door een willekeurige toets te activeren (zonder dat de TC hoeft te
worden ontgrendeld).

Herhaalde activering van de ontgrendeltoets in de actieve of
wachtmodus ontgrendelt het toetsenbord, terwijl de bijbehorende
ontgrendel-LED langzaam uitgaat Alle sensortoetsen werken weer
normaal.

Geluidssignalen (zoemtoon)

In de volgende gevallen Klinkt tijdens bediening van de TC een zoemtoon:
Een korte, enkele toon bij normaal gebruik van een toets.

Een langere, onderbroken toon bij doorlopend gebruik van de toetsen
gedurende een langere periode (> 10 sec)

Vervallen van de ingestelde tijdsperiode

Timer-functie (optie)

De timer-functie is verkrijghaar in twee variaties:

- Stand-alone timer, 1... 99 min: instelbaar geluidssignaal. Deze
functie kan alleen worden geactiveerd zolang er geen kookzone in
gebruik is (alle standen = 0). Als er een kookzone aan wordt gezet
terwijl de kookwekker in bedrijfis (niveau >0) dan blijft deze werken.
Wordt de timer gebruikt om een kookzone uit te zetten (zie ook
"kookzone-timer”) dan moet de regelaar eerst uitgeschakeld worden
(bedrijfsensor) en daarna weer aan.

- Kookzone-timer 1... 99 min: Deze functie kan alleen worden
geactiveerd zolang er een kookzone in gebruikis (stand < 0; stip). Het
geluidssignaal voor de timer kan voor vier kookzones afzonderlijk
worden geprogrammeerd.

Een tijdswaarde instellen:

door instellen via de virtuele schuif.

Eerst wordt het eerste cifer ingesteld, daarna het tweede cijfer.
Hetis mogelijk de waarde te resetten binnen 10 seconden na het
instellen van het tweede cijfer. (Oplichtende stip op het timer-display
en als de timer aan een kookzone is toegewezen, een bijbehorende
knipperende LED).

Als er een timer-display actief is kan de tijdswaarde rechtstreeks op
[0] worden gezet door op [0] te drukken op de virtuele schuif (links)
Een actieve timer uitschakelen:

Een timer kan worden uitgeschakeld door de waarde op 0 te zetten.
Een stand-alone timer kan worden uitgeschakeld door de aan/uit-toets
tweemaal te activeren. (le keer, TC is actief, 2e keer, TC en timer
uitgeschakeld).

Stand-alone timer:

Als de TC aan staat (bij alle kookzone-displays verschijnt [0]) dan kan
de stand-alone timer worden geactiveerd door op de selectietoets van
de timer te drukken. Het timer-display geeft “00" weer. De decimale
punt op het timer-display begint te knipperen. De timer wordt na 10
seconden uitgeschakeld (zwart display) als er verder geen instellingen
worden gemaakt. Als er een tijdswaarde is ingesteld zonder dat binnen
10 seconden een kookzone is geactiveerd dan worden de kookzonedisplays
uitgeschakeld (evenals de tussenschakelrelais). Eventuele visuele
waarschuwingen voor hete kookzones [H] worden doorlopend
weergegeven.

Zolang de timer is geselecteerd (stip knippert gedurende 10 seconden)
kunnen er instellingen worden gemaakt. Het instellingsbereik loopt van 0
tot 99 minuten in enkele stappen, via de virtuele schuif.

Meteen na het instellen van de tijdswaarde begint het aftellen vanaf de
laatste ingestelde waarde. Na 10 seconden wordt de selectie van de
timer automatisch opgeheven en het timer-display geeft de ingestelde
tijdswaarde weer. Als de ingestelde tijd is verstreken, Klinkt er een
geluidssignaal en op het timer-display begint het symbool ,00" te
knipperen.

Het geluidssignaal wordt afgebroken:

-na2 minuten en/of

- door een willekeurige toets te activeren.

Daarna houdt het timer-display op met knipperen en gaat uit.
Eventuele visuele waarschuwingen voor hete kookzones [H] worden
doorlopend weergegeven.

Door op de aan/uit-toets te drukken, kan de TC worden geschakeld

van ,alleen timer" naar kookzone, op elk gewenst moment, met of
zonder actieve kookwekker.

Voor terugschakeling naar de actieve modus van de TC terwijl er een
kookwekker geactiveerd is, selecteert u eerst de timer (de decimale
punt op het display gaat knipperen). Na selectie van een kookzone
verdwijnt de decimale punt van het timer-display terwijl er een
permanente decimale punt op de kookzone verschijnt.

Bij uitschakelen van de TC middels de aan/uit-toets gaat de
kookwekker - indien nog steeds actief - ook uit.

Timer programmeren voor specifieke kookzones

Door inschakelen van de TC kan de timer apart worden ingesteld voor
specifieke kookzones.

Door een kookzone te activeren (temperatuurstand > 0) en daarna het
timer-display te selecteren (binnen 10 seconden) kan er een tijd
worden ingesteld voor het uitschakelen van de kookzone. De LED bij
de timer geeft aan voor welke kookzone de timer geactiveerd is.

Zodra de timer is geselecteerd, gaat de betreffende LED knipperen. De
stip op het timer-display blijft doorlopend knipperen. Wordt er daama
een kookzone geselecteerd dan vervaagt de stip en de LED stopt met
knipperen.

Bij het schakelen van de ene naar de andere kookzone toont het timerdisplay
de huidige tijdswaarde van de kookzone in kwestie. De

instellingen van de timer voor de andere kookzones blijven actief.
Verder instellen gebeurt zoals bij de kookwekker.

Als er verschillende actieve timers zijn dan geeft het display de laagste
waarde weer (na 10 seconden waarin de selectie wordt opgeheven).
Als de ingestelde tijd is verstreken, Klinkt er een geluidssignaal en op
het timer-display begint het symbool ,00" te knipperen. De
bijbehorende timer LED gaat tegelijkertijd knipperen. De
geprogrammeerde kookzone wordt uitgeschakeld, het symbool 0"
wordt doorlopend weergegeven en de kookzone wordt automatisch
geselecteerd. Na 10 seconden (waarin de selectie wordt opgeheven)
verschijnt het symbool “H" doorlopend bij een hete kookzone.

Zo niet, dan verschijnt het symbool “0°

Het geluidssignaal wordt afgebroken en de LED van de kookzonetimer
knippert niet meer:

-na2 minuten en/of

- door een willekeurige toets te activeren.

Hierna gaat het timer-display uit; de kookzone is niet geselecteerd.



De timer voor afzonderlijke kookzones werkt op dezelfde manier als de
kookwekker.

Als er een timer is geprogrammeerd voor een kookzone dan zal de
beperking van de bedrijfsduur van de tijdswaarde afhangen, niet van
de standaard tabelwaarde.

Kookpannen (Afb. 3)

- Als er een magneet tot de bodem van een pan naderbij gebracht
wordt, en hij door deze aangetrokken blijft, zo is deze pan geschikt
om voor inductiekoken gebruikt te worden.

- De voorkeur geven aan pannen die ook voor inductiekoken bestemd
zijn

- en aan pannen met viakke en dikke bodem.

- Door een kookpan te gebruiken die dezelfde diameter heeft als de
kookzone benut u het vermogen maximaal.

- een kleinere pan vermindert de sterkte van het kooktoestel maar
veroorzaakt geen energieverlies. Het gebruik van kookpotten waar
de middellijn van kleiner is dan 10 cm is in ieder geval af te raden.
De voorkeur geven aan

-pannen uit roestvrij staal met meervoudige bodemlaag of uit
roestvrij ferriet, als ze op de bodem het opschrift dragen: per
induction;

- gietijzeren pannen beter met geémailleerde bodem, om de
oppervlakte uit glasceramiek door krassen niet te beschadigen.

-Er wordt afgeraden van pannen uit glas, ceramiek, terracotta,
aluminium, koper of roestvrij niet magnetisch (austenitisch) staal.

Onderhoud (Afb. 4)

Stukken van bladaluminium, overblijfsels van levensmiddelen, scheuten
van vet, suiker, of sterk suikerhoudende spijzen moeten met een schraper
van de kookvlakte onmiddellijk verwijderd worden om mogelijke
beschadiging van de bladoppervlakte te voorkomen. Reinig de kookplaat
na gebruik met een geschikt product en keukenpapier; spoel vervolgens
met water en droog de plaat af met een schone doek. Gebruik nooit
sponzen of schuursponzen; vermijd gebruik van agressieve chemische
detergenten of ontvlekker.

Instructies voor de installateur

Installatie

De onderstaande instructies zijn bedoeld voor de gekwalificeerde
installateur, die de installatie, regeling en het onderhoud uitvoert
volgens de geldende wetten en normen. Reparaties moeten altijd
worden uitgevoerd terwijjl de stroomvoorziening van het apparaat
is onderbroken.

Plaatsing (Afb. 5)

Het kooktoestel is gemaakt om in een aanrecht ingebouwd te worden,

zoals aangegeven in de afbeelding.

De gehele omtrek van het kooktoestel moet verzegeld worden

met bijgaand dichtingsmateriaal dat samen met het toestel wordt

geleverd.

Er wordt van de installatie op een oven afgeraden, anders indien

nodig zich verzekeren:

- dat de oven van een goed koelingsysteem is voorzien;

-dat in geen geval hete lucht uit de oven naar de kookvlakte
omhoogstijgt;

- dat er van luchtdoorlaten, zoals aangegeven in de afbeelding, wordt
voorzien.

Elektrische aansluiting (Afb. 6)

Alvorens de elektrische aansluiting te verrichten verzekert men zich

ervan dat:

- de karakteristieken van het stroomvoorzienende apparaat voldoen
aan hetgeen is vermeld op de registratieplaat onderop de kookplaat;

- dat het stroomvoorzienende apparaat voorzien is van een effectieve
aardeverbinding volgens de wettelijk voorgeschreven normen en
beschikkingen. Het aarden is verplicht volgens de wet.

In het geval dat het apparaat niet is uitgerust met een kabel en/of

stekker, dient gebruik gemaakt te worden van materiaal, geschikt

voor de stroomvoering en de werktemperatuur, zoals aangegeven op

de registratieplaat. De kabel mag op geen enkel punt een temperatuur

bereiken die hoger is dan 50°C boven de omgevingstemperatuur.



ESTE PRODUTO FOI CONCEBIDO PARA
UMA UTILIZACAO DE TIPO DOMESTICA.
0 FABRICANTE DECLINA TODAS AS
RESPONSABILIDADESNOCASODEEVENTUAIS
DANOS A COISAS OU PESSOAS DERIVADOS DE
UMA INSTALACAO INCORRECTA OU DE USO
IMPROPRIO, ERRONEO OU ABSURDO.

0 fabricante declara que este produto cumpre
todos o0s requisitos essenciais respeitantes a
material eléctricode baixatensao estabelecidos
na directiva 2014/35/EU e de compatibilidade
electromagnética determinada pela directiva
2014/30/EU.

PRECAUCOES

-Durante o funcionamento afastar material
magnetizavel como cartdes de crédito-
disquetascalcoladoras- etc.

- Nao usar nunca folhas de papel em aluminio
ou apoiar produtos envolvidos em aluminio
directamente no plano - os objectos
metalicos, tais como facas, garfos, colheres e
téstos ndo devem ser colocados na superficie
do plano para evitar que se esquentem

-Na cozedura com recipientes com a base
antiaderéncia, sem a contribuicao de tempero,
limitar o eventual tempo de preaquecimento a
um ou dois minutos

-A cozedura de alimentos com tendéncia
a incrustagcoes no fundo comecar com a
poténcia minima para depois aumentar
mexendo frequentemente.

-Apos o uso, utilize o dispositivo apropriado
para desligar (decrescimento até “0"); ndo
confie no detector de panelas.

-Em caso de rotura na superficie da placa,
desligue imediatamente o aparelho datomada
para evitar o risco de choque eléctrico.

- Utilizar

- 0 aparelho e as respectivas partes acessiveis

podem aquecer durante o seu funcionamento.

-Deve ter-se cuidado para evitar tocar nos

elementos quentes.

-As criangas menores de 8 anos devem

permanecer afastadas, a menos que estejam
sob supervisao permanente.

- Este aparelho pode ser utilizado por criancas

de idade igual ou superior a 8 anos e por
adultos com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia
ou conhecimento, desde que estejam sob
supervisao ou recebam instrucdes adequadas
sobre a utilizacdo segura do aparelho e
compreendam os perigos relacionados. As
criangas nao devem brincar com o aparelho. A
limpeza e manutencdo devem ser realizadas
pelo utilizador e ndo por criangas sem
supervisao.

-Pode ser perigoso cozinhar com gorduras

ou dleo sem supervisdo, uma vez que pode
resultar em incéndio. NUNCA tente extinguir
um incéndio com agua; deve desligar o
aparelho e, de seqguida, cobrir as chamas, por
exemplo, com uma tampa ou um lencol.

- Perigo de incéndio: ndo armazenar elementos

nas superficies de cozedura.

apenas protectores de placa
concebidos pelo fabricante do aparelho
de cozedura, ou que sejam recomendados
pelo mesmo nas instrugbes de utilizacao,
ou protectores de placa ja incorporados
no aparelho. A utilizacgdo de protectores
inadequados pode provocar acidentes.



Introduzir na cablagem fixa uma forma de
desligar da fonte de alimentagcdo com uma
separagdo de contacto em todos os pdlos
que permitem desligar totalmente conforme
as condicdes de categoria lll de sobretenséo,
de acordo com as regras de ligacdo. A
tomada ou o interruptor onipolar deverdo ser
posicionados para uma facil manipulagéo do
aparelho instalado.

Este aparelho ndo esta preparado para poder
funcionar por meio de um temporizador externo
ou sistema de controlo remoto separado.

0 construtor declina qualquer responsabilida-
de no caso que ndo tenham sido respeitadas
todas as disposicdes aqui em cima, assim
COMo as normas para a prevencao de aciden-
tes.

Se o cabo de alimentagéo estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante ou pelo
servigo de assisténcia técnica ou, em todo o
caso, por uma pessoa qualificada, de modo a
prevenir qualquer perigo.

PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO (Fig. 1)

E baseado nas propriedades electromagnéticas da maior parte dos
recipientes para a cozedura.

0 circuito electronico administra o funcionamento da bobina
(indutor) que cria um campo magnético.

0 calor ¢ transmitido pelo prdprio recipiente ao alimento.
A cozedura acontece com descrito abaixo.

- minima dispersao (alto rendimento)

- 0 retiro da panela (basta s6 a elevagdo) provoca automaticamente
a paragem do sistema

- 0 sistema electrnico permite a méxima flexibilidade e delicadeza
de regulagdo.

(Fig. 1)

1 Recipiente

2 Corrente induzida

3 Campo magnético

4 Indutor

5 Circuito electronico

6 Alimentagdo eléctrica

Instrucdes para o utilizador (Fig. 2)

1Ligar/desligar ON / OFF
2 Slider

3 Power

4 Bloqueio

5 LED on/off

6 LED slider

7 LED bloqueio

8 Zona de cozedura

9 LED timer

10 Timer

Instalacao

Todas as operagdes relativas a instalacdo (conexdo eléctrica) terdo
de ser efectuadas por pessoal qualificado, segundo as normas em
vigor.

Para instrucdes especificas, veja-se a parte reservada para o técnico
instalador.

Funcionalidade de Cursor TC

Cursor: a tecnologia de sensor do novo Cursor TC permite uma
regulacdo dos niveis de cocgdo (1- 9) bem como do valor do
temporizador (1-99) tocando e deslizando o dedo sobre a rea
designada. Deslizando para a direita esté a aumentar e
deslizando para a esquerda estd a reduzir o respectivo valor.
Além disso, também é possivel uma seleccdo directa do valor
pretendido sobre a drea do cursor.

Touch Control ON/OFF (ligar/desligar)

Apés a ligacdo a corrente eléctrica, a unidade TC demora 1
segundo a preparar-se para o funcionamento. Depois de uma
reinicializagdo, todos os visores e LEDs piscam durante 1
segundo. Apds 1segundo, todos os visores e LEDs desligam-se
novamente.

A unidade TC pode ser agora ligada premindo o botdo ON/OFF
(ligar/desligar). 0 visor apresenta de forma constante “0". 0s
possiveis avisos 6pticos para as zonas de cocgdo quentes [H] sdo
apresentados em alternancia com [0] e o ponto de apresentagdo



sincronicamente. Os pontos de apresentagdo nos visores da
superficie de cocgéo piscam a cada segundo (0,5 seg desligado,
0,5 seg ligado). 0 sistema electrdnico permanece activado
durante 20 segundos. Se ndo houver nenhuma selec¢do do nivel
de cocgdo ou do temporizador durante este periodo, o sistema
electrnico restaura automaticamente para o modo OFF
(desligado) emitindo um sinal sonoro.

TC s6 pode ser ligado premindo a tecla de alimentagdo como
(inico meio. No caso de premir uma outra tecla ((inica ou em
paralelo com a tecla de alimentacao) a unidade de controlo ndo
se liga.

Em caso de uma “Fungéo de Blogueio a Criangas” estar activada
quando liga a corrente, todos os visores da zona de cocgédo
indicam “L" para BLOQUEADO. Os possiveis avisos Opticos para
as zonas de cocgdo quentes [H] sdo apresentados em alterndncia
com [L] (H-ON= 0,5 seg; L-ON =15 seg).

Premindo a tecla ON/OFF da unidade de controlo no Modo ON,
Touch Control pode ser desligado a qualquer momento. Isto
também se aplica as unidades de controlo bloqueadas (blogueio
para criangas activado). A tecla ON/OFF tem sempre prioridade
com a fungéo POWER-OFF (desligar).

Desligar Automatico

Ointerruptor TC muda de ON para OFF apds 20 segundos, desde
que ndo se encontre nenhuma zona de cocgdo activada ou que
uma tecla de selecgéo seja premida durante esse periodo de
tempo.

Em caso de uma zona de cocgdo seleccionada (com a fase de
cocgdo em "0 "), este tempo de desligamento automatico é
composto por um periodo de retirada de seleccéo de 10
segundos e um periodo de desligamento de 10 segundos.

Ligar/Desligar Zona de Cocgéo

No caso de TC estar no estado ON, pode-se seleccionar uma zona
de cocgdo tocando no visor dedicado (Sensores de Selecgao
DIGI). O respectivo visor muda de um ponto de apresentagédo
constante e “0" em vez de “H" - no caso de uma zona de cocgdo
quente. Em todos os outros visores da zona de cocgéo, 0 ponto
desaparece.

Depois deste passo, pode definir-se um nivel de cocgdo utilizando
a drea do Cursor. Isso faz com que a respectiva zona de cocgdo
se ligue. Os limites sdo ,9" (lado direito) e ,0" (lado esquerdo).

Coloque o recipiente na zona de cozedura apropriada. Se ndo
colocar nenhum recipiente, o sistema ndo activara a zona
correspondente e aparecera o seguinte simbolo no display.

u

Desligar apenas uma sé zona de cocgdo: Pode desligar-se uma
(inica zona de cocgao seleccionando e regulando o nivel de
cocgao para [0]. Em caso de um possivel aviso 6ptico para as
zonas de cocgdo quentes [H], tal é apresentado em alternancia
com [0] e 0 ponto de apresentagdo sincronicamente.

Depois de TC ser desligado, o visor permanece a preto. [H] é
respectivamente indicado como um aviso 6ptico para a zona de
coccdo quente.

Desligar todas as zonas de cocgao:

Fases de poténcia

A poténcia da zona de cocgao é regulavel em 9 fases diferentes;
arespectiva fase é indicada ([1"] a [9]) através dos visores de
sete segmentos com LED.

Ao seleccionar o nivel de poténcia 9 para o foco inferior

esquerdo da placa, apds 30 minutos de funcionamento e por motivos
de seguranga a poténcia vai baixando ligeiramente. Caso pretenda um

aumento de poténcia nesse foco, seleccione o nivel Booster (“P").

g Fervura parcial automatica (seleccionavel)
.

Quando Fervura parcial automatica é activada, a poténcia
dazona de cocgdo é alterada para 100% durante um periodo de
tempo dependendo da fase de ebulicdo seleccionada. Assim que
o tempo de fervura parcial tiver terminado, a fase de ebulicdo
pré-seleccionada é vélida novamente.

Procedimento para iniciar a Fervura parcial automética:

A unidade de controlo € ligada e uma zona de cocgéo é seleccionada.
Depois de definir a fase de cocgdo "9", a fervura parcial
automatica é activada premindo a tecla especial 1. "A" aparece

no visor de imediato.

Agora, a fase de ebuligao requerida é seleccionada através da
area do Cursor. 0 simbolo "A" aparece 3 segundos depois de ter
libertado a tecla - alternando com a fase de ebuligdo (,A" 500
milésimas de segundos e fase de ebuligdo - 1,5 segundos).
Afase de ebuligdo pode ser alterada no espaco de 15 segundos
ap6s a activagao sem desligar o aumento da fervura parcial. Por
conseguinte, a zona de coccdo deve ser seleccionada e a
respectiva zona de cocgao deve ser definida mais tarde.

No caso de uma seleccao depois de 15 segundos, pode-se definir
uma fase de cocgdo inferior; a ebulicdo automética é desligada.
Pode-se seleccionar uma fase superior de ebuli¢do; isto faz com
que o tempo de fervura parcial seja automaticamente conduzido
em linha com a fase de ebuligdo actualmente seleccionada

Funcao Power

Depois de seleccionar a zona de cozedura requerida, pode activar
afuncao Power com a tecla Power "P" Com esta fungdo,

algumas zonas de cozedura podem receber uma poténcia
superior a nominal. Se a zona desejada tiver capacidade para
activar a fungao Power, aparecera o simbolo “P" no display
correspondente. 0 tempo de activacdo do Power esté limitado a 5
minutos para proteger os recipientes de cozinha. Depois da
desactivagdo automatica do Power, a zona continua a funcionar
com um nivel de poténcia "9 0 Power pode voltar a ser
reactivado passados alguns minutos.

Se o recipiente for retirado da zona de cozedura durante o
periodo booster, a funcao permanece activa e o tempo restante
para a desactivacdo continua a correr.

Calor Residual

A determinacdo de quanto tempo uma zona de cocgéo tem calor
residual depois da operacdo e de se ter desligado - 0 que pode
causar queimaduras quando em contacto - € calculado.

0 estado é calculado dependendo de: Fase de poténcia
seleccionada (,0" bis ,9")

Tempo de ligar/desligar dos Relés

Aindicacdo de calor residual de cada zona de cocgdo permanece
activada até que a temperatura calculada seja inferior a + 60 °C.

Desligar de imediato todas as zonas de cocgdo é sempre possivel Desligamento Automatico (Limitagcao do Tempo de

premindo a tecla ON/OFF. Serd possivel que [H] apareca em todas Funcionamento)

as zonas de cocgdo quentes. Todos os visores da zona de cocgdo Para cada zona de cocgéo activada, define-se um periodo de

permanecem a preto. tempo de funcionamento méaximo. O periodo de tempo de
funcionamento méximo depende da fase de cocgao seleccionada.



Depois de ultrapassado o tempo méximo de funcionamento, a
zona de cocgdo desliga-se automaticamente.

Cada actuagdo do estado da zona de cocgéo (alterando o nivel de
cocgdo, etc.) reinicia o temporizador da contagem decrescente
para valor de arranque inicial.

As definicdes do temporizador tém prioridade sobre as limitagdes do

tempo de funcionamento para definir uma fase cocgdo superior.

Protecgéo contra activagdo involuntaria

0 sistema electrénico € cortado automaticamente em caso de um
uso permanente identificado das teclas durante cerca de 10
segundos. A unidade de controlo emite um sinal sonoro durante
10 segundos aquando de uma anomalia (periodo: 1000
milissegundos, 500 milissegundos ON) e o cddigo de erro “ER 0
3" pisca no visor (0,5 s ON 0,5s OFF). Caso a actuacdo
permanente exceda 10 segundos, o cddigo de erro “ER 03"
continua a piscar sozinho enquanto a anomalia se mantenha e é
identificada como tal. Caso a zona de cocgao esteja na fase
“quente”, o simbolo [H] é alternado com o cdigo de erro (0,5 seg
0 Simbolo, 0,5 seg "H").

A dgua salpicada na superficie de vidro nem sempre conduz a
uma actuacdo da tecla e ndo pode ser detectada com certeza.
(Apds ter limpado o vidro que cobre as teclas, todas as teclas
ficam prontas para a operagéo de imediato).

Se nenhuma zona de cocgdo for activada no espaco de 20
segundos apds ter premido POWER ON, a unidade de controlo é
restaurada para o modo de desligada (visores a preto).

Bloqueio de Tecla (Opcional)

Aactuacdo da tecla de blogueio no modo em espera ou activo
blogueia o teclado e o respectivo LED de blogueio de tecla fica
estaticamente iluminado. Aqui, os tempos de actuagdo da tecla
de bloqueio tém que ser tomados em consideragdo. O controlo
continua a funcionar no modo de definicdo, mas jd ndo pode mais
ser operado com qualquer tecla, excepto a propria tecla de
bloqueio de tecla ou a tecla ON/OFF.

0 desligamento com a tecla ON/OFF também € possivel na
condicao de bloqueado. 0 respectivo LED de bloqueio de tecla
desvanece-se ao desligar o controlo. A fungdo de blogueio de
tecla incluindo o LED é activada novamente aquando da ligagao
(10 seg no modo de espera) até que seja desactivada por uma
actuacdo repetida da tecla de bloqueio. A activagdo/desactivacdo
da funcdo de blogueio de tecla no modo OFF ndo € possivel.
Quando os temporizadores programados expiram, 0s respectivos
alarmes do temporizador podem ser confirmados accionando
qualquer tecla sem a necessidade de desbloguear o comando.

0 accionamento repetido da tecla de blogueio no modo de espera
ou activo desbloqueia o teclado e o LED de blogueio da tecla
atribuido esvanece-se. Todas as teclas sensores podem ser
novamente accionadas como habitual.

Retorno Actistico (Campainha)

As seguintes actividades que ocorrem durante o funcionamento
da unidade TC sao ouvidas mediante uma campainha:

Pequeno toque tnico para 0 accionamento regular de uma tecla
Toque maior intermitente para um uso permanente das teclas
durante um periodo de tempo maior (> 10 seg.)

Expiracdo do temporizador

Funcao de Temporizador (opcional)

Afuncéo de temporizador esta disponivel em dois tipos:
-Temporizador auténomo 1.99 min: Sinal audivel com
sincronizagdo. Esta fungéo s pode ser activada enquanto
nenhuma zona de cocgdo estiver em funcionamento (todas as
fases = 0). Se qualquer zona de cocgéo for iniciada com um

funcionamento (nivel >0) outro que o temporizador auténomo,
este mantém-se em funcionamento. Se o temporizador for usado
para desligar uma zona de cocgéo (ver temporizador da zona de
cocgdo), entdo, o controlo deve ser em primeiro lugar desligado
(sensor de poténcia) e novamente ligado.

-Temporizador de zona de cocgéo 1.99 min: Esta fungéo s pode
ser activada enquanto uma cocgao estiver activa (fase <0;
visualizagéo de ponto). Sinal audivel com sincronizagdo, quatro
zonas de cocgdo a serem desligadas séo livremente programéveis.
Defini¢éo de um valor do temporizador:

Através de ajuste com a drea do cursor.

Em primeiro lugar ocorre o ajuste do primeiro digito e em seguida
0 ajuste do segundo digito.

Dentro de 10 seg. apds o ajuste do segundo digito, o valor devera
ser reposto. (Ponto do ecra aceso no visor do temporizador e no
caso de um temporizador especifico de uma zona cocgdo, um
LED intermitente atribuido).

No caso de um temporizador activo, o visor do valor do
temporizador pode ser definido directamente para [0] na drea do
cursor (lado esquerdo)

Desligar um temporizador activo:

Um temporizador pode ser desligado ajustando o seu valor para
0

Um temporizador auténomo pode ser desligado através de um
accionamento duplo da tecla de alimentagdo. (10 TC estd activo,
20 TC e Temporizador estdo desligados).

Temporizador auténomo:

Se a unidade de controlo estd ligada (todos os visores da zona de
cocgdo indicam []), o temporizador auténomo pode ser activado
premindo-se a tecla de selecgéo do temporizador. 0 ecrd do
temporizador apresenta "00". 0 ponto decimal no ecrd do
temporizador pisca. 0 temporizador é cortado apds 10 seg. (ecrd
a preto) se ndo se efectuarem mais definices. No caso de uma
valor do temporizador estar definido sem qualquer activacdo de
uma zona de cocgdo no espago de 10 seg,, 0s visores da zona de
cocgao sdo cortados (os relés de interposicdo também séo
cortados). Os possiveis avisos dpticos para as zonas quentes de
cocgdo [H] sdo apresentados permanentemente

Contanto que o temporizador esteja seleccionado (o ponto do ecra
pisca durante 10 seg.), este pode ser definido. A escala de
regulagdo é de 0-99 minutos em incrementos Unicos; pela area
do Cursor.

Directamente depois do valor do temporizador ser definido, iniciase
a contagem decrescente com o Gltimo valor definido. A

selecgdo do temporizador € retirada automaticamente apds 10
seg. e 0 ecrd do temporizador indica o valor do temporizador.
Apds a expiracdo do tempo definido, é emitido um sinal actstico
e 0 ecra do temporizador apresenta a piscar 00",

0 sinal actstico é concluido

-ap6s 2 min e/ou

-accionando qualquer tecla.

Em seguida, 0 ecra do temporizador para de piscar e apaga-se.
0s possiveis avisos 6pticos para as zonas quentes de cocgao [H]
sdo apresentados permanentemente

Premindo a tecla POWER, a unidade de controlo pode ser alterada
de ,operacdo apenas por temporizador” para zina de cocgdo a
qualguer momento - com ou sem um temporizador auténomo
activado.

Regressando ao modo activo de TC com um temporizador
auténomo activo, o temporizador é seleccionado primeiro (0 ponto
decimal no ecra do temporizador pisca). Depois de uma zona de
cocgdo ser seleccionada, 0 ponto decimal desaparece do ecrd do
temporizador e um ponto decimal constante no visor da zona de
cocgdo fica intermitente.

Ao desligar a unidade de controlo com a tecla POWER, o



temporizador auténomo - se ainda estiver em funcionamento -
também € desligado.

Programacéo de temporizador especifico para uma zona de
cocgdo

Ligar o TC permite a defini¢do do temporizador para zonas de
cocgdo dedicadas.

Accionando uma zona de cocgéo (fase da zona de cocgéo > 0)
depois de ter seleccionando o ecra do temporizador (no espago
de 10 seg.), poderd ser atribuido um valor do temporizador a zona
de cocgdo como uma funcdo de desligamento. 0 LED em torno do
temporizador indica qual a zona de cocgdo para a qual o
temporizador foi activado.

Assim que o temporizador é seleccionado, o respectivo LED pisca
€ 0 ponto no ecra do temporizador fica a piscar
permanentemente. No caso de uma zona de cocgao ser
seleccionada depois, 0 ponto apaga-se e o LED para de piscar.
Ao mudar de uma zona de cocgdo para outra, 0 ecrd do
temporizador indica o valor actual do temporizador da respectiva
zona de cocgdo. As definicdes do temporizador de outras zonas
de cocgéo permanecem activas.

E provavel que sejam necessarios mais ajustes com o
temporizador auténomo

No caso de mais do que um temporizador activo, 0 ecra indica o
valor do temporizador mais baixo (apds 10 seg. retira a seleccdo
dotempo).

Apds a expiracdo do tempo definido, é emitido um sinal actstico
e 0 ecra do temporizador apresenta a piscar ,00°. 0 respectivo
LED do temporizador pisca sincronicamente. A zona de cocgdo
programada é cortada, um “0” permanente € indicado e a zona
de cocgdo € seleccionada automaticamente. Apds 10 seg. (tempo
de retirada de selec¢do), um "H" permanente é apresentado
numa zona de cocgdo ,quente”.

Se ndo for o caso, 0 simbolo “0" é indicado.

0 ssinal acstico e a intermiténcia do LED do temporizador da
zona de cocgdo terminam.

-apds 2 min e/ou

- accionando qualquer tecla.

Depois as paragens do ecra do temporizador apagam-se e a zona
de cocgdo permanece sem ser seleccionada.

0 comportamento do temporizador especifico para uma zona de
cocgdo é similar ao temporizador auténomo.

No caso de um temporizador estar programado para uma zona de
cocgdo, o limite de tempo depende do valor do temporizador e
ndo do valor da tabela padrao

Panelas (Fig. 3)

- se um iman aproximado ao fundo de um recipiente fica atraido, esta
jé pode ser uma panela adequada a cozedura a indugéo.

- preferir também panelas declaradas para a cozedura a indugéo.

- panelas com o fundo liso e grosso.

- um recipiente do mesmo didmetro que a zona permite aproveitar a
méaxima poténcia.

-uma panela mais pequena reduz a poténcia mas ndo causara
dispersao de energia. No entanto é desaconselhdvel a utilizacao de
recipientes com didmetro inferior a 10 cm.

- recipientes inox com fundo de diversos camadas ou inox ferrifero se
evidenciado no fundo: para inducéo.

- recipientes em ferro coado, melhor se com o fundo esmaltado para
evitar arranhaduras ao plano de vidro-ceramica.

- sdo desaconselhadas e ndo convém recipientes em vidro, ceramica,
barro, recipientes em aluminio, cobre ou inox ndo magnético
(austenitico).

Manutencéo (Fig. 4)

Marcas de papeis de aluminio, residuos de alimentagéo salpicadelas
de gordura, agticar ou alimentos fortemente sacariferos devem ser
tirados imediatamente do plano de cozedura com um raspador para
evitar possiveis danos a superficie do plano. Realize a limpeza com
um produto adequado e papel de cozinha, depois enxagtie com dgua
e seque com um pano limpo. Nao utilize nunca esponjas ou esfregdoes
abrasivos; evite também o uso de detergentes quimicos agressivos,
como produtos de limpeza para fornos ou tira-nddoas.

Instrucdes para o instalador

Instalagao

Estas instrugdes sdo dedicadas particularmente para o instalador
qualificado, para serem utilizadas como guia a instalagao, regulagao
e manutengdo, segundo as leis e normas em vigor. As intervencoes
terdo de ser sempre efectuadas quando o aparelho estiver desligado
da corrente eléctrica.

Posicionamento (Fig. 5)

0 aparelho estd previsto para ser encaixado num plano como ilustrado

na figura apropriada. Predispor sobre todo o perimetro do plano o

produto para lacrar em dotacdo. E desaconselhdvel a instalagdo por

cima de um forno, caso contrario, certificar-se que:

- 0 forno esteja dotado de um sistema de arrefecimento eficaz.

- que ndo se verifique em nenhum caso passagem de ar quente do
forno para o plano.

- prover a passagens de ar como indicado na figura.

Conexao eléctrica (Fig. 6)

Antes de efectuar a conexdo eléctrica, sera preciso assegurar que:

- as caracteristicas da instalacdo sigam o que estd indicado sobre a
chapa da matriz aplicada no fundo da chapa de cozimento.

- a instalacdo esteja munida de uma conexdo a terra eficaz, segundo
as normas e disposicdes das leis em vigor. A conexdo a terra é
obrigatdria nos termos da lei.

No caso que o aparelho ndo esteja munido de cabo e/ou da relativa

tomada, utilize o material apropriado para absorver o que estd

indicado na chapa da matriz, para uma devida temperatura de
cozimento. 0 tubo ndo deverd nunca atingir a temperatura de 50°C
acima da temperatura ambiente.
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AYTO TO MPOION IXEAIAXTHKE T1A OIKIAKH
XPHIH. O KATAIKEYALTHL AEN OEPEI
KAMIA EYOYNH LE MEPINTQXH BAABON LE
MPOXQMA 'H NPATMATA NPOEPXOMENA A0
EZOAAMENH ETKATAZTAZH 'H XPHZH.

0 kataokevaotr¢ mpémel va dlao@ahioet 6Tl T0
mpoidv mnpoi OAeC TIC avaykaieg amartioeig yia
NAEKTPIKO UAIKO XapnAi¢ téong mou kaBopiCovral
oty odnyia 2014/35/EU kat nAektpopayvntikig
ouvpparétntag mov kabopilovtat amé v odnyia
2014/30/EU.

MPOAHNTIKA METPA

- Katd m 01dpketa e Aettoupyiag amopakpUVETE T0
UAIKO TTOU PMOpEL va HayVNTIOTE OTTWG MOTWTIKEC
KApTEC, OioKoL, UTONOYIOTIKEC UNYAVES, KATL.

- Mn xpnotponotcite moté ahoupvoyapto, kabwg
EMONG {NVv aKoupmdte mpoivia mov €ival
OUOKeVaopiéva o€ ahoupiivio amevbeiag oto medio
HayelpEPatog.

-Ta  petaMikd  avtikeipeva  6mw¢  payaipia,
mpouvia, koutdhia Kat Kamdkia dev mpémel va
Bpiokovtat exteBepéva oty emdveia Tou mediov
Hayeipéparoc yiati pmopouv va BeppavBouv.

-Katd o payeipepa pe okedn pe avtikoMnTiko
mdTo, xwpic mpoadrKn kapukevpdTwy, mEplopiote
Tov Xpovo mpoBéppavang og éva pie d0o AemTd.

- Mo 1o payeipepa Tpo@ipwv mou KoAdve eUkoAa
0Tov iAo, {eKvoTe pe pkpr) Pabpida oxuc yia
va auéroete apyotepa avakarehovtag ouyva.

-Metd ™ ypnAon, amevepyomoujote e Tov
avTioTotyo pnyaviopo (peioon péxpt To “0”) kat
HNV EMKAAEOTE TV QvayvwpLon oKeoug.

- Av omdoel ) em@dvela ¢ gotiag, amoouvoéoTe
apéowg T OUOKeLN amd 1o NAEKTPIKO pebpa yia
mv ano@uyn nhektpomnéiac.

-Na Tov kaBapiopd ¢ eotiag dev mpémel va
Xpnotpomotodvtal Kabaplotég atpon

- H ouokeun kai ta mpooBdotya pépn Tng umopei va
BeppavBouv katd T Aertoupyia.

-0a mpémel va mpoogyete va pnv ayyidete Ta
Bepuavopeva otolyeio.

-Ta madid nhikiag kdtw twv 8 etwv Ba mpémel
va dlotnpolval o€ amoéotaon, €KTOC kat av
Bpiokovrat umd dlapkn emiBheyn.

-Tn ouykekpévn  ouokeu pmopolv va TN
xpnotpomotodv maudid amd 8 eTwv Kat dvw, kabwg
Kat ATopa pE PEWPEVES QUOIKEC, aioBnTrpleg
N vonTikés duvatdnTeg, 1 xwpic epmeipia kau
yVaoelg, uné v mpoimdBeon ot Ba Bpiokovtat
un6 KatdMnAn enifAegn 1 kaBodriynon oxetika
HE TV XPrion TE GUOKEVRC KaTd ac@ar Tpormo kal
avtihapBavovtar Toug Kivdovoug mou ouvendyetal
nxprion me. Tanadia dev mpémetvamaiCouv pe m
ouokeur. 0 kaBapiopdg kat n avaykaia ouvtrpnon
dev mpémetva yivovrat amd maidia dixwe emipheyn.

- MBavwg va amodetyBei emkivouvo To payeipepa
pe Nim 1 éhawa dixwe v mapousia oag, kabwg
umopei va mpokAnBoov mupkayiég. MOTE pnv
mipoonabroete va amooProeTe pia gwTia pe vepo,
amoouvdéoTe avtifeta T ouoKewr) kai Katomy
KaAOYTE TIC QAOYeC, yia mapddelypa, pe éva
KamdK1 1 pe éva oevov.

- Kivduvog mupkaytdg: pnv amoBnkevete avtikeipieva
OTIC EMQPAVELEC HAYEIPEPATOC,

- Xpnowporoieiote Hovo TMPOOTATEVTIKG
HaYEIPIKNC €0Tiag mou €youv oxedlaoTe amd Tov
KATOOKEVAOTH TG GUOKEUIG PayELpERATOC I} IOV
TIPOTEVOVTAL A6 TOV KATAGKEVAOT 0TI 00nyieg
yla ™ owot xprion, ite mAAl MPOOTATEVTIKG
mou €ival evowpatwpéva ot ouokev. H
xpnouomoinon  akatMnAwv TPOOTATEVTIKWY
Umopei va mpokaléoel atuyrpata.

Eykataotiote otn otabepr} kahwdiwon éva péco
amoatvdeang amd 1o nAekTpIkA dikTuo pe agaipeon
Enan¢ o€ 6Aoug Toug MOAOUC TIOL va EMTPEMEL
v PN amoolvdeon o€ ouVBIKeC uméptaong



katnyopiag lll, oop@wva pe tov Kavoviopd mepi
KaAwOIwoEwY.

Me v eykatdotaon TG OUOKEUNG TpémeL va
e¢aopahiCetat n €0kohn mpdapaon e mpidag kat
ToU dlakom.

Avt n ovokeur) dev mpoPhémetat va Aertoupyei
péow e§wtepikol povodiakdmm 1 Eexwplotol
OUOTAUATOC HE TNAEXELPLOTAPLO.

0 kataokevaoti de @épel kapia evbovn oty
MEPITTWON IOV TA TTPOAVAPEPGIEVA KAl 01 GUVI €L
Kavoviopoi 6ev npnBouv.

To kaAwdio Tpopodogiac ot mepimrwon
(nmdc, Oa mpémel va avrikataotalsi amo
TV Kataokevdotpia raipia 1j Tn¢ Teyvikiic
Ynnpeoiac ¢ 1j amd évav e€eibikevpévo
TEYVIKO, yia amo@uyn KdOg Kivduvou.

BAZIKEZ APXEX AEITOYPTIAZ (EIK. 1)

BaoiCetal oTiq nAeKTPOPAYVNTIKES 1S10TNTEC TWV TIEPIOTOTEPWY OKEUGV
HayElpEpaToc.

To Tmvio mov mapdyet Tov NAEKTPOpAYVNTIKO Tiedio ypnatpomoleital kal
eNéyeTal amod To NAEKTPOVIKO KUKAwA (Emaywyn).

H Beppotnra petadidetai amd To i610 0 0KeUOG 0TA TPOPIYA.

H diadikaoia payeipépatog mpaypatomoleita omw¢ meplypdgetal
TAPaKATw.

- ehdytotn didyvon (vynhn amddoon)

-1 amopakpuvon Tou okeboug (1) HOvo To GRKWHA Tou) mpokahei
AUTOMATA TO KAEIDWA TOU GUOTAPATOC,

-0 nhektpovikd KUKhwpa emTpémet T péylo vehiSia kat pubyion
akpiBeiac.

(Eik. 1)

1 Ikedog

2 Emaywyiko pelpa

3 Mayvntké medio

4 Emaywyéag

5 HAektpoviko KUKAwpaL

6 Hhektpikj TpopoddTon

06nyiec yia tov xpjotn (Ewk. 2)

1 Power ON / Power OFF

2 Agbntrpag ohioBnone

3 MkTpo Loylog

4 Kheibi mpootaciag

50N/OFF LED

6 OMoBntrpag LED

7 Kheidwpa LED

8 Zoyvn Béppavong kat mpoBolr puBiong
9 Zwvn xpovikol deiktn

10 Xpovopetpo

Eykardaotaon

A o1 evépyeteq oxeTIKA e TV eykataotaon (nAeKTpiky olvdeon)
TIpEMeL va yivouv amd e€elbIKeuPévo POSWMIKG OUPQWVA e TOUG
10X 0OVTEC KavoviooUg.

()¢ mpog TIG GuyKeKpéves odnyieg PAéme To anpieio mou agopd Tov
£yKaTaoTaTN).

Aerrovpyiki duvardtnra OAoOntpa TC:

ONioBnmpag: n texvohoyia awebnipa Tou kawotdpov OoBntpa TC
emrpémel mapdMnAa ™ puBuion Twv Pabpidwy payeipépatog (1 - 9)
Kat v T Tou Ypovopetpou (1-99) ayyiCovtag kai ohgBaivovtag To
ddktulo mévw amd v kaBopiopévn meptoxr. H ohiabnan mpog ta dedid
au€dvel kal PO Ta APLOTEPA PEWCVEL TRV aVTIOTOYN TILK.

Emm\éov eivat duvam n aneuBeiag emhoyn e kaBopiopévng Tipng oty
meptoxr ohioBnong.

ON/OFF Xepropog A@ii¢

Metd am6 ™ ouvdeon pe v tpogodosia n povdda TC xperdletar 1
deutepohemto mpoetolpasiag yla Aetroupyia. Metd amé emavappuByion
0hec ot evdeieg ka ot huyvieg LED avaBoaBrivouv yia 1 Seutepolemo.
EMsrd amd 1 devtepohento ONeg ot evdeideic kat ot Auyvieg LED aBrvouy

avd.

H povada TC pmopei mhéov va tebei o€ Aerroupyia mé{ovag To MARKTPO
ON/OFF“1". ¥rg evbei€erg mpoBdMetar éva otabepd “0”. MBavég omikég
nipogidomouoei¢ yia (eotég eotieg [H] mpoPdMovtar og evalhayn pe o



[0] kau ™ ouyypoviopévn Teheia évderéng. Ot teheieg évdeléng otiq omtikég
evbeielg e empdvelag payeipépatog avaooprivouv kdbe deutepohemto
(0,5 devroff, 0,5 deut. on). Ta nektpovikd oTolyeia Mapapévouy
evepyomompéva yia 20 devtepolemta. Epdaov oto pesodidatnpia dev éxel
ipoadloplotei kdmota Babpida payeipépatog i xpovikii¢ eidomoinang, ta
nAekTpovIKd oTotyeia emavappuBpilovat autopata ot Aetoupyia-Off
EKTTENMOVTAC EVa NYNTIKO Orja.

H povdda TC pmopei va evepyomoinBei povo méovtag 1o mAnktpo
10Y00¢ W¢ povadikr vio. L& mepimtwon mov matnBei Mo mnktpo
(pepovwpéva fy mapdNnha pe To mikTpo toxvoc), n povada ehéyyou dev
vepyomoleital.

Ye mepimtwon mou eivat evepyomompévn n “Aertovpyia Kheidoparog
Aogaheac Nadiwv” emiéyovtag POWER ON, oheg ot omtikég evdeielg
v eotiwv deiyvouv “L” yia LOCKED (KAEIAQMENO). MBavég omikég
nipogidomouoeic yia {eotéc eotie¢ [H] mpoBalhovtal o€ evalhayn pe to [L]
(H-ON=0,5 eut,; L-ON = 1,5 deut.).

EmAéyovtag to miiktpo ON/OFF “1” ¢ povddag ehéyyou, o Xeiptopoc
Apri¢ pmopei va anevepyoroinBei omowadnmote otypn. To il toyvel
Kat yla Ti¢ povadeg ehéyyov khewdwpatog (evepyomoinpévo Kheidwpa
aogdheac madiav). To mktpo ON/OFF éxel mavtote mpotepatdtnta pe
0 Aerroupyia POWER-OFF.

Avtopatn Anevepyonoinon

H povada TC aladet and Power ON o OFF petd amd 20 devt., umé v
nipoumoBeon mw¢ oe autd To SldoTnpa dev eivar evepyomotnpévn Kapia
€otia ) avriototya Oev éyel matnOei kamoto mikTpo emAoyic.

Ye mepimwon mou éyel emexBei kamola eotia (pe fabpida payepépatog
010 “0“) 0 ypdvog autdg ¢ Autopatng Amevepyomoinang (Power off)
opiCetar amo évav xpovo amoemhoyrig 10 G€uT. Kal and évav aviototyo
Xpovo 10 deut. Anevepyomoinan (Power off).

ON/OFF Eotia

Ye mepimtwon tpogodooiag ¢ povadag TC pmopei va emheyBei kdmola
€oTia akoupmwvtag Ty avtiotoyn omtikn évdeidn (Emhoyn-Atobntipeg
“8"). H avtiototyn omukn évderén petapdMetar oe otabepn teheia kat“0”
avti yla “H” — dtav €ivat (eotn kanota €oTia-. L& ONeg TIq umoAoumeg

Epooov oupBei autd pmopei va opiotel pa Pabpida payelpépatog
Xpnotomotwvta¢ v meptox; ONoBnong. Me autév tov Tpdmo
evepyoroleital 1) avriototyn otia. Ot lakomTeg eivat 9" (6e€id mevpd)
Kat, 0" (aplotepn mevpd).

MNpata TomoBeteiote To Tyavt oty emheypévn eotia. Epdgov To Tydvt
dev elvat TomoBepévo, To 0UOTNHA O€ PMOPEL VA EVEPYOMOINOEL TNV
eotia.

Anevepyomoivrag pia otia:

Mia eotia pmopei va amevepyomoinBei emAéyovtag kat Bétovtag T Badpida
payelpépatog oto [0]. MBavég omikéc mpogidomolnoeiq yia {eoTeq eatieg
[H] mpoBdMhovtat oe evaNhayn pe To [0] Kai ™) ouyxpoviopévn Tekeia
évdering.

Apod n povada TC amevepyomonBei n omuky évéeln mapapével
avtiototya pavpn. To [H] mpoPaMetat yia omtikn emonpavon (eotng
eotiag.

u

AmevepyomolvTag ONEG TIC £0TIEC:

H dpeon amevepyomoinon Ohwv Twv €0ty eival mvtote duvat
Xpnotponotwvtag to mfktpo ON/OFF. H évdeién [H] mBavétata Ba
eupaviotel o€ Oheg Ti¢ (eatéq eotiec. ONeg o1 umohoumeg evdeiceic Twy
E0TIWV TTAPAYEVOLY PAVPES.

BaBpidec loyuog

H 1ox0¢ Twv oTiav ivar puBulopevn o€ 9 Slagopetikéc Pabpidec. Ot
avtiototyec Pabpidec mpoBdNhovrar ([17] éwg [9]) péow 0Bévng LED emta
TUNHATOV.
Yy eotia mou Bpioketal oTo epmpoaBio aploTePO TG, OTaV EMAéyeTal
w¢ BaBpida 1oxvog 10 9 Kkau énerta ané 30 Aemtd Aeroupyiag,
N tox0¢ Ba ehattwbei ehagpwg ya Aoyou aopaleiag. Le
* MEPIMTWON TOU aMmalTeital meploootepn toxUg, emAECTE To
EVIOYUTIKO emimedo (“P”)

Avtopatn Npoppaon (emAé§iyn)

Ortav evepyomoteitat n Avtopatn mpoBpaon, 1 1oyl ¢ €otiag Tibetal
010 100 % yia xpovikn mepiodo mov e¢apratat ano to emhexBév eminedo
Bpacpod. MoAig ohokAnpwbei o xpdvog mpéPpaon, 1oxlel €k véou To
ipoemi\eypiévo enimedo Bpaopiol.

Madikaoia évapéng Autopatng mpoBpaong:

Evepyomoieitat n povada ehéyyou kat emAéyetar n eotia. Aol oplotei
w¢ Babpida payepépatog To “9” evepyormoleital i autépaty mpoPpaon
méfoviag oto deli awbnuipa ohiobnong. Xy oBovn évoeng
eppaviCetal apéowg A"

Twpa 1o amartoUpevo emimedo Bpaopol emAéyetal péow TG MEPLOXNC
OMioBnong. To avpodo “A” eppaviletal 3 deut. apol ameNevBepwbei T0
TAKTPO - EvaAaoaopevo e To emimedo Ppaopo (500 msec,A” kat 1.5
deut. eminedo Ppacyiov).

To enminedo Ppacpov pmopei va petaPhndei péoa o€ 15 deut. amd
v evepyomoinon Xwpic va amevepyomoinBei 0 evioyuTikd enmimedo
nipoBpacng. Emopévwg, n eotia pmopei va emhexBei kal petémerta va
puBpLoTel n oyeTIKN €oTia.

Ye mepimtwon emdoyng petd amd 15 Oevt. pmopei va opioBei
e yapnhotepn Babpida payelpépatog. O autdpatog Ppacpdg
anevepyomoleital.

Mmopei va emexBei upnAétepo eminedo Ppacpol. Autd éxel wg
amoTéNEO}a Va TPOOApHOOTE QUTOUATA 0 XpOvog MpoBpacng aTo Tpéxov
emheypiévo enimedo Bpaoyiod

Merrovpyia toyvog

Metd am6 v emhoyn T avtiotoiyng £otiag, n Aertoupyia loxvoc propei
va emhexBei amevBelog péow Tou mAnktpou Aertoupyiag toyxvog “3"
Méow G ouykekpipévng Aerroupyiag opiopéveg eotie¢ o pmopolv va
dexBouv meptoadepn 1oy amd v ovopactik. Edv n emBupnty eotia
€X€L TN UVaTOTNTA va EVepYOTOLOEL TO EVIOKUTIKO €nimedo, atnv 0Bovn
évbeiéne eppaviCetal to avppodo “P”. O xpOvog Tou EVIoUTIKOU emMmédou
neplopietat ota 5 Aemtd mpokeipévou va mpogulayBoly Ta payelpikd
okeln. Apol anevepyormoinBei autépata To evioyuTIKO eminedo, 1) €oTia
ouveiCel T Aettoupyia g oTo emimedo 1oyioc “9". To evioyuTIKO minedo
Hmopei va evepyomotnBei e véou peTd amd pepika hema.

Ye mepimtwon mou katd T Aertoupyia evioyuong To mydvt agaipeBei and
NV €0Tia, N AerToupyia evioyuong Mapapével vepyomolnuén Kat o Xpovog
evioyuong mapateiveral.

Napapévouca Osppotnra

0 kaBopiopoc ¢ didpkelag Tou Xpovou katd Tov omoio pa €0Tia
fBa Owbétel mapapévouoa Beppomra petd T ermoupyia Kai Ty
amevepyomoinon ¢ -kai n omoia Ba pmopovee va mpokahéoel eykalpata
Katd Ty emagn - vmohoyileta.

H katdotaon umohoyiletat avaoya pe:

Emeypévo enimedo toxvog (,0 bis,9")

0On/0ff Xpovog Avapetadooewy

H évberén mapapévovoag Beppotntag kabe eatiag mapapével evepyomotnpévn
HéxpL N umohoytapévn Beppdtnta va eivar pikpotepn Twv + 60 °C.



Avtopatn Amevepyomoinon (Mepropiopoc Xpovou Asttoupyiag)

lla kabe evepyomompévn eotia opileTal évag péyloTog YpOVOG
Aerroupyiag. O péyiatog xpévog Aertoupyiag e€aptdtar amd v emheypévn
Babpida payeipépatoc. Apod Miel o péyatog xpovog Aettoupyiag
QMmevePYOMOIETaL aUTOpATA ) £OTiA.

Kade petaBoln oty katdotaon g €otiag (petaBol g Pabpidag
payepépatog KAL) Bétel ek véou TV avtioTpopn pETPNON TOU
XPOVOHETPOU GTNY APXIKN TIHI Evapéng.

Ot puBpioelg Tou Xpovopétpou Exouv TPOTEPAIOTTA EVaVTl TWV
neploglopd)v T0U Xp6vou Aertoupyiag yia puBpon payelpépatog o€ uPnAo
€nineoo.

Mpootacia évavtt akolclag evepyomoinong

To nhekTpovIKO obOTja amevepyoTolelTal quTépata O€ Mepimwon
QvTIATTAC MOpATETAWENC XprionG Twv MKTPWY Yid poviKo didotnpa
mepinov 10 devtepohémtwav. H povdda eNéyyou exméumer éva nymIko
ofjua yia 10 devt. duokertoupyiag (mepiodog: 1000 msec, 500 msec ON)
Kat 0 kwdikd¢ AdBoug “E R 0 3" avaBoapriver oty 0Bovn (0,5 s ON 0,55
OFF). Edv n maparetapévn prion umepBaivel ta 108€ut., ovo o KwoIKGG
MaBoug “ER03" ouveyiCet va avaBoaprvet yia doo diapkei n duohertoupyia
Kat €pogov auty yivel avrnmTn. Xe mepimwon mou 1 €otia Ppioketal
otV katdotaon “Ceoti” To oupBolo [H] evalhdooetar pie Tov KwoIKG
MaBoug (0.5 deut. ZopBoho 0.5 deut. “H").

To otaipo vepol ot yvdhwn emgavela Oev mpokahel mavtote Ty
evepyomoinon Twv MAKTPWY Kat e pmopei mavrote va avixveuBei. (Agol
oKkoumoTei 0 yuahi mou mpooTatelel Ta mMAfKTPa, OAa Ta MAKTPA €ival
¢rolpa yla Netroupyia apéow).

Av dev evepyomonBei kamola eotia péoa o€ 20 deut. amo Ty mieon Tou
mnktpou POWER ON, n povada ehéyyou tietar ek véou atn Aettoupyia-
Off (uavpeg 0Bovec).

Kheidwpa Miktpwv (Mpoatpetiko)

H B¢on Tov mhikTpou KAetdwpatog MAikTpwV “4” ¢ KatdoTaon avapovig
1| \eroupyiag khewwvel To MANKTPOAOYO Kai i avtioToryn €voei§n
Khetdwpatog minktpwy LED “7” gwrietal otabepd. Xto onpeio autd, ot
Xpovol Aertoupyiag Tou miktpou khelbwpatoq minktpwv Ba mpénel va
AngBouv umoyn. 0 éheyxog e¢akohouBei va Aertoupyei oy Katdotaon
pUBuong, aAd mAéov pmopei va pnv eivat eQIKTOC 0 KEIPIOUOC Tou
He omolodnmote MAKTPO, €KTOC amé To i6lo To MKTPO KAEWWHATOC
MAKTPWY N amd o mnktpo on/off“1”.

H amevepyomoinon OFF pe o mijktpo on/off “1” eiva emiong duva
otV katdotaon khewwpatog. H avtiotoyn évedn LED “7” tou
Kheldopatog xdvetar otav amevepyomoleital o éNeyyoc. H umdpyouoa
évbeiln LED Aeroupyiag khebwpatoq miktpwv Tifetar ava oe
etoupyia otav evepyomoteital (10 devt. o€ katdotaon avapovig)
HéxpL va amevepyoroinei amé emavahapBavopevn xprion Tov mMNKTpou
khewwpatoq  mifktpwv.  H - evepyomoinon/amevepyomoinon - ¢
etroupyiag khewdwpatog MAikTpwv oTn Kataotaon off dev eivat duva).
Otav AnSouv ot Xpovol Twv MPOYPAYHATIOUEVWY XPOVOHETPGEWY, Ol
QVTIOTOLYEC XPOVIKEC E1domotnoel; Pmopody va emPePaiwBolv evepywvtag
o€ omotodrmote MARKTPO Xwpi¢ va ypeldletat va EexkAeldwael o ENeyyoc.

H enavahappavopevn mieon tou mMANKTPOU KAEWBWHATOC MARKTPWV OE
Kkatdotaon avapovic 1y Aetroupyiag Sexhedwvel 1o mnktpodylo Kai n
avtiototyn évdeiln kKheidwpatog mktpwy LED xdvetar. OAa ta miktpa
a100nTrpeg Pmopolv va teBolv Eava Kavovikd o€ Aertoupyia.

AkovoTiki) Avadpaon (Boppntic)

Ot ax6houBeg evépyeteg mou Teholvtat katd ™ Aerroupyia g povadag TC
emonpaivovtal péow evog foppnn;:

T0vtopog amhdg TOVOC YL KaVoVIKI Evepyomoinon kdmotov ARKTpoU
Meyahitepog, dtakomtopevog Tovo yia mapatetapévn xpRon MARKTpwY

yla pakpoTEPO Xpovikd didotnpa (> 10 devt.)
Aqén xpovopetpou

Xpovopetpo-Aerroupyia (mpoatpeTiko)

H hettoupyia Tou xpovopeTpou Slatifetar oe Svo Tomoug:
-Autévopio-ypovopeTpo 1..99 Aemtd: AKOUOTIKO Orpa i XpovopETpnon.
H ouykekpipévn ettoupyia pmopei va evepyomomnBei povo pogov
dev Ppioketal o€ Nerroupyia Kapia eotia (Oheg o€ Pabpida = 0). Edv
omoladnAmoTe €atia evepyomoinBei pe xprion (Babpida >0) tote Kat o
QUTOVOpO XpovopeTpo ouveiCel va Ppioketat o Aertoupyia. Edv to
XPOVOHETPO Xpnalptomotnei yia va Slakoet pia eotia (BAéme xpovopeTpo
eotiac) 10te 0 éNeyyoc Ba mpémet va amevepyomotn Bei (atoBn T pag oyvoc)
Kat va evepyomotnBei ek véov.

-Xpovopetpo eotiag 1..99 Aemtd: H ouykekpipévn Aettoupyia pmopei va
evepyoroinBei povo epdcov payeipelete (Badpida < 0; purewn évoeln
Teheia). HYNTIKO 0rjjia e XPOVOLETPO, TEGOEPIC EOTiEC TIOU MPOKEITaL va
amevepyormotnBolv pmopouy eNeVBepa va mpoypappaTIoToly.

PuByiCovag pia T xpovopétpou:

Méaw plBiong pe mv meptoxr ohiabnong.

Mpata yivetat n pubyion Tov TPWTOU PPiou Kal PETEMETa ToV SelTEPOU.
Evtog 10 Gevt. and ) puByion Tou debtepou Yneiou N TN pmopei
va pubpiotei Savd. (Owtewn évbeidn teleiag oy 086vn évderng Tou
XPOVOLETPOU Kal O€ TEPIMTWON OUYKEKPIUEVOU YPOVOHETPOU EOTIAG
opiCerat pia évbeién LED mou avaBoopPnvel).

Ye mepimwon €veI§ng evepyol XpovOpETPOL N TIHN TOU XPOVOETPOU
pmopei amevBeiag va puBuiotei oto [0] méfovtag [0] oty mepoyn
ohioBnong (aptotepn meupa)

Anevepyomoinon evepyol XpovopETpOU:

Eva xpovopetpo pmopei va amevepyomotnBei Bétovrag Ty T tov oto 0.
‘Eva autévoio ypovopetpo pmopei va amevepyomoinOei pe Stmhiy mieon Tou
mnKTpou toyxbog ‘1"

Autdvopo Xpovopetpo:

Edv n povdda eléyyou evepyomomnBei (Ohec ot evdeielc Twv eoTiwv
deiyvouv [0]), To autovopo xpovopETpo pmopei va evepyomoinBei mé{ovag
70 MAjKTpO emAoyR¢ xpovopétpou. H omtikn évderén xpovopétpou deiyvel
“00". H tekeia dekadikav oty évderén Tou xpovopétpou avafooprvel.
To xpovopetpo Slakometal petd amd 10 deut. (pavpn évoeiln) epocov
d¢ yivouy mepartépw pubpioelc. Le mepimtwon mou puBpIOTEL pia TR
XPOVORETPOU Xwpic va evepyomolnBei karmola €otia péoa o 10 deut., ol
evdeielg e eotiag dlakomrovtat (o1 mapepPalopeves avapetadooelg
emiong dlaxomtovtar). Mbavég omtikég mpoeidomouaelg yia (eoTég eotieg
[H] mpodMovtar otabepa.

Epogov emhexBei To xpovopetpo (n Teheia évdering avaBoaBrvet yia 10
deut.) pmopei va puBpotei. H epBéeta pubpiong eivar 0-99 Aemtd oe amhd
Brpata. Méow g meptoxnc OAiabnon.

Auéowg apob pubpuioTel n TP Tou Xpovopétpou apyilel n avtiotpopn
petpnon Paoel e teleutaiag ewayBeioag TpR¢. H emdoy tou
XPOVOHETPOU aKUp@VETal auTOpaTa petd amd 10 Seut. kat i omtki
€vdeI€) Tou YPOVOETPOU UMIOSEIKVUEL TV TI TOU XPOVOHETPOU. AQOU
M€t 0 ypdvog mou €xel puBRIOTEL ekmépmeTal €va NYNTIKO Ofpa Kat n
évbeién tou ypovopétpou avaBooprivet,00”.

To NYNTIKO o0 TEPUATIOTNKE

-petd am6 2 hemtd kav/n

-méCovtag omolodnmote MKTpo.

Ao eKel kal €mera 1 OMTIKN €VOEEN TOU XPOVOPETPOU OTAATA va
avaoaprivel kai xdvetar. MBavéc omiké mpoeidomotroelg yia (eoTég
eotieg [H] mpopdMovtar otaBepa

MéCovtag to mhfktpo ON/OFF “1, n povada eléyxou pmopei va
TpormoroinBei and ,amhnj Aettoupyia xpovopétpov” oe €atia omoladnmote
OTIYHN -Je 1 Xwpi¢ va eivat evepyomoinpévo Kamolo AUTOVOLLO XPOVOHETPO



-. ANdovtag mdht oty evepyr Katdotaon Ttn¢ povadag TC pe éva
evepyomonpévo AUTOVOp0 XPOVOLIETPO, TO XPOVOLIETPO EMAEyETAL TPWTO
(n Teheia exadikwv oTn omTIKN EvEEIEn Tou XpovopETpou avaBooprvel).
Aol emheyei pia eotia, n TeNeia dexadlkwy ydvetat amé Ty OMTIKY
évbei€n Tou ypovopétpou kau pia otabepry Teleia dekadikav avdpel
ot omtikiy évbeién. Otav amevepyomoteital 1) povada eNéyyou péow Tou
mnktpov ON/OFF “1%, o Autdvopio povopeTpo — av Aertoupyei akopn
-QmevepyoToleiTal miong.

MpoypappaTIoNAE GUYKEKPIHEVOU XPOVOLETPOU E0Tiag

H evepyomoinon ¢ povadag TC emrpémel T plBpion Tou xpovopétpou
Y10 OUYKEKPIUEVE EOTIEC.

Evepyomowwvtag pia eotia (Babyida eotiag > 0) kar emAéyovtag peTémerta
v omtikn évdelln Tou xpovopétpou (péoa oe 10 deut.) pmopei va
KkaBoplotei pia TIpN XPOVOHETPOU Yla TV €0Tia W Aertoupyia Slakomn.
H uwtewn évdeién LED yopw amd to xpovopetpo “9” umodeikviel yia mota
€0Tia €xel evepyomonBel To XpovopEeTpo.

Mok emheyBei o xpovopetpo n avtiotoryn Qutewn évbedn LED
avaBooprivel kai ) TeAeia TNV OMTIKY €VOEIEN TOU XpOVOPETPOU avApel
otabepd. Ze mepimwon mov emhexBei peténetta kamola eoia, 1 teheia
Xavetat kat n gwrewn évdeén LED otapara va avaBooprvel.

Ortav yiveral aMayn ano pia eotia o€ d\An, T XpovopeTpo UModelkvuel
NV TpéYOVOA TIHN Xpovopétpou TG avtioTolyng eotiac. Ot puBpioelg
XPOVOHETPOU ANNWVY EGTICV TIAPAYIEVOUV EVEPYOTTOINPEVES.

Ot umoomeg pubicelg eival mapopoleg Pe AUTEC Yla TO AUTOVOHO
XPOVOpETpO.

e TepImTwon amé meploo6TePa amd €va Evepyd XpovOETpa N GWTEWR
évbeidn umodelkviel T yapnAoTepn T XpovopETpou (apol mapéNfel
Xpovog 10 eut. amd v akvpwon g emoyig).

Aol Mel o xpovog mou €xel puBioTel exméumeTal éva nyNTIKO
onua kat n évdeidn Tou ypovopétpou avaBooprvet ,00” To oyeTko
Xpovopetpo LED avaBooprivel ouyypoviopéva. H mpoypappatiopévn eotia
amevepyomoleital, epgavietat éva otabepd “0” kat emAéyetal autopata n
€otia. Metd amo 10 deut. (xpovog akbpwong emhoyrc) eppaviCetat éva
otaBepd “H" o€ i, (eoth” eotia. Le avtiBetn mepintwon epgaviletal 1o
oUpBoro“0".

To aKOUOTIKO A Kal To avaBOaBna TOU XPOVOETPOU TN €0Tiag

H huyvia Led éxel Teppatioted

- J€td and 2 Nemta kau/

- méQovtag omotodrmote MARKTPO.

And To onpiio aUTO Kat PETd 1 omTIKe EvEIEN TOU XpovopETpOL OTapaTE,
Xavetau kat n eotia amopével xwpic va éyel emheyBei.

H oupmepipopd Tou ouYKEKPIPEVOU XPOVOLETPOU TNG €OTiag €ival
TIAPGHOLO € QUTRAV TOU QUTOVOHOU XPOVOETPOU.

Ye mepIMwon moU KAMOL0 XPOVOUETPO €YEL TPOYPOUMATIOTE yia pia
€0Ti0, 0 YPOVIKOG TIEPIOPIOUOC AetToupyiag efaptdTal amo Ty Ti Tou
XPOVOHETPOU Kal Oxt amé Tn aTaBepn TIpN Tou mivaka.

Ikeon (Ew.3)

- M\nodote évav payvitn otov mAto Tou okeboug oac. Av tov éAEel,
pmopeite va Xpnolomoujoete 10 Okebo¢ 0TV emaywyiky {ovn
HayglpépaTog.

-Va TPOTIUATE Ta OKEUN mou KpiBnkav katdMnha yia T0 Emaywyiko
payeipepa.

- oKeln pe duvato kat Aeio mdro.

- éva oKebog e pia didpetpo ion mpog T {wvn yia ™ péytotn alomoinon
e LoxUe.

- €va OKeUOG T IKPO Helwvel TV Lok ald dev Ba mpokahéoel diayuon
evépyetac. 00T600, 0ag oUPBOUAEVOUE Va [N XpnolpoToLEiTe OKElN e
1apetpo pkpotepn Twv 10 &x.

- okebn ano avoleidwto yahuBa moMamwv otpwoewy 1y avodeidwto
pepit-ydhupBa pe T évoerén: yia emaywyy.

- TNV TEPIMTWON XPRoNG OKeuwv amd Xutosidnpo, €ival kaAitepa va
é)(%uv €ayLé TIATO YIa TV AMOGUYN YPATOOUVIGY 0TO UAAOKEPAMIKO
medio.

- AkatdMn)a  okeln payelpikng: yuali, Kepapkd, mAwo, oKeln

ané ahoupivio, avoeidwto yahkd i mupipaxo pe avoleidwtn Pdon
(woTevITIKO)

Tuvtijpnon (Ek. 4)

Ynoheippata ahovpvoxaptou, Gayntwy, mralhiég ano Aim, {dyapn 1
TPOQIUa P LYNA TEPLEKTIKOTNTA {AxapNC TPEMEL va amopakpuvovTal
apéowg amd 1o medio payeipépatog pe pa §botpa yuahol yia Ty
amoguy mBavav {nuiwv oty em@dvela Tou mediov. YT oLVéxel,
kaBapiote pe éva katalno mpoidv kat xapti koudivag, petd §emivete e
VEPO Kal OTEYVWOTE e €va kabapd mavi.

Mn ypnotonoteite okAnpd opouyydpla, amogUyete emiong ™ Xpron
KAUOTIKWY AmoppUNAVTIKWY 1 KaBaPIOTIKA yia Aekedeg.

08nyieg yia Tov TEVIKO EYKATAGTAONC

Eykatdotaon

Ot mapovoeg 0dnyiec ameuBivovTal 0Tov TEKVIKO Yl TV EyKataoTaon,
pUBHION Kat OLVTAPNON OUPPWVA e TOUC (OXUOVTEC VOMOUG Kal
KavoviopoUg. Ot mapepBacelc mpémel va mpaypatomololvTal MAVTOTE e
QMOOUVOENEVN T GUOKEUT).

TomoBétnon (Ek. 5)

To medio payelpépatog mpoopiletat yla evrolyiopd o mdyko epyaoiag,

MW Qaiveral oty ekova.

MNpwta an’ 6Aa appayiote TV mepipieTpo Tou mediou payelpépatog xwpic

Kavéva Kevo.

Yag oupBoulelouie va jin KAVETE TV eyKaTaoTaon mave G€ évav polpvo,

SlagopeTikd eNéyee:

- Qv 0 POUPVOG £KEL val LKQVOTIONTIKG 600TNUA YOENG.

- 011 0€ Kapia mepimTwon dev mepvael Beppog agépag amd Tov polpvo mpog
10 medio payelpépatoc.

- 011 bev umapyoLv avoiypaTa agplopo OMWE aiveTal 0Ty ElKova.

HAektpiki ouvdeon (Ewk. 6)

MNpwv va mpaypatomolnoete TV nAEKTPIKN oOvdeon eAéyEe:

- Qv ol TIpodlaypaEC TE EyKATAoTaong POV Ta avagepopeva aTov
mivaka mpodiaypagwv mou Bpioketal TomoBetnpévog oo Padog g
EMPAVELNS PayELPEPATOC

- Ka OTL 1) €yKatdoTaon éxel pia kahy yeiwon o0pgwva jie Toug loy0ovTeC
Kavoviopoug Kat mpodiaypagéc. H yeiwon ivat umoxpewtiki amo tov
vojo.

Yy mepimwon mov n ouokev dev éxel kahwdio kav/fy mpila

Xpnotgomotjote UMKO katdMnho yla To pebpa mou evoeikvutal 0ToV

mivaka mpodiaypag@v Kat yia T Beppokpacia epyasiac. To kahwdlo oe

Kavéva oneio, dev mpémel va prdoet mavew amd toug 50°C Beppokpacia oe

oyéon pe T Beppokpacia mepiBaMovroc.
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JAHHBIN NPOAYKT bbIN CO3JAH AJIA
Er0 UCNO0JIb30BAHHA B [OMALUHWX
YC/IBOUAX. .
KOHCTPYKTOP HE [ECET HUKAKOW
OTBETCTBEHHOCTH B CIYYAE
BO3MOMHOI0 YIUEPBA, HAHECEHHOIO
JIOAAM WIIN TNIPEAMETAM, B (BA3H
HEIIPABHJIbHON YCTAHOBKOU U3 JENTNA
WU 110 NPUYKHE ET0 HEMPABUJIBHOIO,
OLLUNBOYHOIO WU BECCMbIC/IEHHOIO
NC10/1b30BAHNA

Mpon3BoauTenb  3aABAAET, UTO  JaHHbIIA
MPOZYKT ~OTBEYAeT BCEM  HeoOXOAVMbIM
TpebOBaHMAM K NeKTPOTEXHUYECKOMY
000pyAOBAHIMI0 ~ HU3KOTO  HampAXeHna B
cootBeTcTBMM ¢ [lupektuBoit - 2014/35/
EU u [JupektuBoil 00 3neKTPOMArHUTHON
coBmectumoctvt EMC 2014/30/EU.

Mepbi npefocTOPOXKHOCTH

-Bo BpemA paboTbl WHAYKLUMOHHOA MAMTHI
CNIeayeT JepXarb 0T Hee Ha PaccTosHuM Bce
Matepiabl, KOTopble MOryT HaMarHUTUTbCA,
TaKMe KaK: KPEOWTHble KapTouKM, AUCKM,
KanbKynaTopbl M TA. - HUKOTA He
NoNb30BaTbCA ANIOMUHIEBOIA (ONBIO U He
KNacTb NPOAYyKTbl, 3aBepHyTble B (OMbrY,
MPAMO Ha NaHeNb.

-Bo n3bexaHue HarpeBaHud, 3ampelLaeTcs
KNacTb MeTannuyeckue NpeameThl, Takue,
Kak HOXMW, BUTKW, MOXKN U KPbILIKA Ha
MOBEPXHOCTb NaHe.

- TPV UCMOb30BAHNY HEMPUTOPaeMOoi NoCyabl
[NA TOTOBKYM, 6e3 mobaBneHuA npunpas,
OrpaHNYMTb ~ BpeMA  MPeABApPUTENBHOTO
HarpeBaHus 10 OHOI WA J1BYX MIAHYT.

-Bapka MpoayKToB €O CKMOHHOCTbIO K
NPUMANAHMID KO [HY KacTpiAM JOMKHa

HAYMHATBCA HA MUHUMANBHOIM MOLLHOCTY
Mpu AanbHeileM ee YBeAMYeHUH, W Mpy
YaCTOM MOMeLLVBAHNN.

-locnie 0KOHYAHUA MCMOAb30BaHKA, BbIKNKouHTe
C  NOMOLLbIO  COOTBETCTBYIOLLEM  KNaBULLM
(ymeHbLUeHe §0“0"), 1 He OBepAiATe AeTeKTopy
Kactpionb.

- [lpu pasnome NOBEPXHOCTM MAMTHI, CNiedyeT
HEeMeZNIeHHO OTKMIOYMTb annapar oT CeTy
MUTaHUA BO M30EXaHWe SNeKTpUYecKoro
LIOKA. - 3anpeLLaeTcA Ucnonb30BaTb NapoBble
annaparbl ANA 0YNCTKI NOBEPXHOCTI MANTH.

- [Tpubop n ero yacTin MOryT HarpeBaTbCA BO
BpemA paboTbl.

- (0bntopaiiTe  OCTOPOXHOCT,  uTOObI  He
KacaTbCA HarpeBaTe/lbHbIX JNeMeHTOB.

-fletn  mnagwe 8 neT  He  JOMKHbI
npubnumxatbea K npubopy 6e3 NoCToAHHOrO
MPUCMOTPa B3POCTbIX.

- [laHHbIi Nprbop pa3pelLaeTca uCnob3oBaTh
JeTAM CTaple 8 7eT, a TaKke JMuam
C  OfPaHMueHHbIMKA  QU3NYECKIAMM,
CEHCOPHBIMIA i YMCTBEHHbIMI
BO3MOXHOCTAMM WIW OTCYTCTBIEM OMbiT
W 3HaHWi TONbKO B TOM Cllyyae, eciil OHM
HAXOZATCA MOJ KOHTPONEM WK eCiA OHY
MPOLLAM COOTBETCTBYIOWMA WUHCTPYKTaX B
OTHOLUEHMM 6e30MacHOro  MCMOMb30BaHMA
npubopa M MOHMMAIT (BA3aHHbIE C 3TUM
onacHocT. He gonyckaiite, utobbl AeTy
urpanu ¢ npubopom. [letn 6e3 npucmotpa He
JOMKHbI BbINOAHATD OUNCTKY U TEXHUYECKO®
06cnyxuBaHue npubopa.

-OnacHo oTxoauTb OT npubopa BO Bpems
MPUrOTOBNEHNA MULN C UCMONb30BaHIEM
X1pa UM Macna, noTomy uto CyLyecTByet
BEPOATHOCTb  BO3HMKHOBEHMA MOXapa.
HIKOTLIA He nbiTalitech MOTYLWUTL OFOHb
BOZOIA. B Takom Ciyyae cnepyeT OTKoYNTb
Npubop OT WCTOUHMKA MUTAHWA, A 3aTem
HAKpPbITb MN1aMA, HanpUMep, KPbILLKO#A i
NOKPbIBANIOM.

-OnacHoCTb  BO3HUKHOBEHMA MOXapa: He
0CTaBlAWTe  NpeaMeTbl  Ha  BapOuHbIX



MOBEPXHOCTAX.
-Wcnonb3yiite  TonbKo  Takue  CpencTBa
3aWuThI CTONELLHNLbI, KoTopble
pa3paboTaHbl  npou3BoauTenem npubopa
[NA NpUrOTOBNIEHMA WM YKa3aHbl
Mpou3BOSUTENEM B WHCTPYKUMAX 10
NpUMeHeHio, 160  CpeacTBa - 3alwTh

CTONELUHMLbI, KOTOPbIE BXOAAT B KOMMAEKT
noctaBku  npubopa.  Mcnonb3oBaHme
HENOAXOAAMX (CPEACTB 3alLUTHI  MOXeT
NPUBECT K BO3HUKHOBEHMK) HECYaCTHbIX
(Nlyyaes.

BbinonHuTe NOAKMIOYEHMe K CTaLMOHAPHOI
NPOBOAIKE C YYETOM TOO, 4TO OTKMIOYEHHe
OT NUTAIOLLIEN CeTU AOMKHO OCYLLECTBAATHCA
C 3a30paMu MeXpy BCEMM KOHTaKTamM,
obecneuvBaloLLMMKM MONHBIA Pa3pbiB Lienu
MpN_ NepeHanpsmXeHn, B COOTBETCTBIM C
Tpe6oBaHuamn kateropui |l u npaBunami
npoknagkn. Po3etka unu MHOrOMOKCHBIA
nepekniouateNb J0MKHbI ObITb NPOCTbI 1
AOCTYNHbI ANANOAKAKYEHINAYCTAHOBNIEHHOTO
annapara.

[laHHblli npubop He npenHasHaueH AnA
MCNONb30BaHMA C BHELUHUM TaiiMepoM Wi
CUCTEMOIE ANCTAHLMOHHOTO ypaBEeHNA.
KoHcTpykTop  cHUMaeT ¢ ceba B
OTBETCTBEHHOCTb B TOM Cflyyae, eCin Bce
BblLUeyKa3aHHble TpeboBaHUA 1 00blYHble

HOPMbl  MPELOCTOPOKHOCTA  He  ByayT
COOMOLIEHbI.
B ciyyae  noepexdenus  wHypa

numadus, obpamumece K pabpukamy
0na e20 3ameHol, unu obpamumeco 8
YNoJIHOMOYeHHbIU YeHmp mexHuyeckoli
nomowju, unmu e obpamumeco K
mexHuYeckomy cneyuanucmy 06020
yeHmpa ¢ n0006HeIMU NOTHOMOYUAMU,
0119 npedomepaujeHus 803HUKHOBEHUSA
1106020 8U0a pucKos.

MpuHyunbl pabotbi (Puc. 1)

MpuHUMNbI PaboTbl OCHOBAHbI Ha 3NEKTPOMATHUTHbIX CBOMCTBAX
KacTpioNib, CKOBOPOZOK 1 UHOIA MOCYAbl A NPUTOTOBAEHMA MALLM.

WIHIyKuMOHHA KaTylKa YnpaBnAeTcA NeKTPOHHOI Cxemoii AnA
C034aHNA CUbHOTO MarHUTHOTo MonA.

Tenno nepesiaeTca NPoZyKTaM NUTaHIA 0T Camoii NOCyAbl.

Bapka MpomyKToB U MPUIOTOBNEHUME MMM  OCYLLECTBAAETCA
aeylowum 0bpazom:

- MUHUMaNbHaA JUCTepcus (BbIOXWil BbIXOA)

- CHATWE KACTPIONM C 30HbI BapKi (WK MPOCTO ee MOAHATUE BBEPX)
ABTOMATUYECKU 61OKUPYET CUCTEMY.

- JMEKTPOHHAA CICTeMa 06YCNaBNMBAET MaKCUManbHYlo TMOKOCTb W
TOHKOCTb PETyNMPOBKM.

(Puc.1)

1 Kactptona

2 VIHByuMpOBaHHbIii TOK

3 MarHutHoe none

4 MnpykTop

5 IneKTPOHHaA cxema

6 IneKTpuyeckoe MoaK0YeHme

UncTpyKkumm pna nonb3osartens (Puc. 2)

1 Bxmouenue/Boikmodenne ON / OFF

2 Slider

3 Power

4 BiokupoBKa

5 Jlamnoukn Brmouenne/ssikmouenne ON / OFF
6 Jlammoukwu Slider

7 TloacBeTKa MHAXKATOPa OJIOKHPOBKH

8 3oHa Bapku

9 IloacBeTka MHAUKATOpA TaliMepa

10 Taitmep

MonTax

Bce onepauuu no MoHTaxy (3neKTpUyeckie MOAKMUEHNA) BOMKHbI
MPOU3BOANTLCA TOMBKO  KBANMQULMPOBAHHBIM NEPCOHANOM 1 B
COOTBETCTBIN C CYLLIECTBYHOLLVMYU HOPMATUBAMM.

B Pa3pene”[1nA MOHTaXHVKA" NpuBeAeHbI Bce NOAPOGHOCTI MOHTaXa.

@ynxuun caaiaepa TC:

Cnalizep: CeHCOpHas TEXHOJIOTHS ~MHHOBAIlMOHHOTO
cnaiiiepa TC 1mo3BossieT TakkKe PEryjupoBaTh YPOBHH
npurorosienus (1 —9) B Buze 3HaueHuit Taitmepa (1-99) 3a
CYeT INPUKOCHOBEHHS M YJEPKUBAHHSA HEOOXOAUMOMH
obnactn. CMelieHHe BIIPaBO YBEIMYMBAET HEOOXOIMMOE
3HAUECHHE, a BIEBO - IOHIKACT.

Ha craiinepe CYIIECTBYET BO3MOXKHOCTb
HETOCPEACTBEHHOTO BBIOOPA TOTO MIIM HHOTO 3HAYCHHUS.



Cencopnoe ynpasjenne BKJ/BBIKJI

Tlocne Brmodenus B cere 0a0k TC B Teuenue 1 cek.
roroBurcs K pabore. Ilocne sroro B TeueHHe 1 cek..
OOHOBJSIIOTCS BCE IHCIUIEH M 3aropaercs CBETOIHON.

Coyers 1 cex. Bce JHCIICH M CBETOJHOALI BHOBb
OTKIHOYAITCS.
Bnoxk TC MOXHO BKIIOYHTB, HAXAB HA KHONKY

BKJUBBIKJI. Ha jucnmee mosBHTCS 3Hauenue “0°.
TlonepemenHo ¢ [0] Moryr mOSBISATBCH ONTHYECKHE
NpEeaynpexacHus ropsa4ux 30H TPHTOTOBICHHS [I‘I]7 a
Talke CHHXPOHHBIE TOYKH JUCIUIEA. DTH TOYKH JHCIIIES
Ha BEPXHHUX J[UCIUICAX NPHUIOTOBIEHHS 3aroparTcs
kaxayo cex.ynay (0.5 cek. BemL 0.5 cek. BKi).
DNeKTPOHUKA OCTAETCS aKTHBHOMH B TedeHue 20 cex. Ecim
YPOBEHb MPHTOTOBICHHS WM TaiiMep He ObUl BEIOpaH B
STOT MEPHOJI. DJIEKTPOHHKA ABTOMATHYECKH IIEPEXOIHT B
pexcm BBIKJI, n3nasas 3BykoBoit curnan.

TC wmoxeT OBITH BKIIOYEH NHINb HAKATHEM KHOMKH
rmuranus. B cmyuae Haxkatus moGoit apyroit xHOmKH (1O
OTHENBHOCTH HIH BMECTe ¢ KHONKOHW NHTaHHs), OI0K
YNpaBleHHA HE BKITIOYAETCA.

Ecmn mpu BKmodeHMH Obl1a akTHBHpoBana «OyHKITHS
GIIOKUPOBKU OT [eTeil», HA BCeH 30HE IPHIOTOBIEHHUS
nosBUTCE  «L» B NOATBEPXKJACHHE  OIOKHPOBKH.
TlonepemerHo ¢ [L] MOTYT HOSBUTBCA MPERYIPEKICHHS
ropa4ux 30H npuroroeiennsa [H] (H-ON= 0.5 cek.: L-ON
=1.5 cek.).

CeHCOpHOE  yIpaBliCHHE MOXHO B JH000H MOMEHT
OTKIIOYNTh, Haxas  kHonky BKJI/BBIKJI  6uoka
ynpasieHus B pexkume BKJL Dto Takke oTHOCHTCA K
3a0J0KHPOBAaHHEIM  OJIOKaM  YIpaBileHHsA (C aKTHBHOH
6nokupoBkoii ot aereif). Kuonka BKJIU/BBIKJI umeer
MPHOPHTET C QYHKIHEH OTKIOYCHHA MHTAHHA.

ABToMaTMuECKOE OTKKOUEHNe

TCnepexoaut u3 coctoanus Muanue BKJT B BbIKN

cnycrA 20 ceK., Ny YCIOBN OTCYTCTBYA aKTUBHOI 30HbI
MPUTOTOBMEHUA WM HAXATOM KHOMKW BbiOOpa B TeueHue 3T0ro
BPEMeHI.

Ecnn 30Ha npuroToBnexna 6bina BbibpaHa (ypoBeHb npuroToBReHMA
«0»), Bpems aBTOMATHYECKOro

OTKMIoueHNa cocTouT U3 10 cek. 0TMeHb! Bbifopa i 10 cek.

OTKNKOYEHNA MUTAHUA.

BKJ1/BbIKI 30Hb1 npuroToBneua

Ecw TC Haxoputca B coctosHmn BKJ, 30Hy npuroToBneHua MoxHo
BblOpaTb, KOCHYBLUUCH ~COOTBETCTBYloLEro Aucnaea  (LugpoBble
CEHCOpbI

Bbifopa). (CooTBeTCTBYOWMA Aucnnedt  M3MeEHAET COCTOAHME Ha
NOCTOAHHble Touky, U “0" BMmecTo “H” — AnA ropAyeil NoBepXHOCTH
npuUroToBneHus. Ha BCeX OCTaNbHbIX 30HaX MPUTOTOBMEHUA TOUKM
1ICYe3alor.

YPOBEHb MPUrOTOBMEHUA MOXHO YCTaHOBUTb C MOMOLLbIO Claiifiepa.
Mpu 3T0M BKMKYAETCH (OOTBETCTBYIOLIAA 30HA MPUTOTOBMEHUA.
MpezenbHble 3Hauenna, 9" (cnpasa) u,0” (cnesa).

MocTaBbTe KACTPIONK0 Ha COOTBETCTBYIOLLYIO 30HY BapKM.

Eow Kkactpions He CTONT Ha MecTe, (WCTeMa He aKTUBMpYeT
COOTBETCTBYIOLLIO 30HY, a Ha ACTAee MOABUTCA CNefyHOLLMil CUMBON:
OTKNH0YEHMe 0FHOI! 30HbI MPUTOTOBNIEHNA:

OpHy 30Hy MPUTOTOBNIEHUA MOXHO OTKMIOUWTb, BbIOPAB I YCTaHOBUB

ypogexb npurotognexms Ha [0]. Ecw nosenserca onmuyeckoe
U npeaynpexaeHue ropayeil 30Hbl npurotosnexya [H] nonepemeto

€ [0] u CMHXpOHHbIMI

TOYKaMu AUCTEA.

Mocne Boikntouenma TC, pucnneit octaetca yepHbim. [H] oTobpaxaerca
KaK npezynpexzieHie ropAueil 30Hb! NPUroTOBNIEHN.

OTKNloYeHue BCeX 30H NPUroToBNEHNA:

OTKMIYUT BCE 30HbI MPUTOTOBNEHNA MIHOBEHHO MOXHO C MOMOLLbH
kHonky BK/I/BbIK/.[H] moxeT nosBuTbCA ANA Bcex ropAvmMx obnacreit
npurotoBneHus. locne 3Toro Aucnneil BeeX 30H MPUrOTOBNEHUA
0CTAETCA YEPHDIM.

YpoBHM MOLIHOCTH
OHOCTb  30HbI MPUTOTOBNIEHUA PEryNMpyeTcA Ha 9 YPOBHAX;

CooteTcTBylOWMii ypoBeHb oTobpaxaetca (ot [1”] po [9Y) yepe3

JMCINeN CBETOAMOAOB U3 CEMM CETMEHTOB.

Mou_BbI6OPe YPOBHA MOLHOCTA 9, B 30HE MPUTOTOBNEHNA, KOTOPas
HAXOUTCS CNepeay CneBa, MOLHOCTb HEMHOTO CHINKAETCH
nocne 30 MuHyT pabobl AnA obecneyerna 6esonacHocty. Mpu

* Heo6X0ZMMOCTY YBENMYEHIA MOLLHOCTI BblbepUTe yeunuTeNb

YPOBHA MoLLHocTH (“P”).

ABTomartuyeckoe nponapuBanue (Bbibupaemoe)

Ecnu akTUBUpOBaHO aBTOMaTHYeCKoe NponapuBaHie, MOLLHOCTb 30Hbl
npuroToBneHna BKMloueHa Ha 100 % B TeyeHue nmepuoga, KOTOpblii
3aBICHT OT CTaAMM KuNeHus. [ocnie 0KOHUAHIA BpeMeH! NponapuBaHma
BHOBb BK/I0YAETCA CTajiA KUNEHNA.

MpoLeypa Hayana aBTOMaTHYeCKoro nponapyBaHyA:

bnok ynpasneua BKMIuaeTCs, i BbIGUPAETCA 30Ha NPUTOTOBAEHNUA.
Mocne Bbibopa YPOBHA MPUTOTOBNEHN BKNIOYAETCA aBTOMATYECKOE
nponapusakme "9 ¢ nomoLLblo CneunanbHoi kHonky 1. Ha ancnnee
HeMeneHHo noasaAetca ‘A"

Tenepb Heobxopumas CTagvA KuneHua BbIOUPAETCA C MOMOLbIO
cnaitpepa. (nycta 3 cek. nocne OTKAKOYEHUA KHOMKY NOABAAETCA CUMBON
“A" - nepexog Ha cTapuio kunenua (500 mcek. ,A” n 1.5 cex. cTapua
Kmneumnﬁ

(Tavito KMNEHA MOXHO U3MEHNUTD B Teyerie 15 cek.

nocne BKAloYeHUA Oe3 OTKMKUEHUA HarHetatend nponapuBaHus.
(nepoBatenbHo, 30Ha NUToTOBAEHMA BbIOUPAETCA, a COOTBETCTBYHLLAA
30Ha NPUrOTOBAEHMA YCTaHaBAMBAETCA NOC/e 3TOrO.

Mpu BblBope cnycTa 15 cek. MOXHO yCTaHOBUT 60nee HU3KIIi YpoBeHb
NPUrOTOBNEHIN; aBTOMATYECK! BKMIOUAETCA KuneHue.

MoxHo BbIGpaTb 6onee BbICOKMiA ypOBEHb NPUTOTOBNEHNS;

370 MpUBOAMT K aBTOMATMYECKOMY PerynupoBaHuio BpemeHy
NpoNapUBaHKA N0 YCTAHOBNEHHOI CTaZNM KUNeHu.

Oynxuua Power (Bycrep)

Mocne Bbibopa HyxHoil Bam 30Hbl, Bbl MoeTe aKTMBUpOBaTb
dyHkumio POWER nocpencteom knauwwu POWER “P”. Tlpu nomowum
JaHHOI QYHKLMM OTAENbHbIE 30HbI BAPKY MOTYT MOAYYUTH MOLLHOCTD,
NPeBbILLIOLLYI0

HOMUHANbHYI0. [IpU Hanuuuy BO3MOXKHOCTU aKTMBALMK YHKLUM
POWER B onpepeneHHoii 30He, Ha Aucnnee noABuTcA 0603Hauerue “P".
Bpema akTuBauwm POWER orpaHuueHo 5 MuHyTami ana obecneueus
6e3onacHocTu

KYXOHHbIX NpUHaanexHocTed. Mocne aBToMaTMyeckoi e3akTvsaLmy
POWER, 30Ha 6ypet npogomkarb pabotaTb Ha ypoBHe MOLLHOCTH «I».
MoxHo cHoBa Bkntouuts POWER B paboty no ucteyeHun Heckonbko
MUHYT.

Ecw B nepuon Bknioverna POWER Bbl ybepete kacTpionio U3 30Hbl
Bapkm, GyHKuma POWER He GypeT oTKAIoueHa U ero LKA NPOAOIKUTCA.,

OcratouyHoe Tenno

Onpegensetca Bpema, B TeyeHue KOTOPOro 30Ha MPUTOTOBNEHMA
COXPaHWT 0CTATOYHOE Tenno noce paboTbl U BbIKMIOYEHNS, UTO MOXET
TaKXKe Bbl3BaTb 0XOT B CNyyae NPUKOCHOBEHMA.

(7aTyc onpepenaeca B 3aBUCUMOCTH OT:



Bbi6panHoro ypoBHa MowHocTy (oT,0” 10,9”)

Bpemenu BKJI/BbIK/ pene
IHpuKauua  ocTatouHoro Temna 30Hbl MPUTOTOBNEHUA OCTAeTCA
aKTUBHOI, NIOKa PacyeTHad TemnepaTypa He MoH3uTCA Hike + 60 °C.

ABToMmatuyeckoe BblKknoueHne (orpaHu4eHue

BpemeHH pa6oTbl)

[InA ka0l akTUBNPOBAHHOI 30HbI ONpeAendeTca

MaKcManbHoe Bpemd paborbl. MakcumanbHoe Bpema paborbl 3aBucut
0T BbIOPaHHOT0 YPOBHA NPUTOTOBNEHUA.

(nycta mMakcumanbHoe Bpema  paboTbl  30HA  MPHUrOTOBNEHUA
BTOMATUYECKY OTKNIOYAETCA.

Kaxpan akTuBauma craTyca 30Hbl NPUTOTOBAEHNA (I3MeHeHNe YpoBHA
npuroToneHua U T.4.) CopacbiBaeTca Taiimep Ha MCXOBHOE 3HaueHMe.
HacTpoiiku TailMepa uMeIOT NpUOPUTET ANA OTPaHUYeHMiE BPeMeHu
paboTb C HACTPOVKAMY BbICOKOTO YPOBHA NPUTOTOBAEHUA.

3awmTa ot cnyyaitHoro BKNIoYeHUs

INEKTPOHHAA  CMCTeMa  aBTOMATMYecku OTKNIOYAeTcd B cnguae
00HapyXeHMA UCNONb30BaHUA KHOMOK B TeueHue 10 cek. bnok
yNpaBMeHua W3LaeT 3ByKOBOA curHan nocne 10 CeK. HencnpasHOCTH
(neﬁmon: 1000 mcex., 500 mcek.

BKI) n kop ownbku “E R 0 3" 3aropaetca Ha pucnnee (0.5 cex. BKJI
n 0.5 cek. BblKN). Ecm noctosnHoe BnioueHue npesbiwaer 10
(eK., KO owmbku “ER 03" npogonxaer ropetb, noka MpUcyTCTByeT
HeUCPaBHOCTb, 1 MOKa OHa He byaeT uaenTuduumMposana. Ecm 3oHa
NPUrOTOBNEHIA HAXOBMTCA Ha YPOBHe “ropayo’, cumeon [H] uepesyetca
Ckopom owwm6kw (0.5 cek. cumson, 0.5

cek."H").

Boga, KoTopad monajaeT Ha CTeKMAHHYK MOBEPXHOCTb, He Beerda
NPUBOANT K BKMKOUYEHMIO KHOMOK U HE MOXET 6biTb YCTaHOBNEHa.
(Mocne BbITMpaHuA CTekna, KOTOpoe NOKPLIBAET KHOMKM, BCe KHOMKY
MOMEHTA/IbHO FOTOBbI K

ICNONb30BaHMI0).

Ecnm HU 0fHa 30Ha MPUrOTOBNEHMA He Gbina aKTUBIPOBAHA B TeyeHue
20 cek. nocne Haxatua BKJ1 nutave, 6nok ynpaeneHus nepexogut 8
pexum BbIKN

(4epHblit gucnneit).

bnokupoBKa KHOMOK (ONONHUTENbHO)

Bniouerme dyHKLMM GNOKMPOBKM KHOMOK B aKTUBHOM peXxvMe Ui
pexume OXUZAHUA ONOKMpYeT KnaBuatypy, a CBETORMOL AaHHOI
KHOMKY 3aropaeTca. 3gecb Heo6XOBUMO YUMTbIBATb BPEMA BKAIOYEHUA
GYHKLIMM 6NOKMPOBKY KHOMOK. Ynpasnexue npogomkaer pabotatb B
YCTaHOBNIEHHOM PEXVME, HO YXKe He PETyNIMPYETCA HUl OFIHOIA U3 KHOMOK,
33 UCKTI0YEHIEM CaMOil GYHKLN

6noknpoBKw KHOMOK vam KHonkm BKJT/BBIKI.

B 3a6n0KupoBaHHOM COCTOAHIM BO3MONHO TaKKe

oTKnioveHue camoii  kHonku  BK/I/BbIKN. ~ CBetogmos  dyHKuuM
6n0KMPOBKY KHOMOK racHeT nocnie 0TKAloueHus ynpasneus. (BeToavoz
GYHKLIMIM 6NIOKUPOBKY KHOMOK 3aropaeTca npy BKAUEHMN (B pexume
oxugaxua 10

(eK.), MOKa OH He GyfieT OTKNKOUEH MOBTOPHBIM BK/IOUEHIEM KHOMK
6nIOKNPOBKH.

Bkniouenne/BbIkNIOYEHNE  KHOMKM
HeBO3MOKHO B pexume BbIKI1.
Mocne WcTeveHuA BpeMeHu TaliMepa COOTBETCTBYIOLIME CUTHAIbI
TaiiMepa MOXHO TOATBEPANTb, HaxaB Miobyl0  KHoMKy, 6e3
pa36noKVpOBK ynpaBeHus.

GNOKMPOBKM  KHOMOK

ﬂpl/l NOBTOPHOM  BKNIOUEHWUN  KHOMKK 6ﬂ0KI/IpOBKVI B pexume
OXWAAHUA WK aKTUBHOM pexume paBﬁJ’IOKMpyET(H Knasuatypa, a

(OOTBET(TByIOLI.ll/II7I
(BETOANOA GHOKVIPOBKM racHet. Bee KHOMKM (EHCOpa MOMHO BHOBb
CN0Nb30BaTh, Kak paHbLue.

3BYKOBOI CUrHan (3ymmep)

(nepytowme feitcTeua Bo BpemA pabotbl bnoka TC conpoBoxgalotca
3BYKOBbIM 3yMMeEpOM:

KopoTKuil OBHOKpaTHbIIi CUTHan ANA NOBTOPHOTO BKIOYEHNA KHOMKM
bonee gonruii, NpepbIBUCTbIA 3BYK ANA NOCTOAHHOTO UCMIOAb30BAHNA
KHOMOK B TeueHue ANUTENbHOTO Nepuosa

BpemeHm (> 10 cek.)

lcTeyetve Bpemeni Taitmepa

OyHKUYA TaiiMepa (fononHUTeNbHo)

OyHKuKA TaiiMepa ObIBaeT 1BYX BILOB:

-He3asucumblii Taitmep 1..99 Muk: 3ByKoBOiA curHan ¢

Taiimepom. Ta QYHKLMA MOXeT ObiTb aKTUBMPOBAHA, NOKA HI 0fHA
30Ha MpUroTOBNeHNA He Mcnob3yetca (Bce craguu = 0). Ecm 30Ha
NPUroTOBNeHa Obina aKTWBMPOBaHA MpU BKMKYEHUU (ypoBeHb
>0), T0 He3aBuCUMbIii Taiimep npogomkaer paboty. Ecnu Taiimep
1CMonb3yeTcA ANA OTKAIOYERIA 30HbI PUTOTOBAEHNA (CM.TaiiMep 30Hbl
MPUrOTOBNEH), TO ynpaBAeHue CleayeT CHayana BbIKAYUTD (JaTynk
NUTaHWA) 1 BHOBb BKMIOYUTD.

~Taiimep 30Hbl npuroToBAeHyA 1..99 MIH: 31a dyHKLMA

MOXeT ObiTb aKTUBIPOBaHa TONbKO N aKTUBaLMN

npuroToBNeHus (ypoBeHb < 0; Touku Aucnnes). 3BYKOBOA CurHan
Taiimepa, Nerko MpOrpaMMUPYeTCA  BblKAIOYeHUe YeTbipex 30H
NPUroTOBNEHNA

YcTaHoBKa 3HaueHuA Taiimepa:

Cnomoubio perynupoBKku cnaiipepa.

(Hauana KoppeKTupyeTca nepBad Ludpa, a nocne BTopas Undpa.

B Teuerme 10 cek. nocne ycraHoBK BTOPOIE LGPbI COPOCUTL 3HaueHMe.
(MozicBeYeHHbIE TOUKY B AUCTAEE TailMepa U, 41 30HbI NPUTOTOBAEHNS,
(NeLManbHbI Taiimep C MUratoLLMm (BETOLNOAO0M).

[lnA akTUBHOrO TaiiMepa 3HaueHMe Taiimepa OMKHO 6biTb yCTaHOBEHO
Ha [0] HenocpeCTBEHHbIM HaxaTvem [0] Ha cnaiipepe (cnesa)
BbiknioueHve akTuBHOrO Taiimepa:

Talimep MOXHO BbIKNIHUWTb, YCTaHOBIB €r0 3HaueHme Ha 0.
He3aBucumblit Taiimep MOXHO BbIKMIOYATb, [JBOIHBIM HaXaTiem
kHonky nuTakua . (11 TCakTuHbIi, 2 A TCu Taiimep BbIKN).
He3aucumblii Taiimep:

Ecm Gnok ynpanexua BKMIOYeH (Bce AUCTNEN 30H NPUTOTOBNEHUA
nokasbigaioT [0]), He3aBUCUMBbI/i TaiiMep MOXeT ObiTb BKAIOYEH
HaxaTueM KHOMKW BblOopa Taiimepa. [lucnneii Taiimepa nokasbiBaeT
“00". Lingpposas

TOUKa Ha [ucnnee Taitmep 3aropaetca. Taiimep OTKMKOYaeTcA cycTa
10 cek. (uepHblit aucnneid), ecnn He BbINONHAIOTCA NioBble Apyrue
Hactpoiik. Ecm B Teyewne 10 cek. 3HaueHue Taiimepa 6bino
BbICTABNIEHO MU BbIKMIOYEHHOI! 30He NPUTOTOBNEHIA, AUCTNEN 30Hb
MPUrOTOBNEHIA OTKAIUAIOTCA (POMENYTOUHbIE pene OTKAIYAIoTCA).
Bo3moxHble 0nTUYecKue NpeaynpexeHta ropAYIX 30H NPUTOTOBNEHNA
[H] otobpaxaiorca moctosHHo Ecin Taitmep 6bin BbiGpaH (Touka
Aucnnen MuraeT B Teyeue 10 ceK.), ero MOXHO HacTpauBaTb. [anason
HacTpoiiky 0 -99 MUHYT, OAUHOYHbBIMY JeIACTBUAMM; HA ChaiiAepe.
HenocpecTBeHHO MOCNe YCTaHOBKM 3HaueHus Taiimepa HauMHaetca
OTCYET CYeTuuka C MOCNEAHEro 3afaHHOTO 3HaueHus. Tailmep
aBTOMATHYECKN OTMeHsAeTca cnycta 10 cek., a Jucnneit Taiimepa
NOKa3bIBAETCA 3HaueHMe

Taiimepa. [locne wucTeyeHMA YCTaHOBREHHOTO BpeMeHu Pasfaetca
3BYKOBOIA CUrHan, U Ha ucnnee Taiimepa 3aropaetca, 00",

3BYKOBOIA CvrHan npekpaLLaetca

-Yepe3 2 MitH u/unn

-locne BKMKYEHIA KHOMKN.

Mocne 31oro AUCNNeid Taiimepa NepecTaeT MUraTb 1 racHer. BoamoxHble
ONTUYecKMe NpepynpexaeHna ropavMx 3oH npurotosnenna [H]



0T06paXaIoTCA MOCTOAHHO

Mocne HaXaTud KHOMKM NWTaHWe 6NOK YMpaBmeHUs MOXHO
NepeKiouNTb «TObKO 3a CYeT paboTbl Taiimepa»

Ha 30Hy MpuroToBneHuAB Nioboit MOMeHT —C uau 6e3 BKMKueHua
He3aByCUMOro Taiimepa -

Mpu nepektoUeHIn Ha aKTUBHBII pexiM TC ¢ BKNIOYEHHBIM
He3aBucumbim Taiimepom, CHayana BbibupaeTca Taiimep (3aropaetca
TOUKa JleCATUYHOIN Apobu Ha Aucnnee Taiivepa). Mocne BbiBopa 30HbI
NPUrOTOBNEHNd, TOYKA JeCATUYHOR ApoOM WcyesaeT Ha Aucnnee
Tailmepa, 1

NOCTOAHHAA TOUKA AECATUYHOI Apoby 3aropaeTca Ha AucnAnee 30Hbl
MPHUrOTOBNEHNA.

Mpu BbIKNioYeHMM 6MoKa ynpasneHua ¢ NOMOLbI0 KHomkw MuTanue,
He3aBUCUMbITi TaiiMep, eCv oH paboTaeT, Takxke OTKAIUaeTCA.

lIporpammupoBaHue Taiimepa AnA 30Hbl NPUTOTOBNEHNUA

Mpu Bkmioyehnn TC  akTUBUPYeTCA HACTpoiika Taiimepa  AnA
onpeeneHHbIX 30H NPUrOTOBAEHNA.

Mpu BKMOYEHUN 30HbI MpuUroToBReHus (yposeHb > 0) u Bbibope
Aucnnen Taitvepa (B Teuerue 10 cek.) 3HayeHme Taiimepa MoxeT BbiTb
MPUCBOEHO AAHHOIA 30HE MPUTOTOBNEHUA Kak QYHKLUA OTKIKYEHUs.
(BeToauon

BOKPYr Talimepa 03HauaeT, ANA KaKoil 30Hbl MPUroTOBReHMA 6bin
aKTUBUPOBAH TailMep.

Mocne Bbibopa Talimepa COOTBETCTBYIOLUMA CBETOBMOL HauHaeT
MUraTb, @ TOUYKA Ha AUCTIee Taiimepa NOCTOAHHO ropeTb. Ecan 30Ha
npuroToBneHua bbina Bbibpaxa nocne ,

TOUKA raCHeT, a (BETOAUOZ NPEKPALLAET MUraTb.

Mpu nepeknioYeHt C OBHOW 30HbI MPUTOTOBMEHUA HA ApYryio
Jucnneii Taiimepa NoKasblBaeT Tekyluee 3HauyeHue Taiimepa AnA
COOTBETCTBYIOLLIEV 30HbI NPUTOTOBTIEHNA.

HacTpoiiku Taiimepa Apyrux 30H NPUToTOBMEHNA 0CTAKOTCA AKTUBHBIMU.
[JlanbHeiilme HacTpoVKM BbINOMHAIOTCA, Kak M ANA He3aBUCUMOTO
Tailmepa

Ecu akTMBHbIM ABNAETCA He OAWH TaiiMep, Avcnnedt nokasbiBaeT
HauMeHbLUee 3HaueHue Taiimepa (cnycta 10 cek.).

nocne UCTEYEHUA YCTAHOBNIEHHOTO BpEMEHUl Pa3faeTca 3BYKOBOI
CATHaN, 1 Ha Avcnnee Taiimepa 3aropaetc, 00",

OBHOBPeMeHHO 3aropaeTcA COOTBETCTBYLUWI CBETOAMOA Taiimepa.
3anporpaMMipoBaHHad  30Ha  MPWUrOTOBNEHUA  OTKNIOYAeTca,
noABNAETCA MOCTOAHHbIA “0", U 30HA MpUroTOBMEHMA BblOMpaeTca
asTomariuecki. Cnycta 10 cex. (BpemA 0TMeHbl) Ha «ropAyeil» 30He
NPUroTOBNEHNA

NOABAAETCA NOCTOAHHI cumBon “H.

B npotuBHOM cnyuae nosgnAetca cumeon“0”.

3BYKOBOI CUrHaN M MUTaHVe CBETOAIOZA TaiiMepa 30Hbl NPUTOTOBNEHNA
npekpaLaeTca

- 4epe3 2 MiH u/uan

- 110CNIe BKMKOYEHINA KHOMKN.

Mocne Toro, Kak AMCTNeid 0CTaHOBKY MOFACHET, 30Ha NPUrOTOBNEHNA
BHOBb 0CTAETCA He BbIOPaHHOIA.

Pabora Taiimepa 214 onpesieneHHoi 30Hbl NPUTOTOBNEHIA aHANOTMYHA
He3aByCHMOMY Taiimepy.

Eowm  Taiimep  nmporpammupyetca  AnA - onpedeneHHoil  30Hbl
NPUrOTOBNEHIN, OrpaHyeHue paboyero BpeMeHI 3aBIICHT OT 3HaueHUs
TaiiMepa, a He T CTaHAAPTHOTO TAONMYHOTO 3HaYeHwA.

Kactpronu (Puc. 3)

-Ecnu marHuT npununaet Ko AHy Kactpronv Mpu npubmWKeHUn Ko
[HY, 3Ta KacTpKAA FOUTCA ANA BapkU HA MHAYKLMOHHOIA niuTe, -
nIoKynaiiTe KacTpiony, CNELyaNbHO PaccuMTaHHble Ha MHAYKLUMOHHYH
Bapky.

- KaCTPIOAM C TINIOCKUM U TONCTBIM HOM.

- KacTpionu, AuameTp [Ha KOTOPbIX TOUHO COOTBETCTBYET AMAMETpy
KOHQOPKM ANA  MAKC(MMANbHOMO  MCMONb30BaHMA MOLUHOCT. -

KaCTpIoNA MeHbLUMX Pa3MEpOB CHIKAET MOLUHOCTb, HO He MPUBOAWT K
rioTepe JHeprin. B niobom cnyuae He peKOMERAYETCA UCNONb30BaHIE
M0CYAbI ¢ AameTpom menee 10 cm.

-TI0CYAa U3 HepxaBeloLLeit CTanm ¢ MHOOCTOIHBIM ZHOM WA NOCyAa
U3 HepxaBeitku ¢ deppuTom, eI Ha fHE MOCYAbl YKa3aHo: ANA
WHZYKLMOHHbIX NANT.

-B (/lyyae UCNONb30BaHIA YyrYHHOIN MOCYAbI, NyuLlle, yTobbl UX AHO
6bin0 3maneBoe, BO U3bexaHue NOABNEHUA LapanuH Ha cTekne
Kepamuyeckoii naHenu.

-(nlefylollas Mocysa He NpUrogHa AnA WMCMONb30BaHMA: CTeKMo,
Kepamuka, 060X3KeHHaA TMMHa, NoCyaa U3 antoMuHUA, Mean N He
HaMarH1YMBatoLLeiica CTanu (ayCTeHUTHOI).

Yxon (Puc. 4)

0CTaToK antoMuHeBOi GoNbry, OCTATKM NULLEBbIX NPOLYKTOB, XMpPHble
NATHA 1 6pbI3r, caxap, NPORYKTbI ¢ HoNbLUMM CoflepXaHHeM caxapa —
BCe 3T0 CleflyeT HeMe/NIeHHO CYUCTUTD C BapOUHOI NaHeni

CMOMOLLIbI0 CMeLianbHoii nonaTkil - Wwabepa, Bo U36exaHue noAsneHua
LiapanuH Ha noepxHocTi. (pasy Nocne 3T0r0 HaHeCTH CneuyanbHblii
MPOAYKT U MCMONb30BaTb ANA OYUCTKY MaHENM ByMaHble MONOTEHLa.
3aTem NpombITb BOZOI 1 BbICYWMTb YCTOIR TPANOUKOIA. 3anpeLuaetca
ucnonboBaHue abpasuBHbIX TY6OK WAM  MOYanoK, Takke He
ICNONb30BaTb arpeccuBHble XMMUYeCKkie NPOAYKTbI U CpeAcTBa ANA
yAaneHua nATe.

MH(prKI.IMM ANA MOHTaXHUKA

MonTax

HacTosiLume MHCTpyKWM NpeSHa3HaueHbl ANA UCONb30BaHNA B NEPUOS
MOHTaXa 1 AN1A MOHTaXHIKA, 3T0 PYKOBOACTBO ANA MOHTaX,
perynupoBK U leona 33 MUTON B COOTBETCTBYE C CYLLECTBYIOLLMM
HopmaTuBamu. He 3a0biBaiiTe 0 TOM, 4T0 HEO6XOZMMO OTKNKOUMTD MAMTY
N4 BbINONHEHNA KakyX-n160 onepawimii.

YcraHoBka (Puc. 5)

[nA yCTaHOBKM MAMTHI Ha MAOCKOW NOBEPXHOCTU obpatuTech K

COOTBETCTBYHOLLIEMY PUCYHKY.

Lna  repmeTu3auMM - BCero  mepumetpa

3aMNONHUTENEM, BXOAALLMM B COCTAB NOCTABKY.

He pekomeHpyeM yCTaHaBMMBaTL MANTY Ha BYXOBKE, WM, B Clyyae

TaKOr0 POZa YCTaHOBKHM, YGenUTeCh B TOM, uTO:

- ByX0BKa 060pynioBaHa OEKTUBHOIA CUCTEMOIA OXNaXIEHNS,

- TOPAYNIi BO3BYX U3 BYXOBKY HE MOXET NOnacTb Mo kaHany B 06nactb
VHZYKLMOHHOI NaKeny,

-Bpeuycmmpem BO3/IyLUIHble KaHaNbl B COOTBETCTBUM C YKa3aHHbIM Ha

UCyHKe.

AT NOb3yMTeCH

IneKkTpu4eckue nogkniouennsa (Puc. 6)

Mepez NOAKI0YEHMEM K CETU MUTaHUS, YOEAUTECH B TOM, UTO:

- XapaKTepUCTUKI  YCTAHOBKM  COBMAZAKT C  XapaKTepucTUKami,
MPUBEAEHHBIMU Ha YCTAHOBOUHOIA MNACTUHe, HAXOAALLENCA Ha JHe
naKenu Ana BapKu;

- [InA ycTaHoBKM NpepycMoTPeHo JOCTATOYHO MOLUHOe 3a3emneHue,
B COOTBETCTBUM C HOPMATVBaMU U TPpeOOBAHUAMM [eiiCTBYIOLLIEN
3aKOHOAATeNbCTBA. 3a3eMMeHie NPeAYCMOTPEHO B YCTaHOBNEHHBIX
HOpMaTUBaX.

B Tom cnyuae, ecnn Anq annapata He MPeyCMOTPEH LUHYP 1 - WK

PO3eTKa BKNK0YeHHA, HeoOX0MIMO UCnoNb30BaTh MaTepuan, NPUroAHbIii

JNA 3HAYEHUiA INEKTPUYECKOTO TOKA, NPUBELEHHbIX HA YCTaHOBOUHOIA

MAACTUHE C XapaKTepUCTUKaMM, U ANA AaHHON paboueil TemnepaTypbl.

3anpeLLaeTca UCNONb30BaTb LUHYP B Clly4ae ero neperpesaHia npu

npeBbilLeHin 50°C TemnepaTypbl OKpyKatoLLeil cpeab.
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Fig.1 - Abb.1 - Afb. 1 -Puc. 1 -Rys. 1 -Kuva .- ] 1 - 1. 4bra - Erk. 1.
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Fig.2 - Abb.2 - Afb. 2 - Puc. 2 - Rys. 2 - Kuva 2. - B2 - 2. abra - Ew. 2.
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Fig.3 - Abb.3 - Afb. 3 - Puc. 3 - Rys. 3 - Kuva 3. - |43 - 3. dbra - Ew. 3.

Fig.4 - Abb.4 - Afb. 4 - Puc. 4 - Rys. 4 - Kuva 4. - €4 - 4. dbra - Ew. 4.
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min.20mm
Armario
Cabinet

min.20mm

A B C D E
298 | 520 | 275 | 500 | 68
590 | 350 | 560 | 330 | 68
590 | 520 | 560 | 490 | 68
700 | 350 [ 680 | 330 | 68
770 | 390 | 750 [ 370 [ 68
770 | 450 | 710 | 410 | 68
770 | 520 | 750 | 490 | 68
800 | 510 | 750 | 490 | 68
1000 ) 360 | 980 [ 340 [ 68

Fig.5 - Abb.5 - Afb. 5 - Puc. 5 - Rys. 5 - Kuva 5.- | 5 - 5. 4bra - Erx. 5.




Bdl/Bal 230V~ HosVV-F3G4

B3 230v~ Hosvav2-F3G2,5+ || 230V 3" HO5V2V2-FAG1,5*
1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 @
L N GND || L1 L2 L3 GND

400V2N~ HOS5V2V2-F4G1,5* |[400V3N~  HO5V2V2-F5G1,5*
1 2 3 4 5 @ 1 2 3 4 5 @
11 L2 N GND || L1 L2 L3 N GND

*Teniendo en cuenta el factor de simultaneidad

*Bei Gleichzeitigkeitsfaktor

*En tenant compte du coefficient de simultanéité.
*Considering complementary factor

*Tenendo conto del fattore di contemporaneita

*In aanmerking de Geleijktijdigheidsfactor
*Tomando en consiferagao o factor de dimultaneidade
*Idet der tages hajde for samtidighedsfaktoren
*yhtiaikaisuuden huomioonottaen

* Samtidighetsfaktorn bor tas med i berikningen

*Aapavovrag voyn Ta Tpoes&Exovia TANKTPA XEPLOHOD

*YuutpiBas GaKTOp COBMECTHMOCTH

*Biorac pod uwage ich komplementarnosé¢
*Figyelembe véve az egyidejiiségi tényezot

*R P SRR IR SRR S KBRS
*Ta i betraktning samtidighetsfaktoren

Fig.6 - Abb.6 - Afb. 6 - Puc. 6 - Rys. 6 - Kuva 6.- ] 6 - 6. dbra - Erx. 6.
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